
2011新茶原生态无污染，包装精美，实惠，质量好，信阳毛尖

产品名称 2011新茶原生态无污染，包装精美，实惠，质量
好，信阳毛尖

公司名称 河南辉煌茶叶销售有限责任公司

价格 700.00/斤

规格参数 品牌:信阳毛尖
净重:500（g）
保质期:12个月以上（个月）

公司地址 中国 河南 信阳市浉河区 大田村三队9号

联系电话 0086 0376 3575078 15237629240

产品详情

品牌 信阳毛尖 净重 500（g）
保质期 12个月以上（个月） 原料与配料 浉河港绿茶
等级 一级 净度 100%
生产厂家 辉煌茶厂 储藏方法 冷藏
规格 2011新茶原生态无污染，

包装精美，实惠，质量好
原产地 河南

信阳毛尖简介：

信阳毛尖又称豫毛峰，中国十大名茶之一，素来以“细、圆、光、直、多白毫、香高、味浓、汤色绿”
的独特风格而饮誉中外。宋代大文学家苏轼尝遍名茶而挥毫赞道：“淮南茶，信阳第一”；信阳毛尖茶
清代已为全国名茶之一，1915年荣获巴拿马万国博览会奖1958年评为全国十大名茶之一，1985年获中国质
量奖银质奖，1990年“龙潭”毛尖茶代表信阳毛尖品牌参加国家评比，取得绿茶综合品质第一名的好成
绩，荣获中国质量奖金质奖，1982年、1986年评为部级优质产品，荣获全国名茶称号，1991年在杭州国际
茶文化节上，被授予“中国茶文化名茶”称号，1999年获昆明世界园艺博览会金奖。信阳毛尖不仅走俏
国内，在国际上也享有盛誉，远销日本、美国、德国、马来西亚、新加坡、香港等20多个国家和地区。

本品详情：

产地：河南信阳浉河港500m高山 干茶：细紧 紧结
时节等级：谷雨级 4月19日采摘 汤色：鲜明，毫汤
嫩度等级：芽叶 香气：板栗清香
综合等级：一级 口感：嫩爽柔和
加工：独有微波杀青，机制 存储方式：干燥 密封 冷藏更佳



保质期：18个月 产品编号：xj111（可在店内搜索栏输入此编号搜索本品其他包装）
包装规格：100g简易罐装 包装包含：净茶100g 茶罐一个 内附锡纸袋1个

综合描述：谷雨时节的芽叶，一般自己品茶的茶友最爱的品质，众所周知市面上高档的纯芽香气正宗且清高，但是对于
喜欢浓茶的朋友来说全芽就意味着多投茶多消费，浓郁程度上就不如芽叶来的快感.头采高山原料更增加其口感的醇和
！谷雨后期采摘，营养沉淀，口感元素丰富，价格实惠，绝对是一款品质高性价比高的好茶！适合茶友对品，自己饮用
，居家必备�

本店宗旨：一诺千金，平价正宗，放心购物，舒心品茶！

ps：关于一些高档春茶中黄片的说明，黄片即是干茶中掺杂中的小黄叶子，这些叶子一般是在春茶中甚至高嫩度的茶叶中
才容易看到，原因是春茶头采时茶叶嫩小，采摘时难免采摘到小脚叶，经过加工就变成了黄片，而像比春茶稍次的秋茶，
夏暑茶中往往很少见，是因为春季后叶片大 采摘容易所致，大家都知道绿茶通常春茶档次最高，香气口感最好，一些经验
的茶友，通常也把黄片作为鉴别春茶的一种凭证.所以黄片并不一定是坏事，市面上有很多茶商拿低廉的秋茶冒充春茶卖，
凭借的就是平常不常喝茶的人认为黄片就是不好的，而没有黄片的秋茶就是好的��往往花了大价钱却买不到好喝的茶品
！

茶毫的多少显示了茶叶的嫩度，直接与香味挂钩，但随着茶叶加工的发展和市场需求，鉴别一款好茶的
过程中，茶毫的比重正在慢慢减少.

信阳毛尖属绿茶系列，经专家鉴别，信阳毛尖对健康有很大的帮助。

 我们的绿茶原料是工人们在高山中一个一个采摘下来，原料清晰可见颗颗嫩芽，采摘后集中在一起，
把一些不合格的精心挑选出。例如：颗粒太大的，发红的，不新鲜的等等，经过采摘人员弟一道挑选后
，接下来就是分离上、中、下三等的原料，公司采用现金的智能筛选系统筛选，筛选程序严禁科学，我
们力求为消费者打造精品包间绿茶的同时，也不忘对原料的精心筛选。这些绿茶要经过边长为3厘米、5
厘米、7厘米的滤网四道筛选处理，从而划分产品等级。

旧时从加工到成品全部出自人工，近年来忧郁高新科级的渗透，在传统炒工的过程中，我们在专家的指
导下，把一些绿茶容易流失营养的工序加以改进，用现代化机械来弥补空缺

 2011年新茶已经上市，由于是自家茶场生产，可以根据客户的不同要求来制作加工，客户可亲自来观
摩整个加工过程，茶加工完成即可品尝，您满意了再确定购买。价格我们可以再自行商议。

咨询电话：15037653372（曹先生）qq：674422823

 注意：信阳毛尖有一大特点是：由于出产时间不同，绿茶的口味和开汤的成色也不一样，开春时期的
绿茶成色最好，口味清爽，甜而不腻，汤清水醇，夏季绿茶则要差很多，而秋天的绿茶由于接近停产，
所以品质成色也不错。出产时间与原料中纯芽的含量度是划分等级的关键所在。

。



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

