
酒窖恒温恒湿机 机房空调 大京品牌

产品名称 酒窖恒温恒湿机 机房空调 大京品牌

公司名称 杭州转轮除湿设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江杭州西湖科技园

联系电话  15035719561

产品详情

 酒窖专用恒温恒湿机组系列产品的选择如下：

   

1、酒存贮的空气相对湿度和温度控制精确同时要求较高时，可选用酒窖专用恒温恒湿机组系列产品。

2、该系列机组的设定范围：温度为16～28℃±1℃，相对湿度为40～70％±5％。    

3、确定额定风量     根据所要处理空间的换气次数和空间的体积计算单位时间的循环风量，选用工

业恒温恒湿空调机的额定风量必须大于该循环风量。     4、确定冷、热及湿负荷     根据相关的

室内外环境空气参数、新风量以及维护结构形成等条件计算所处理空间的冷、热负荷及湿负荷。    

5、确定基本型号     a、当额定风量满足要求，但冷热负荷不能满足要求时，应根据冷热负荷选型；

b、当额定风量满足要求，冷热负荷也满足要求时，应根据额定风量选型。     6、确定冷凝方式

a、风冷式适用于缺水干燥地区，安装使用方便、应用广泛，注意室外机周围应有1.5m以上空间    

b、水冷式适用水源丰富，水质好，便于安装冷却水系统的场合，用户需自行配备冷却水系统。    

7、确定送风式结构型式    

a、前送风式适用于中、小面积处理空间，机组内置高效风机，安装方便；    

b、顶送风方式适用于中、大处理空间，机组内置高静压风机，可直接接风管处理送风；     c、管道

直流送风适用于大面积处理空间，机组部内置风机，需由用户另配风机箱及送回风管集中处理送风。

8、由如下要求的用户订货时需提前说明     a、需要计算机集中控制或远程监控；    

b、对机组外形由特殊尺寸要求；     c、需要预留新风接入口；     d、压缩机置于室外机。

9、本公司生产其他特殊要求酒窖专用恒温恒湿机组系列产品     a、特殊环境型 可提供超出正常使用

环境温湿度要求的酒窖专用恒温恒湿机组系列产品（如低温型酒窖专用恒温恒湿机组系列产品、高温型

酒窖专用恒温恒湿机组系列产品、低湿度型酒窖专用恒温恒湿机组系列产品等）；     b、全新风型

可提供全新风处理酒窖专用恒温恒湿机组系列产品；     c、防爆型



可提供防爆处理酒窖专用恒温恒湿机组系列产品，防爆等级E×dmeibllBT4;     d、净化型

可提供各种净化等级处理酒窖专用恒温恒湿机组系列产品；     e、屋顶型

可提供屋顶酒窖专用恒温恒湿机组系列产品，其安装位置在户外屋顶上，通过风管集中处理送风；

f、环保工质型 可提供采用绿色环保型制冷剂R407C和R134a的酒窖专用恒温恒湿机组系列产品；    

g、蒸汽加热、加湿型 可提供采用蒸汽加热、加湿的酒窖专用恒温恒湿机组系列产品；    

h、热泵加热型 可提供采用热泵加热的酒窖专用恒温恒湿机组系列产品；     i、其他“量身订做”非

标产品以上所有特殊要求酒窖专用恒温恒湿机组系列产品，性能参数和外型尺寸未列入样本，欢迎用户

技术垂询。

    酒窖恒温恒湿机说明

酒窖恒温恒湿机是一款针对酒窖而设计的专业恒温恒湿设备，那么酒窖为什么需要恒温恒湿设备呢？用
一句简单的话来概括酒窖——为酒提供最理想的储藏环境！看起来简单但是要达到相应的标准却没有那
么容易。首先，要有适合的湿度、温度，其次还要保证一个良好的通风环境，避免引起酒的震荡，并且
于环境的清洁度也有很高的要求。这也是为什么酒窖恒温恒湿机在酒窖中起着举足轻重的作用的原因。
       酒窖通风换气的目的在于保持酒窖中良好的空气环境。酒精挥发过多而空气不流畅，则会形
成易燃气体聚集，这是比较危险的。良好的空气环境还有利于室内人员的呼吸，以及保持酒窖的干燥度
；此外不少酒品呼吸强烈，外来异味极易透过瓶塞瓶盖进入瓶内，以至被酒液吸收。尤其要提请注意，
杜绝诸如洗涤剂、酱菜、臭豆腐、奶酪等散发强烈气味的物品进入酒窖。         55%~75%左右
的湿度对酒的储存都是可以的，太湿容易使软木塞及酒的标签腐烂，太干则容易让软木塞变乾失去弹性
，无法紧封瓶日。湿度的精确控制是酒窖建造过程中需注意的一个问题。       酒品对温度的要求
同样也是非常苛刻的。葡萄酒的正常陈贮温度在10℃~16℃，最高不要超过18℃，否则名贵葡萄酒的风格
将会受到破坏。不过最重要的是温度须恒长稳定，因为温度变化所造成的不仅仅是热胀冷缩易让葡萄酒
渗出软木塞外使酒加速氧化，最主要是温度的突变会导致酒在陈年过程中产生不需要的物质，导致风味
变异甚至引发酒的变质。所以只要能保持恒温5℃到20℃都可接受，不过太冷的酒窖会使酒成长缓慢，须
等更久的时间，太热则又成熟太快，较不丰富细致。因此在恒温的控制上，是酒窖设计的关键

 

 

红酒储藏的目的 1）保持和提升葡萄酒的品质。    葡萄酒有一定的生命周期，不同生命周期都是不同
的。葡萄酒在饮用前存放一段时间，对酒质提升仍有很大的好处。优等的波尔多葡萄酒适合长时间的储
藏，一般二十年以上才会处于巅峰状态。好的白葡萄酒也可以存放至十年以上，包括霞多丽、雷司令等
葡萄酒存放得当是很重要的。一旦保存不当，对葡萄酒的成熟、风格、品质都会有极大影响。     延
长葡萄酒的生命周期，通俗来说就是延长葡萄酒保质期。好的红葡萄酒的“生命周期”是10-20年，特别
好的葡萄酒的储藏期能达到50年以上。普通餐酒一般5-6年消费掉最好，因为时间长了葡萄酒的颜色香气
变淡，口感越来越柔和，质量开始下滑，超过一定的期限会没有饮用价值。但是如果保存不当，即使再
好的葡萄酒也会迅速变质，更不要说普通的葡萄酒拉，以一瓶法国二等特级酒庄的酒在我国的存放为例
，若在上海，家里空调时开时不开，酒顶多存放一年就会逐渐坏掉；若在广东，气温太高，酒的存放的
时间会更短。     对于要存放几个月甚至几年的葡萄酒就须要找个合适的地方存放，最好是酒窖。

 2、储藏环境要求 1）温度适合，恒温     酒不能放在太冷的地方，太冷，会使酒成长缓慢，它会停
留在冻凝状态不再继续进化，这就失去了藏酒的意义。太热，酒又成熟太快，不够丰富细致，令红葡萄
酒过分氧化甚至变质，因为细致、复杂的酒味是需要长时间发展得来的。理想的存酒温度在10℃--15℃
为佳，最宽为5℃--18℃。 同时整年的温度变化最好不超过5℃。同时还有很重要的一点——葡萄酒的存
放温度恒定为最佳。即将葡萄酒存放在20℃的恒温环境中也比每天的温度都在10~18℃之间波动的环境好



。为了善待葡萄酒，请尽量减少或避免温度的剧烈变化，当然随着季节小幅度的温度变化还是可以被接
受的。 以一瓶法国二等特级酒庄的酒在我国的存放为例，若在上海，家里空调时开时不开，酒顶多存放
一年就会逐渐坏掉；若在广东，气温太高，酒的存放的时间会更短。 2）湿度适合，恒湿     葡萄酒
储藏理想的湿度是保持在60％至70％之间。酒窖的湿度太高，那样容易使软木塞及酒的标签发霉腐烂；
而酒窖的湿度不够又会让软木塞失去弹性，无法紧封瓶口。瓶塞干缩后会引致外面的空气入侵，酒质会
产生变化，并使酒通过软木塞挥发，造成所谓“空瓶”现象。如果在北方（如北京）那样干燥的气候里
，如果没有妥善的保存方法，再好的酒一个月都会放坏。 3）避光，过滤紫外线     酒窖中最好不要
有任何光线，因为光线容易造成酒的变质，特别是日光灯和霓虹灯易让酒加速氧化，发出浓重难闻的味
道。如果暴露在强烈日光下6个月就可以导致葡萄酒变质。存酒的地方最好向北，除了避开光线外，亦不
要接近有强烈气味的物件，门和窗应选择不透光的材料。 4）通风，无异味     葡萄酒在陈放过程中
会产生有害气体二氧化硫，而二氧化硫会危害到软木塞，进而劣化酒质。在酒窖中二氧化硫可以靠自然
的通风排除掉，但在葡萄酒窖这种密死循环境中，二氧化硫便会积存。一般而言十天开一次门让酒柜通
风，就可以排除掉二氧化硫，但是讲究的收藏家可不想每隔十天就打扰一次葡萄酒的长期睡眠，因此针
对空气环境，最贴心的设计是加装活性碳的通风循环系统，这样只要每隔两三年换一次活性碳，就可以
常保葡萄酒在良好的空气环境中陈放。 5）防振避震     振动对酒的损害纯粹是物理性的。红葡萄酒
装在瓶中，其变化是一个缓慢的过程，振动会让红葡萄酒加速成熟，让酒变得粗糙。所以尽量避免将酒
搬来搬去，或置于经常振动的地方，尤其是年份老的红葡萄酒。因为储存一瓶陈年极品红酒是三四十年
或更长久的事，而并非仅三四星期，让其保持“沉睡”状态是最好的。

 

DAIKYO大京低温型酒窖专用恒温恒湿设备

和普通空调对比的优点：

1、普通空调最低温度只能达到17-18度不符合酒窖的储存条件；不能满足葡萄酒，红酒等高档产品的10-1

5度的储存条件。而酒窖空调可以很好地达到酒窖所需要的温度。

2、省电超凡、快速强力DAIKYO大京低温型酒窖专用恒温恒湿设备是公司专门就酒窖研发设计的，完全

符合酒窖的储存条件的。而普通空调的室内容设计工况为27/19.5度，在偏离设计工况时效率下降得很快

；效率低不节能。

3、震动小对红酒储存影响小  采用国际先进的名牌压缩机，减少空调机组振动。



4、体积小，节省空间  室内机采用合理的优化结构设计，具有小型化特点，安装空间要求小，从而为

房间节省了大量空间，使房间的空间得以有效利用于其它方面，增加了房间的使用价值。尤其对现代的

商家来说，节省了商业空间，带来了更大方便及效益。

5、静音运转，低噪音，采用大口径风扇和优化的涡轮形风道设计，使送风更强更远，噪音更小；降低空

调运转噪音；采用国际最新型隔音降噪材料，真正做到超静音设计，同时防止空气质量污染。

6、DAIKYO大京低温型酒窖专用恒温恒湿设备具有调温和调湿双控制系统，能够长久保持酒窖湿度60-70

％。

产品特点:

DAIKYO大京低温型酒窖专用恒温恒湿设备是经特别设计，使用最新技术的微处理器产品，能带给用户

灵活多变的使用功能、一定程度的内置的安全特性，为你在将来日子里的藏酒发挥最大的效用并提供最

稳定可靠的操控。

特性概览

10-15℃的可调控的储藏温度,并保持在50-70%葡萄酒红酒等最适宜湿度。

精确的温控系统,温控精确度最精确可控制在+-0.5,

通过附装空气传感器或选配酒瓶探针来调控温度。



界面大，易读，炫酷绿色LED显示系统, 自动的传感器错误监控。

内置的压缩机保护定时功能, 如果调节仪停止工作，或者出现短时间的断电重启之前会有5分钟的自

动延时。这是为了避免压缩机由于“短期循环”而发生损坏。

特别的警报显示功能,针对温度的超高或过低产生警报。

气流阻塞保护：若冷凝器阻塞或风扇故障，则关闭设备，保护红酒。

独立可选择的蒸发器/汽化器风机操作,

如果压缩机停止，蒸发器风机仍将继续运行45秒，以产生尽可能好的冷却效果，这也是一项节能特性。

 

全球多家用户一致认为: 我们是世界上最理想的酒窖恒温恒温系统!

如贵公司有恒温恒湿设备这方面的需求或是有经营我公司产品的意向请与我联系.我公司始终恪守:质量第
一、信誉第一、服务第一的宗旨。我们将以过硬的产品质量和优质到位的服务与各界朋友真诚合作!

 联系人:王慧 

杭州转轮除湿设备有限公司

24小时免费热线：18072859752  15035719561

QQ：517930926

传真：0571－56534545

 

https://shop1456732130523.1688.com

 

 

我们的产品主要部件全部采用国外进口配件，保证您采够到的产品绝对物有超值，欢迎您同别的公司产



品进行对比，如果我们产品达不到您的要求，您可以联系我们退货。
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