
燃气加热油炸机，炸鸡排油炸机

产品名称 燃气加热油炸机，炸鸡排油炸机

公司名称 诸城市佳特食品机械有限公司

价格 32000.00/台

规格参数 品牌:佳特
型号:JTRQ-1000
产地:山东诸城

公司地址 诸城市密州街道普桥工业园

联系电话 0536-6067882 13791867980

产品详情

燃气加热油炸机，炸鸡排油炸机配以高效燃烧器，换热器内安装了充氧盒，可自动给管道内补充空气，
使火源能在管道内充分燃烧，废气排放小，无污染，热效率高，升温快，提高生产效率。本机可实现自
动出料、自动控温、自动过滤、自动沥油等功能。

燃气加热油炸机，炸鸡排油炸机采用进口的优质不锈钢材料，稳固耐用，美观大方；采用独创的高低温
油技术，下部的低温油对炸油进行过滤、清洁、保鲜，有效减少炸油中的有害物质，保证了炸油不变黑
，从而大大延长了换油周期，节油效果惊人，并且炸出的食品味美色鲜，有利健康；智能型数字显示温
控器使操作方便简捷，被业内认定为油炸设备的一次革命，引导了新世纪的饮食新时尚。 

高低温油炸机的优势：

１、巧用原理，油不变黑  利用油的温度关系，对油层进行加温，油温在0—400℃之间可调，而下面油
层温度却保持在95℃以下，在油炸过程中，产生的残渣全部沉入低温中，这从根本上解决了传统油炸机
中的残渣被烧焦、油被氧化变黑而产生致癌物的问题。  2、色鲜味美，保证健康  由于本炸机特殊的
加热方式，加之植物油比动物油比重小，被炸肉食所产生的油脂会沉入植物油下层，使工作油层始终保
持纯净，并且恒定在最佳温度。所以炸制的食品能够保持新鲜、不串味、色泽鲜亮、有利于食用者的健
康。  3、节省炸油，利于环保  燃气加热油炸机，炸鸡排油炸机解决了传统炸机过热干烧致使油大量
挥发的问题。高低温油技术使油层下面的残渣不被烧焦，从而抑制了油的大量浪费。您又可以根据需要
随意调整油温，来防止高温使用油被烧焦。因此本机比传统炸机节油50%以上，同时大大减少了空气污
染，让操作者不再忍受以往的烟熏火燎。 

售后服务承诺： 1、电话支持： 是指客户在使用设备过程中遇到疑难问题或者设备出现不正常状态时，
通过电话或传真向公司寻求技术支持和帮助。公司在确认客户的服务请求后，将安排技术人员在规定的
时间内（即响应时间）通过电话帮助需求方进行故障定位，并提出解决办法，指导客户排除设备故障。
2、现场支持和故障恢复承诺： 现场支持是指客户在使用设备过程中遇到疑难问题或设备出现不正常状
态时，通过电话或传真向公司寻求技术支持和帮助。公司在确认客户的服务请求后，如果不能通过电话



进行故障诊断和解决的故障现象，将立即派遣技术人员赶赴现场进行处理，进行解决。
3、公司的产品提供“三包”政策： 实行整机保修一年，终身免费维护的服务制度；24小时接受技术咨
询，为顾客提供技术诊断；维修人员在接到故障通知后迅速到位，排除故障；协助用户系统升级，设备
、模具更新。

以上价格参数仅供参考，根据型号规格配置不同所以价格不同，支持加工定制.本公司竭诚欢迎业界人士
前来参观洽谈业务!

1.电话建立交流，提交参数要求及确定选型（设备的配置可根据用户的实际要求进行定制，确保经济实
用）。

2.确定价格。因考虑到用户选择的配置不同及全国各地物流价格差异，价格可议。

3.签订工业购销合同，保障双方的合法权益（合同一式两份，必须经双方加盖合同专用章）。

4.付款及发货。买家需要支付货款的50%作为定金，剩余货款发货前付清。买家需提供详实的收货地址，
以保证我们能够及时准确的将您所需的设备送达贵公司。

5.到货验收。到货后用户应及时清点收货清单和查看设备外观是否有缺陷（我公司发货时设备外观及性
能都经过严格检查，主要考虑物流运输因素）。确认无误后，付清余款方可提货。

6.完成交易。

本公司设备可按您要求加工定制，根据材质不同、价格有所不同

（1）价格问题：价格以本公司实际报价为准！

（2）设备问题：所有商品我们公司在发货之前都进行严格质检，确保无任何问题才发货！

（3）设备图片：图片均100%实物拍摄，但由于光线及显示器等原因会有轻微的色差，请谅解

（4）设备属性：下单之前或者购买之前请咨询您需要的商品型号、规格尺寸、公司合同等，以便确认你
满意的设备、方便您购买产品应有的保障。
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