
炒酸奶培训学习

产品名称 炒酸奶培训学习

公司名称 武汉佳肴汇饮食文化传播有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 武汉市武昌区中山路633号万金国际广场2栋2726(
武昌火车站旁)

联系电话 13387571755 13387571755

产品详情

项目背景：

炒酸奶，以酸奶为主要原料，配以坚果、新鲜水果等辅料，经炒冰机快速制冷凝固而成，由于制作过程
中用的是铲子，制作动作更象炒菜，故称之为炒酸奶。炒酸奶兼有有酸奶的营养健康功效和冰淇淋的绵
滑冰爽，适合于各个年龄阶层的消费人群。佳肴汇炒酸奶是根据快速制冰原理而将酸奶凝固成块或片状
。由铲子将其与制冰机表面分离后盛入碗或杯中供消费者食用的冰淇淋。由于制作过程中用的是铲子，
制作动作更象炒菜，故称之为炒酸奶。佳肴汇炒酸奶中加有水果、坚果、五谷等各种配料使其风味不尽
相同。

炒酸奶作为一种冷饮食品时来已久，越来越成为大众选择健康冷饮的首选。佳肴汇、味炒酸奶解暑开胃
，揉合了冷饮与酸奶的多重功效。搭配不同的配料功效也随之变化，比如新鲜西瓜可解暑，新鲜香蕉可
解饿，新鲜草莓可解馋等等，饮酒之后吃杯炒酸奶可有效保护肠胃。

名师简介：

王思平：资深咖啡师，从业10年，咖啡技艺独具匠心。国家高级咖啡师技师，世界百瑞斯塔国家咖啡师
大赛华北赛区冠军。曾任职北京新岛咖啡店长，绿茵阁西餐厅店长，在北京国际会展中心咖啡交流会上
担任过咖啡讲师。先后为多家咖啡店，西餐厅策划营销方案及技术指导，拥有成功开店经历，对咖啡市
场有深刻理解，有着丰富的实操教学经验。擅长：咖啡制作、意式拉花、花式拉花、特色饮品、鸡尾酒
、鲜榨果汁、冰沙奶昔、奶茶、雪冰、台湾甜品、港式甜品、冰淇淋、养生饮品、精致果拼。

李怀成：广东人，国家特级厨师，营养师、食品雕刻师，意大利FABBRL冰激淋集团会员，从事饮品行业
十多年，07年得到香港茶王大赛得主赖旺明与彭敬威的精心指点，2010年远赴意大利冰激凌商学院进修



冰激淋制作工艺、文化。现任佳肴汇水吧培训部总监负责饮品项目的教学和技术及口味研发，大师为人
热情、教学认真，受到了学员的好评和拥护。

培训详情：

培训内容：关于炒酸奶中 文 名：炒酸奶；外 文 名：Yogurt ice cream；别 称：酸奶冰淇淋；

主要原料：纯酸奶，水果、坚果、五谷等；

主要营养成分：益生菌，维生素，VB1、VB2、VB6、VB12、VC等；

主要食用功效：解暑开胃，改善消化功能，提高免疫力，美容减肥；

储藏方法：在未融化前放冰箱中冷藏，尽量不要隔夜食用，以免影响口感；

炒酸奶：传统炒酸奶：以红豆、花生、芝麻、瓜子等配料与酸奶结合而成。口感香味浓郁，但入口费力
，咀嚼不易；

新式炒酸奶：以纯正的果肉果酱或新鲜水果为辅料与酸奶结合而成。口感顺滑，果香浓郁，后味十足！

炒酸奶系列：原味红豆炒酸奶（7）香蕉炒酸奶（8）柠檬炒酸奶（9）菠萝炒酸奶（10）西瓜炒酸奶（10
）芒果炒酸奶（10）抹茶炒酸奶（10）巧克力炒酸奶（10）奥利奥炒酸奶（12）椰子炒酸奶（12）香芋
炒酸奶（12）木瓜炒酸奶（12）酸奶香仁（13）玫瑰炒酸奶（13）

炒酸奶新品：草莓庄园蓝莓皇后芒果悠哈榴莲大帝黑加仑海盗菠萝先生抹茶公主蜜桃诱惑奇异果兄弟旋
风奥利奥甜橙美眉金桔柠檬烈焰火龙果蜜瓜王子凤梨蜜语

培训课程理论课：

1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2.项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3.店铺经营小技巧，轻松创造财富。

示范课：



1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2.老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。

实操课：

1.公司提供所有原材料，学员亲身操作练习，老师旁边检查指导。

2.自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

3.学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

运营培训：

√ 开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物料采购等。

√ 项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

√ 店铺经营小技巧，轻松创造财富。

√ 专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

√ 老师实践操作中带领你学习开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。

培训学费：

√炒酸奶技术学费1980元。根据个人领悟能力学会为止，不限制学习时间；中途不收任何费用。

√ 免学习资料费（配方资料，厨具物料调料资料清单，笔记本、笔等）。

√ 学习期间生活用品（独立储物柜，水杯，围裙，碗筷等）。

√ 免费三年技术升级。



√ 免费门招、设计菜单，指导店面内部布局，装修设计。

√ 提供食宿：早餐自理，正餐一荤一素一汤；每间宿舍都有空调，wifi,独立洗漱间，卫生间等，单人单
床（免费床单被褥）；保洁阿姨定期清洁卫生。

培训时间老师一对一授课，包教包会,学会为止。一般5-8天左右，根据个人情况而定，直到完全掌握以上
技术为止。

郑重承诺100%传授正宗配方；100%实践操作；100%支持免费技术升级；100%中途不收费；100%包教会
。签定合法“技术转让、包教包会、配方全部传授”合同。

温馨提示即将创业的朋友们！佳肴汇知道您的钱来之不易，所以佳肴汇会凭专业、专注、负责的态度教
学，让您花的每一分钱都有价值！绝不让走弯路！教一位学员，交一位朋友，因为您的成功，就是我们
最大的成功！我们将一站式服务到底，伴随您们成功创业！
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