
卤肉杀菌机价格 巴氏杀菌机生产厂家

产品名称 卤肉杀菌机价格 巴氏杀菌机生产厂家

公司名称 诸城市明超机械科技有限公司

价格 4.00/台

规格参数 品牌:明超
材质:不锈钢
运费:卖家承担

公司地址 山东省潍坊市诸城市密州街道大高乐埠工业园

联系电话 0536-6512377 15165680610

产品详情

卤肉杀菌机介绍

卤肉杀菌机采用水浴加热方式，杀菌温度在50-95度之间，在加热的同时有效的杀死了产品的有害细菌，
保留了产品的口味和口感，延长保质期。设备槽设有加厚保温层，可以减少热能的损耗，设备有自动控
温装置，配有循环泵，使内部的的水流循环，达到温度均衡一致，有效保证了水槽内水温的均衡性，保
证了杀菌效果。

注：可根据客户的要求量身定做。

卤肉杀菌机性能特点

1、温度调节采用进口自动温控系统。

2、设计杀菌冷却中间过渡段，确保产品的口感。

3、履带采用进口网式工程塑料，耐高温，对包装后的物料无损伤。

4、设备所有轴承采用进口防腐蚀系统，保证设备的使用寿命。

5、杀菌时间可调，生产连续，无极调速。

6、采用提升机输送，减少人工劳动程度，节约开支。



7、采用提升机于杀菌机同步机构，实现自动输送。

8、使用各种大小软包装产品。

9、杀菌温度在50-95度范围内任意设定，出水温度20-40度，杀菌时间：8-40分钟，冷却时间：6-30分钟。

卤肉杀菌机效果：杀菌效果符合中国食品卫生法的要求，杀菌冷却连续工作，杀菌后产品口感无改变。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

