
批发零售。供应茅台葡萄酒5升大瓶珍藏版葡萄酒

产品名称 批发零售。供应茅台葡萄酒5升大瓶珍藏版葡萄
酒

公司名称 福州西科贸易有限公司

价格 1.00/瓶

规格参数 品牌:茅台
商品条形码:6931590101232
卫生许可证:130322315011

公司地址 福州市台江区上海街道白马中路126号书香大第9
#楼101单元

联系电话 0591-83227191 13559107786

产品详情

品牌 茅台 商品条形码 6931590101232
卫生许可证 130322315011 产品标准号 GB15037—2006
净重 5000（ml） 保质期 10（年）
原料与配料 葡萄、葡萄汁 酒精含量 12（％）
葡萄汁含量 100（％） 含糖量 小于4（g）
生产厂家 贵州茅台酒厂（集团）昌

黎葡萄酒有限公司
原产地 昌黎

特产 是 储藏方法 避光低温、横放或倒立
生产日期 2010/9/25

谁是葡萄酒瓶口真正的主人?

2010-07-06 10:49

自从17世纪70年代香槟的创始发明者dom perignon第一次使用软木塞封装香槟开始,使用软木塞封装葡萄
酒就成为一种引以为荣的传统。特别是葡萄酒爱好者总是情不自禁于软木塞被拉出玻璃瓶口时那“砰”
的响声。直到1981年瑞士科学家汉斯�坦纳发现,软木塞中含有化学成分氯苯甲醚(tca),会造成10%左右的
葡萄酒染上“瓶塞味”,软木塞开始了漫漫的抗争旅程。 虽然软木塞生产商至少用了20年的时间,否认软
木塞会对瓶中大部分葡萄酒造成致命污染。可是一些新世界著名产区的大酒厂还是开始义无反顾地采用
螺旋瓶盖封装优质葡萄酒,同时高分子塞不甘示弱,发展势头强劲。究竟谁会是葡萄酒瓶口真正的主人,一
场轰轰烈烈的葡萄酒瓶塞争夺战正在上演。 软木塞隐藏的缺陷 软木塞有着悠久的历史,甚至在葡萄酒刚
诞生时橡木就被用作瓶塞了。公元前5世纪的希腊人有时候用橡木来塞住葡萄酒壶,在他们的带领之下,罗
马人也开始使用橡木作为瓶塞,还用火漆封口。然而,直到17世纪中叶,软木塞才和葡萄酒瓶真正地联系在
一起。 用天然橡木做成的软木塞有很强的伸缩性。当插入酒瓶后,可紧密地封住瓶口,防止氧气进入瓶中



。如今,软木塞通常都印有酒庄名号、酒的年份、酒庄标识、城堡图案等信息,成为葡萄酒身份和品味象征
不可缺少的一部分。长久以来,人们一直认为天然软木塞更有利于瓶中葡萄酒的呼吸,以促进其成熟。可是
tca的合成物出现,让软木塞耀眼的光环逐渐黯淡。 虽然软木塞可将葡萄酒保存30年左右,可实际上每年光
是在英国就有数百万瓶酒毁于软木塞。软木塞引起的tca污染以及干塞带来的麻烦,成为其饱受诟病的主要
原因。软木塞中的化学成分氯苯甲醚(tca)气味非常强烈。尽管在被污染的软木塞中可以检测到的tca绝对
含量微乎其微,但是,这种物质的感观作用效果相当明显。有人戏言,一克tca足以毁掉全中国一年所产的葡
萄酒。恼人的“木塞味”,驱使人们寻找解决的对策。 螺旋盖:过渡品? 著名葡萄酒杂志《品醇客》,2007年
曾在其网站上正式声明螺旋盖是葡萄酒瓶塞最好的选择。可是调查研究却显示,当消费者购买每瓶8美元
以下的葡萄酒时价格是第一也是最重要的考虑因素;第二个因素就是要是天然软木塞盖子。但是当人们购
买15美元以上的葡萄酒时,天然软木塞就成了是否决定购买的唯一的最重要因素。 同时,地域的不同也会
影响人们的选择。葡萄酒瓶上的螺旋盖和人工合成材料瓶盖在英国和澳洲的接受率比较大,但是天然软木
塞仍然是法国和美国消费者最主要的选择。尽管人工合成塞和螺旋盖的接受率在增长,但软木塞仍然是老
大。 螺旋盖的正式名称为stelvin瓶盖,这种用手一拧就可打开的瓶盖从上世纪60年代起就开始使用。它最
大的好处是葡萄酒可直立存放,避免了软木塞污染,也避免了酒的氧化和变质,并且开启方便。虽然螺旋盖
有着诸多好处,可缺少文化底蕴,会令葡萄酒的高贵形象扣分,更让品酒时的浪漫情境被彻底地破坏,是法国
等旧世界葡萄酒商无法接受的很大原因。许多酒爱好者也坚持高质量的顶级酒必须要用软木塞来保存,而
旋转瓶盖只能用来作为即饮市场的低价酒所使用。 新世界产酒国家,像新西兰和澳洲却不这么认为,为了
证明旋转瓶盖比较好,一些酒庄试着做一些实验,发现一些大家以为是来自木桶的味道,其实是软木塞产生
的。慢慢的旧世界的酒厂也渐渐的接受认同,但是他们仍宣称不会改变,因为消费者的直觉是:用旋转瓶盖
所装的一定不是什么好酒。 对于软木塞致命一击的是,研究显示葡萄酒需要通过软木塞进行呼吸,才能产
生复杂的香气的说法其实是一个误区。事实的真相是多数的复杂香气是随着年份的增长,在瓶中没有氧气
的情况下发生的缓慢的反应。而氧气是葡萄酒的敌人,它会使它提前陈化。软木塞同时也进行了绝地反击,
生产商也指出螺旋盖极高的密封性也会导致瓶中没有可以与硫化物中和的空气,而出现令人不愉快的恶臭
味,同时,极高的密封性不利于瓶中酒的成熟。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

