
卡拉胶生产厂家卡拉胶报价

产品名称 卡拉胶生产厂家卡拉胶报价

公司名称 河北鸿韬生物工程有限公司

价格 120.00/千克

规格参数 品牌:卡拉胶厂家
型号:食品级卡拉胶
产地:河北卡拉胶

公司地址 河北省邯郸市成安县道东堡乡道东堡村

联系电话 15694999565 15694999565

产品详情

卡拉胶厂家，卡拉胶生产厂家，卡拉胶，卡拉胶价格，卡拉胶报价

卡拉胶是一种来自红海藻的天然植物胶，具有高度水溶性，粘稠性，稳定性以及悬

浮性。卡拉胶广泛用于食品，工业和农业领域。

在食品添加剂领域，卡拉胶被广泛应用于制作冰淇淋，奶酪，软糖，果冻，酱料，

肉制品等。它有助于提高食品的口感和质地，同时还能稳定食品的形态。卡拉胶还

可以作为稳定剂用于饮料和啤酒中，提高产品的口感和稳定性。

在工业领域，卡拉胶被用作稳定剂，悬浮剂，增稠剂和乳化剂。它被广泛应用于制

药，化妆品，个人护理产品，石油，涂料等领域。卡拉胶可以提高产品的稳定性，

改善质地，并增加产品的悬浮性。

在农业领域，卡拉胶被用作农药的增稠剂和稳定剂，以提高农药的持久性和稳定性

。此外，卡拉胶还可以作为肥料颗粒的涂层剂，提高肥料的保水性和缓释性。



在饲料行业，卡拉胶作为天然的植物胶，可以改善饲料的口感和质地，提高动物的

适口性和消化效率。同时，卡拉胶还可以作为饲料的涂层剂，提高饲料的稳定性和

保质期。

在使用卡拉胶时，需要根据具体的应用场景来确定使用量。一般来说，卡拉胶的使

用量需要根据产品的配方和生产工艺来确定。需要注意的是，在使用卡拉胶时应该

遵循相关法规和使用说明书的建议，确保使用安全。
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