
大型电加热龙岗酿酒设备

产品名称 大型电加热龙岗酿酒设备

公司名称 深圳市澳美嘉机械设备有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 深圳市龙岗区龙岗街道南联路9号2楼

联系电话  13058195159

产品详情

大型电加热龙岗酿酒设备，“酿酒养猪、稳赚不输”是中国几千年来不变的赚钱模式，冰冻三尺非一日
之寒，任何商业成功的案例，都绝非偶然，做任何事情，都要有明确的方向、把握好时机及付出艰辛的
努力才能成功。

一、历史悠久、消费市场庞大：

中国有着上下五千年的酒文化，历史悠久，源远流长，上至宫廷国宴，下至俚乡小聚，酒几乎都是必不
可少的待客礼节，逢年过节要喝酒，红白喜事要喝酒，亲朋相聚要喝酒，抒怀助庆要喝酒，天冷饮酒御
寒，心烦借酒排忧，高兴了开怀畅饮，劳累了把怀解乏，男人豪饮天生海量，女人能喝巾帼英雄。中国
的酒文化几乎熏得人人能喝，人人必喝，据统计，中国人每年消费的白酒总量约960万吨位，比杭州的一
个数公里的“西湖”容量还大。而我们投资一个上下五千年都不曾枯竭的巨大市场，当然更容易成功。
宝安、新安全自动豆腐机|东莞豆制品设备

以一个镇3万人口计算，每5个人中有1个人喝酒，常喝酒的人每人每天喝5两（即30000人/镇×1/5=6000人
×0.5斤/天=3000斤/天×30天=90000斤/月/镇），则一个镇每月酒水消费量达到90000斤左右。通过前期有
效宣传、促销占领一个镇1/20的市场： 一个镇每天消费白酒3000斤×1/20=150斤/天。每天销售150斤酒利
润：150斤×4元/斤（利润）×30天=18000元/月，则每月收入在18000元左右。

二、项目特点：低投入、低风险、高收益、高保障。

1、投资少、见效快、利润高。

2、风险低，易学易操作。不管是酿酒还是喝酒，在中国都有几千年的历史了。逢年过节要喝酒、红白喜



事要喝酒、亲朋相聚要喝酒，正所谓无酒不成席，酒已是我们生活中不可或缺的一部份，纯粮健康酒父

老乡亲更乐于接受。酿酒技术简单易学，容易掌握，并且对于投产的客户终身技术服务指导。

3、多重回报，高保障。开办酒坊有多种赢利模式和途径。

A、生产纯粮白酒销售（零售、找代销）获利；

B、帮别人加工，收取加工费（如家乡的油坊、粮食加工厂、加工豆腐等模式）；

C、制作水果酒（低度酒）糯米甜酒、水酒等赢利；

D、泡制养生保健酒（利润极高）销售；

E、蒸过酒后的酒糟，场地允许可以养猪或直接卖掉，赚取利润；

F、“姜是老的辣，酒是陈的香”，酒不会变质过期，反而越陈越香越增值。因为人生可以让自己实现梦
想的机会不多，当机会出现在我们面前时，同时也伴随着一定的风险，多数人却一味的回避风险视机会
而不见，更是看不懂，不相信，再看看，犹豫不决，因此与机会擦肩而过，才后悔莫及。我们除酿酒养
猪之外另外有一粮多酿的技术，利用粮食发酵液制作出低成本的酱油、醋、饮料、果冻、珍珠奶茶等产
品⋯。酱油、醋可以卖到饭馆、酒楼、大排档、夜市。饮料、奶茶、果冻可以到学校门口销售或村镇上
的小店销售。它不但可以直接出售赚取利润，并且还可以帮助我们快速占领白酒市场及扩大市场，赚取
更多的利润。

三、澳美嘉酿酒机械先进酿酒设备：

1、传统设备：劳动强度高，费人力；操作复杂；能耗高，烧煤烧柴；价格高。

2、新式高效节能酿酒设备：

（1）设备材质：8K304食用镜面不锈钢制作，耐高温耐酸耐碱。

（2）节能降耗：立体式加热，比传统酿酒设备节省1/3以上的燃料费。

（3）循环生产：可连续多次蒸煮，缩短蒸酒时间，节省人力。

（4）出酒率高：产量比传统酿酒多出20%-40%。

（5）提升酒质：不糊锅，具有串蒸功能，可做出各种口感的酒。



（6）独特设计：超大水位镜，配置气压表，首创设备自检系统。大型电加热龙岗酿酒设备

深圳、惠州、东莞区域统一技术学习实践基地（深圳龙岗南联基地）

公司地址：深圳市龙岗区南联路9号二楼整层

咨询电话：13058195159    QQ：2258702003

大型电加热龙岗酿酒设备，提供深圳、惠州、东莞等地区各种纯粮酿酒技术培训。
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