
全自动杀菌锅,鱼罐头高温灭菌釜

产品名称 全自动杀菌锅,鱼罐头高温灭菌釜

公司名称 诸城市鼎惠机械科技有限公司

价格 40000.00/台

规格参数 品牌:丰盛
型号:700
规格:700*1200mm

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都工业园

联系电话 15662510003 15666882982

产品详情

全自动杀菌锅,鱼罐头高温灭菌釜我们厂家生产的高温灭菌釜采用的都是304不锈钢材质的，各配件都是
知名品牌的，每一道工序都是严格把关的。并且我们的设备在出厂之前都是经过专业工程师安装调试好
了的。鱼罐头高温灭菌釜所以请您放心选择我们家的设备。我们决不交付不合格的产品的。也欢迎广大
新客户随时来厂考察。我们会为您提供优质的服务。销售热线。李萍萍电话：156-625-10003 微信、QQ
3235569013

全自动杀菌锅优势：  1、设备消化吸收国外最先进的高压灭菌装置先进技术，结合我国国情而研制的
，具有技术起点高、工艺先进、产品稳定和实用性好等优点。 

2、主要部件采用不锈钢制造，符合食品卫生要求，抗腐蚀性强，设备使用寿命长，设备经劳动局安全检
查合格、保护装置安全可靠。 

3、杀菌效果好。鱼罐头高温灭菌釜在食品被加热杀菌过程中，食品中的微生物将有不同的变化，有的可
能被消灭，有的可能被破坏，这是一种不好的现象。与此同时，食品本身的品质，营养成份及包装物外
形等也将起变化，这又是一种不好的现象。食品加热杀菌的最大目的就是把致病菌、产毒菌杀死，而使
食品本身只应受到最小的影响，高温短时间的杀菌方法是完全能达到上述目的。 

4、采用蒸汽作加热介质，热水作杀菌介质，使杀菌过程更为均匀短时。 

5、升温时间短，载货小车在罐内连续的回转，加快了热传导速度，也缩短了升温时间。 

6、均匀加热和冷却。不论是升温加热过程还是冷却过程，最高的要求是工艺罐中没有不均匀现象，即需
均匀加热或冷却。 

7、采用西PLC，程序自动控制。 

全自动杀菌锅自动控制程度：



        ① 温度控制：在调定值后，温度的显示误差为±0.5℃，它能保障加热均匀。 

② 压力控制：在调定值后，压力的显示误差为±0.01㎏/cm,对于防止食品品质低劣包装物的变形、破损
十分有益。 

③ 液位控制：鱼罐头高温灭菌釜本套设备中的热水罐上配有三支电极棒，工艺罐上配有二支电极棒。它
可控制容器内之液位，当水量达到预定水位时，能自动停泵或关泵，并发出信号或转入下一程序。 

④ 工程进行：在加热杀菌和冷却过程中，均有时间的预定值。它由时间控制器来执行，罐内水的温度及
压力均由蒸汽、压缩空气及时间控制器等外部件来控制。故此不会出现差错。所以，根据不同制品的不
同需要，只要设定出工程所需要的时间、温度和压力，直接利用触摸屏上相应的数字输入画面输入数据
。 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

