
供应 赢特牌 食品级 膨化红豆粉 熟红豆粉

产品名称 供应 赢特牌 食品级 膨化红豆粉 熟红豆粉

公司名称 广州赢特保健食品有限公司

价格 19.00/公斤

规格参数 目数:60目、80目、100目、120目及超微粉
水分:≤7%，可定制生产
菌落总数:≤10000cfu/g

公司地址 广州市黄埔区（中新知识城）凤凰三路2号A房

联系电话 086-02087451619

产品详情

膨化红豆粉

类别：红豆粉

英文名称：puffing ormosia powder

产品编号：PHD100N080

性状：微红色或浅红褐色粉末

特点：高度膨化、粉剂均匀、口感润滑、水溶性好、不含任何添加剂，具有天然香

可膨化产品：膨化大米粉、玉米粉、大豆粉、黑米粉、小米粉、糙米粉、薏米粉、苦荞麦粉、甜荞麦粉
、燕麦粉、红豆粉、黑豆粉、绿豆粉、小麦胚芽粉、黑芝麻粉、白芝麻粉、红枣粉、白莲子粉、红莲子
粉、核桃粉、枸杞粉、花生粉、白高粱粉、红高粱粉、红米粉、淮山/山药粉、小麦粉、红薯粉、香芋粉
、茯苓粉、杏仁粉、紫菜粉、海带粉等等，以及以这些原料中的一种或几种搭配形式的混合粉。

用途：该产品在食品工业中为主要原辅料或改良剂。

应用范围：可广泛用于食品、保健品、乳制品、蛋白粉、营养餐、全谷食品、谷物饮料、方便食品、烘
焙食品、固体饮料、冲调食品、休闲食品、养生食品、营养膳食食品、婴幼儿食品、奶茶、饼干、调味
食品、餐饮、面食、糕点、发酵等产品；

质量标准：Q/YTBJ 0002S

水分：≤14%



粗细度：40目、60目、80目、100目、120目以及超微粉，可定制生产

砷（以As计）：≤0.5 ppm

铅（以Pb计）：≤0.5 ppm

霉菌：≤50cfu/g

菌落总数：≤10000cfu/g

大肠菌群：≤40MPN/100g
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