
佳肴汇道口烧鸡培训班，学道口烧鸡

产品名称 佳肴汇道口烧鸡培训班，学道口烧鸡

公司名称 武汉佳肴汇饮食文化传播有限公司

价格 1680.00/期

规格参数 品牌:佳肴汇
型号:道口烧鸡

公司地址 武汉市武昌区中山路633号万金国际广场2栋2726(
武昌火车站旁)

联系电话 13387571755 13387571755

产品详情

 道口烧鸡采取优质新鲜嫩鸡，采用秘制腌料进行腌制，然后采用“循环回炉”烤熟。经过一些特殊方
法加工出来的道口烧鸡，深受广大消费着的青睐，特别是年轻人和孩子。开个烧鸡店，投入小，见利快
，是你小本创业的最佳选择。道口烧鸡色泽金黄香味诱人，口感外酥里嫩，料入肉内，香入肺腑，入口
奇香四溢，食后口鼻生香，回味无穷。配以环保电烤及移动车载燃气烤设备，既可到闹市、集贸市场、
学校、医院、旅游景点、住宅区等周围。

蒋春阳：国家中式烹调师，行业经验18年，特长：周黑鸭、精
武鸭、绝味鸭脖、夫妻肺片、传统卤菜、泡菜、凉菜等。先后
荣获世界华人美食协会举办的第五届广州华人美食文化节个人
卤制品银奖，中国美食协会主办的第六届美食大赛个人卤制品
银奖。经营十余年卤菜店，经验丰富，擅长创新。所做产品唇
齿留香，根据各地口味精准调制，自然环保，外形美观，回味
无穷深受大家好评。

 

张强：中国卤菜界名厨，曾获得中华名厨荣誉称号，曾在北京



月亮河度假村酒店、北京南宫食府酒店中餐行政总厨。2012年
曾在北京全聚德任技术顾问，对川、粤、湘、鄂口味都有独到
见解，对烤鸭、烤鸡、鸭脖等烧烤和卤菜方面有专业研究，曾
获得中国卤菜制作比赛一等奖，现任佳肴汇公司酱卤主教和技
术总监、为人和气，注重教学品质，关爱学员、教学认真，在
学员中享有优秀口碑。

培训内容 秘制味型 ★原味★五香味★香辣味★麻辣风味★酱香味★奥尔良风味★卤香味★孜然味人气产品 ★道口烧鸡★农夫大鸡翅★农夫鸡腿★农夫鸡翅中等热卖产品 ★农夫乳鸽★脆皮烤鸡★酥皮烤鸡等暴利产品 ★现调奶茶★现调果汁★特调茶饮等培训课程 理论课 1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。2.项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。 3.店铺经营小技巧，轻松创造财富。示范课 1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。2.老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。实操课 1.公司提供所有原材料，学员亲身操作练习，老师旁边检查指导。2.自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。 3.学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。培训学费 道口烧鸡系列1680元根据个人领悟能力学会为止，不限制学习时间；中途不收任何费用。√免学习资料费（配方资料，厨具物料调料资料清单，笔记本、笔等）。√学习期间生活用品（独立储物柜，水杯，围裙，碗筷等）。 √免费三年技术升级。√免费门招、设计菜单，指导店面内部布局，装修设计，排水排气排污等。 √提供食宿：早餐自理，正餐一荤一素一汤；每间宿舍都有空调，wifi,独立洗漱间，卫生间等，单人单床（免费床单被褥）；保洁阿姨定期清洁卫生。加学热卖产品、暴利产品2980元培训时间 精英老师一对一授课，包教包会,学会为止。一般5-8天左右，根据个人情况而定，直到完全掌握技术为止。课程随到随学，循环滚动开班，理论和实操相结合教学，80%实操，20%理论，节假日照常培训。培训承诺 100%传授正宗配方；100%现场实践操作；100%支持免费技术升级；100%包教会。温馨提示 广大的新老朋友您们好！佳肴汇知道您的钱来之不易，所以佳肴汇会凭专业、专注、负责的态度教学，让您花的每一分钱都有价值！绝不让走弯路！因为您的成功，就是我们最大的成功！我们将一站式服务到底，让您们成功创业！

☆学员培训资料、学习教学食材，由学校提供，承诺学习中途不收取任何费用。

☆学员来校考察，均可免费品尝味道，品尝满意后再报名。

☆学员一对一名师授课，100%实操，不限学习时间，100%包教会。

☆学员均可享受三年内免费复学，终身免费技术升级。

☆学员学习期间提供食宿；单人单床，房间配置Wifi/空调。

☆学员均可申请老师上门开店指导，带店经营。

☆免费技术升级，免费产品更新，开店办证。

☆免费指导店面选址，分析消费商圈，合理制定开店营销方案。

☆免费提供店面形象设计方案，规划店内布局，设计店面招牌，店面灯箱。

☆免费设计开业POP海报、促销展架、产品菜单、宣传单，节日促销单。

☆免费制定开店所需设备、器具、原材料清单以及经营成本核算方案。



☆免费提供店面投资预算分析与利润分析，制作投资风险规避方案。

☆免费提供品牌注册商标及食品安全检测报告。
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