
正宗四川串串香底料批发，无加盟费，免费开店指导

产品名称 正宗四川串串香底料批发，无加盟费，免费开店
指导

公司名称 成都大成味来餐饮管理有限公司

价格 12.00/斤

规格参数 品牌:一大把
型号:桶装

公司地址 成都市温江区天府青泰园20栋3单元2楼4号（注
册地址）

联系电话  15378669093

产品详情

 

餐饮业从来是低门槛、低标准进入，高回报、现金流输出，成为了众多投资者青睐的行业。2016年餐饮

业进入了白热阶段，各类餐饮品牌和项目如雨后春笋，一夜之间成倍出现，本来10家店就已经饱和的区

域，偏偏挤进20家店，各种促销、各种降价、各种打折乐此不彼，生意看似火爆，其实都是瞎忙活，高

房租、高物价、高人工让商家踹不过气，为了吸引顾客只能硬着头皮低价卖，钱没挣着，人只剩半条命

，新店没有逆袭，老店大伤元气。2016年成为了餐饮业的倒闭潮，创业者的噩梦期！

在餐饮业的寒冬中，我们常听到这样一句话:咬紧牙关再嗷嗷，冬天一过就是春天。意识是，即使面临持

续亏损也不要放弃，总有一些老板熬不过去就自动关门，只有坚持到最后的才能稳坐泰山。这句话看似

不无道理，但是你真的看清了2017年餐饮业的发展趋势了吗？你真的已经顺应潮流做好准备了吗？下面

，一大把串串香就为那些还在寒冬中苦苦坚持的餐饮达人理一理2017年餐饮业发展的六大趋势，供各位

参考。

1.餐饮O20持续升温



餐饮业被卷入互联网浪潮后，其发展的态势日益迅猛。团购平台、外卖APP持续盛行，满足了很大一部

分人群的需求。互联网在给顾客带来方便的同时，也给商家带来了商机，越来越的餐饮老板意识到了它

的重要性，他们搭建各类自媒体平台，在线上招揽顾客、宣传产品，成为促进营销的利器。

2.智能餐厅势在必行

人工智能已经摄入我们生活的方方面面，餐饮业引入智能不仅能给顾客耳目一新，更能方便餐厅管理和

节省人工成本。海底捞的ipad点餐、微信下单、机器人服务都是绝好的创意。进入2017年，自助点餐不再

是高档连锁品牌的标志，而是中小商户均可实现的工具。

3.扫码支付普遍盛行

   据统计，2016年约有65%的消费者在付款时都会使用扫码支付，餐饮业扫描支付的概率近80%。电

子货币与通讯工具的盛行，不仅缓解了收银员的压力，还能避免假币、找错等问题。扫描支付利己利彼

，势必成为餐饮业普遍使用的支付方式。

4.绿色健康是关键

现代人选择就餐不再是果腹为目的，味道和健康更为关键。随地沟油、添加剂、农药蔬菜、有毒食材的

频频曝光，让食客谈吃色变。一个餐厅是否能走得更远，绿色健康至为关键，所以餐厅在才采购和加工

食材时，切勿只顾眼前，舍健康而逐利益，绿色健康必是大势所趋。

 

5.守好一亩三分地，专注单品创特色

餐饮老板总是雄心壮志，不满足现有的一亩三分地，总想融会贯通，博众家之所长，将所有特色据为己

有，出现一家店铺即是火锅又是中餐，即是串串又是冒菜的现象，最后成为四不像，终被市场淘汰。“

小而精”的餐饮将盛行于世，做精单品才是王道。为什么这么说？单品店运作简单、人力成本低、经营

难度小、回报周期短，如今：店铺租金高、人工费飙升、原材料上涨的高压态势下，做精单品才是出路



。

6.餐饮经营连锁化

市场的竞争，在很大程度上是实力的竞争。走集团化、连锁化的道路，是近二十年来许多工商企业在走

之路，也是餐饮企业做强做大的必由之路。餐饮连锁化具有六大优势：资金优势、

人才优势、信息优势、管理优势、成本优势、市场优势。
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