
国家认证机构，特色小吃培训中心，报名优惠

产品名称 国家认证机构，特色小吃培训中心，报名优惠

公司名称 深圳悠顿餐饮文化管理有限公司

价格 299.00/人

规格参数 品牌:优顿向广

公司地址 深圳市龙华新区东环一路110-1号联合大厦2楼整
层

联系电话 400-889-3321 13316409686

产品详情

 

国家认证机构，特色小吃培训中心，报名优惠

小吃是一类在口味上具有特定风格特色的食品的总称，可以作为宴席间的点缀或者早点、夜宵的主要食
品。世界各地都有各种各样的风味小吃，特色鲜明，风味独特。小吃就地取材，能够突出反映当地的物
质及社会生活风貌，是一个地区不可或缺的重要特色，更是离乡游子们对家乡思念的主要对象。现代人
吃小吃通常不是为了吃饱，除了可以解馋以外，品尝异地风味小吃还可以籍此了解当地风情。也有的人
因胃口小或由于疾病不能吃得太多，三餐不足以供应必要的营养，需要在正餐后额外吃一些小吃补充。
小吃一般售卖起点低，价格不高，一般人都可以买得起。无论其成本、制作方法、还是利润方面考虑，
小吃都是大多数人创业的首选项目。

优顿全国特色小吃培训怎么样,深圳优顿向广小吃培训学校，从事小吃行业二十余年，有着丰富经验以及
精湛的技术，全心致力于小本创业的餐饮项目，为想小本创业的人士打造一个全新的平台，给更多的失
业人员、打工族、想创业人士提供一个施展抱负的机会，业多年师资雄厚、技术领先、敢于创新是众多
小吃培训中心最有实力的一家。师傅手把手教学.包教包会不会全额退款，百余种项目供你选择。

深圳优顿向广培训中心：

1、超低的培训价格，以一流的品质，低廉培训的价格，帮助学员成功创业。

2、学习过程理全程实践学习培训项目以实践为主，以学好为准。所学项目都要经过实际操作考核。

3、开店指导：学习完毕，传授宣传和销售绝招，成本控制方法。

4、深圳优顿向广培训中心具有多年丰富的餐饮投资和专业管理经验，公司为每一位创业者提供技术培训
，还提供店面的选择筹备、装修规划，原料的采购渠道等服务。



5、各类特色小吃的做法培训，牛肉粉 酸辣粉 桂林米粉 凉皮凉面 武汉热干面 广东肠粉 土家酱香饼
千层饼 煎饼果子 炭火烧烤 疯狂烤翅 铁板鱿鱼豆腐 川味麻辣烫 卤菜全套鸭霸王 香辣油炸 诸葛烤鱼
冷锅鱼 麻辣香锅 盖码饭 广式煲仔饭 炸鸡汉堡 珍珠奶茶，常年招生，随到随学，

6、培训创业培训项目的特点是：投资小、见效快、易学习、好操作、适用性强，尤其适合广大有志气的
下岗人群和大中专毕业生创业!�**愦笮”敬匆嫡叩氖籽 �

7.公司提供名师传授、一对一、手把手教学，学员全程操作，包教包会，随到随学，学会为止。这是一
家正规培训的机构!在这里可以在短时间内学到大智慧、大手艺!

 

深圳市龙华新区向广职业技能培训中心(简称：向广)是优顿控股旗下餐饮培训品牌，深圳市是深圳市唯
一一家获得人力资源与社会保障部办学许可资质、正规工商注册的专业餐饮服务公司，是市社会建设局
、劳动就业办公室、总工会重点扶持项目单位，同时也是政府、企业再就业培训****培训机构。自成立
以来一直专注于为餐饮行业提供技能培训、信息服务、品牌培养、开店指导、营销策划、创业投资咨询
为一体整店输出服务。向广汇聚一批技艺精湛、经验丰富、研发能力强的专业队伍，秉承“授人以鱼不
如授人以渔!”的理念，结合市场趋势，尊重考虑学员需求，为广大学员提供更强大的创业平台。向广显
然已是全国餐饮培训、创业辅导行业的领导品牌，为了您的创业梦想，向广人一直保持与时俱进、不断
创新、引领行业发展!

 

深圳优顿餐饮培训的所有课程均有三种不同的课时：
深圳优顿餐饮培训的所有课程均有三种不同的课时：

1、常规班(即每天都可以到学校上课)

2、周末班(即边工作边学习的学员，可以利用周末、节假日的时间进行学习，工作、学习两不误)

3、特殊班(即不定期上课，只需来上课之前和老师预约，即可。)

 

上课时间：

早上九点至十二点;

下午两点至六点;

每周上课六天。

上课方式：每天早上均有40分钟-60分钟不等理论课(配料、配方、操作流程等)，之后即是独自实际操作
。

欲了解更多向广餐饮创业资讯，可咨询深圳市向广职业技能培训中心

全国免长途咨询热线：：400-889-3321

电话：0755--27989800  28188873  



QQ：3145789901   3160067409

网址：http://www.szxiangguang.com

地址：深圳市龙华新区东环一路22号联合大厦2楼整层（油松派出所对面）

 

不是每一家培训学校都有国家认可的办学资质，不是每一家培训学校出来的人都可以成功创业，而我们
只做有把握的事儿，报名即学，包教包会，学会为止。
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