
冒烟的冰淇淋加盟

产品名称 冒烟的冰淇淋加盟

公司名称 河南百乐滋食品机械有限公司

价格 1.00/个

规格参数

公司地址 郑州市二七区京广南路西、代庄街北1幢2单元25
层25007号

联系电话 18569905878

产品详情

冒烟冰淇淋加盟费得多少钱，加盟冒烟的冰淇淋制作配方，甘肃冒烟冰淇淋。分子冰淇淋加盟需要多少
钱，安阳液氮冰淇淋加盟。青海冒烟的冰淇淋，分子冰淇淋好加盟吗，贵州冒烟的冰淇淋，甘肃冒烟的
冰淇淋，长葛分子冰淇淋加盟，项城冒烟的冰淇淋加盟，义马冒烟的冰淇淋加盟。鹤壁冒烟冰淇淋加盟
，加盟冒烟冰淇淋加盟。加盟分子冰淇淋好做吗！信阳分子冰淇淋加盟，冒烟冰淇淋好做吗。偃师分子
冰淇淋加盟，登封冒烟冰淇淋加盟，加盟会冒烟的冰淇淋加盟条件，加盟会冒烟的冰淇淋培训，冒烟冰
淇淋机器，新郑冒烟的冰淇淋加盟。冒烟冰淇淋怎样加盟，会冒烟的冰淇淋，广东冒烟的冰淇淋！四川
液氮冰淇淋，加盟会冒烟的冰淇淋。  

 

河南百乐滋食品机械有限公司

咨询（订购）热线   电话0371-60983598    15515503127  (24h热线)

 

百乐滋魔法液氮冰淇淋--一款吃起来可以冒烟的冰淇淋    男神、女神必须“仙气十足”，这个夏季
邂逅一款“仙气飘飘”的魔法液氮冰淇淋这个夏季充满万千神奇。完美的视觉享受，激情四射的情感享
受，这个夏季，男神、女神真正“仙”起来！     千频一律的美食风格让味蕾倦怠不堪，难觅新鲜
刺激。后现代宝宝们总是棱角分明，没有创意的美食小点再也无法在一颗追逐刺激的心上激起一丝涟漪
，他们根本不会为平庸买单。在型男靓女的字典里，冰激凌无异于是脂肪堆砌的产物。美丽的夏季就要
来了，初夏的味蕾时刻在提醒自己要“HOLD”住美食的诱惑。型男靓女为了在美丽的夏季一展窈窕体
态，他们往往要拒绝美食的诱惑。但是，有这样一款冰淇淋，好吃不长胖，不仅外观时尚、性感，而且
一入口还会散发出“仙气”！它就是百乐滋魔法液氮冰淇淋。彻底颠覆时尚宝宝们对冰淇淋传统工艺的
认知，百乐滋魔法液氮冰淇淋每一款产品都想一个个精心打扮的姑娘，粉雕玉琢的外表下掩藏着最酷最
炫的神秘惊喜。一口下去，仙气便可从嘴巴鼻孔蹿出，瞬间令你激情四射，找到感官刺激，进入另外一
个充满神奇的童话世界。每一个百乐滋魔法液氮冰淇淋都是原汁原味的大自然与人类的亲昵，为保证新
鲜品质，百乐滋魔法分子冰淇淋采用现做现卖的制作工艺，运用零下196℃的液氮瞬间凝冻技术，使原奶



脂在极短时间内凝冻成型。咬下一口，液氮低温凝冻过程会释放大量的白雾，如同近景魔术中的仙境一
般，男神女神瞬间仙气飘飘，整个制作过程充满科技感、魔幻感。
男神、女神，仙爽一夏，一起来邂逅这款“仙气十足”的百乐滋魔法液氮冰淇淋吧！

 

 

 

带你认识什么是烟雾冰淇淋 随着人们的生活的提高，收入的增加，人们的休闲空余时间就多起来了，在
平时节假日休闲的时候，许多的消费者都会去奶茶店或者冰淇淋店做上一会，点一杯奶茶或者一个美味
的冰淇淋作为下午茶来度过周末的闲暇时光。 烟雾冰淇淋也是近些年来冰淇淋的热点之一，这种冰淇淋
的制作过程简单，只要三五分钟就可以吃到新鲜制作的冰淇淋了，是一种新鲜冰淇淋，不同于那种冰柜
中的冰淇淋，他们的制作时间大多数很长，都超过了3天。烟雾冰淇淋的口感特别好，很柔软入口即化，
奶香味十足是一般的冰淇淋不能够比较的。 烟雾冰淇淋其实也叫液氮冰淇淋，是利用液氮零下180多度
的特性，来瞬间冷冻冰淇淋原液，从而冰淇淋的一个方法，液氮一遇水就会凝固，但是制作出来的冰淇
淋没有冰渣，在制作的过程中液氮与空气中的水分凝结，变成了大量的“烟雾”，其实是许多的水分子
。 烟雾冰淇淋的制作过程有店科幻的意思，消费者也欣赏这种冰淇淋的制作方法。来购买这中冰淇淋的
人还是络绎不绝，虽然制作的时间短，但是在消费者的供给上还是很难满足的。可见火爆程度。

【原创内容】 参数设定本智能控制板最多支持9组参数设置，包括密码输入、自动重启时间、制冷超时
时间、保鲜间隔、预冷温度、冒烟冰淇淋个数清零、硬度修正因子、欠压保值、转速自动识别。用户在
订货时，可以指定需要以上哪些菜单若达到最大记数值９９９，再压一次出料杆将重新从０开始计数。
4、 工作模式 (1)、待冒烟冰淇淋模式 开冒烟冰淇淋后未按任何键的状态即为待冒烟冰淇淋模式。在其它
模式下,按停冒烟冰淇淋键也返回待冒烟冰淇淋模式，停冒烟冰淇淋指示灯点亮。(2)、清洗模式 清洗模
式下，搅拌电冒烟冰淇淋启动，清洗指示灯点亮。该模式有限时功能，持续运行5分钟将自动关闭搅拌电
冒烟冰淇淋。硬度介于６０％～７９％之间时，第四个冒烟冰淇淋图案闪烁，其余点亮；?
硬度介于８０％～９９％之间时，第五个冒烟冰淇淋图案闪烁，其余点亮；? 硬度达到１００％时，所有
冒烟冰淇淋图案点亮。(5)、压缩冒烟冰淇淋与搅拌冒烟冰淇淋状态指示区该区用于指示压缩冒烟冰淇淋
与搅拌冒烟冰淇淋运行状态：?预冷压缩冒烟冰淇淋将自动运行以保持预冷缸温度在适宜的范围。“保鲜
”图标用于指示保鲜功能是否启用，不启用时，图标熄灭，启用但当前不处于保鲜模式则点亮，若正在
保鲜，该图标闪烁。“制冷”图标用于指示是否处于制冷模式，正在制冷时，该图标点亮，否则熄灭按
键及操作说明“制冷”键
按此键进入制冷模式，搅拌冒烟冰淇淋启动，延时5秒后，压缩冒烟冰淇淋启动。“清洗”键
按此键进入清洗模式，搅拌冒烟冰淇淋启动，关压缩冒烟冰淇淋。“停冒烟冰淇淋”键
运行中按此键时用于从各种模式返回待冒烟冰淇淋模式。“加”键 未处于调整参数状态时长按该键2秒
钟，进入档位设置模式，档位值闪动，每按一次档位加１。修改参数时，每按一次，参数值加参数设置
功能：多项参数设置功能，参数设置密码保护功能，最大程度支持柔性配置及数据安全。6、打料个数实
时显示功能。7、故障检测报警功能：欠压、速度传感器故障、皮带打滑、冻缸、运行超时、制冷不良、
高压保护、缺料检测等故障报警。例如：如果n01菜单未启用，从n00切换到n01时，直接切换到n02。在
待冒烟冰淇淋状态下长按设置键5秒即可进入n00菜单（在n00菜单有效的情况下，否则进入下级有效菜单
）。反复按该键，将按照n00—n08的顺序在已启用的菜单之间切换，如果无后续菜单可以进入，将退出
菜单设定。上电与关冒烟冰淇淋上电后，操作面板所有图案全部点亮１秒钟，蜂鸣器响一声，随后进入
待冒烟冰淇淋状态，档位显示区显示上一次设定的档位值，压缩冒烟冰淇淋与搅拌冒烟冰淇淋状态指示
熄灭，硬度显示区显示００，冒烟冰淇淋数量显示区显示之前保存的冒烟冰淇淋数量，温度显示区显示
冷冻缸温度，工作状态指示区待冒烟冰淇淋图案点亮，状态条一直滚动，冒烟冰淇淋状态指示区熄灭，
故障码显示区全部熄灭  
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