
关东煮培训学校

产品名称 关东煮培训学校

公司名称 合肥金祁坊餐饮信息咨询有限公司

价格 1200.00/期

规格参数

公司地址 安徽 合肥市蜀山区 荷叶地街道

联系电话 0551-63525230 15720511236

产品详情

 关东煮，是一种源自日本关东地区的料理。后来流传到台湾，在台湾进一步丰富了汤汁、蘸料及其品
种，营养丰富、自成一格，成为有名的风味小吃，诱人的香味让你垂涎欲滴，在日、韩、台湾、东南亚
特别流行。学员免费<先尝后学+全实际操作+全程开店指导>真正完全做到一步到位包开店! (技术+配方)
手把手-名师教学，包教包会，口感正宗，秘制配方，学习全程-亲自动手-操作实践，我们的师傅都是有
十几年的教学经验，国级面点师，高级主厨，技术绝对一流签合同包教会,三分钟的沟通
让您走向成功随到随学，包教包会，终生免费升级技术 咨询热线：0551-63525230 
0551-63521341 15720511236 联系人周老师

关东煮是把用竹签串成的鱼丸、肉丸在精心调制的高汤中煮过后，再放入汤杯中食用，有诱人的香味，
口感别致细腻，食过后口齿生香、回味绵长，品尝一次欲罢不能，必将成为回头客。顾客一般消费在5—
8元左右。早上来几串关东煮，再来一碗高汤，可做早餐食用，是女性和上班族的最爱。全天都有销售，
即使每天有100个顾客销费，就可赢利200-300元。此项目简单易操作，操作时不需要专人看护，可在超市
、旅游点、闹市区等经营，也可兼营。 培训内容

  

培训种类

  

禽肉类：串羊肉，串鸡脯，火腿肠，串鸡心，串肉
丸，串香肠，串鸭胗等水产品：串鱼肠，串蟹棒，
串鱼丸，串海带，串鱿鱼，串墨鱼，串青虾，鹌鹑
蛋，串豆腐等 蔬菜类：串蘑菇，串菠菜，串千张，
串白菜，串生菜，金针菇，串干子，串藕片，串茄
片，串荸荠，玉米棒等 丸子类：黄金墨鱼丸、贡丸
、烧一香、蟹肉钳、鳕鱼卷、黄金球、鱼丸、虾丸
、牛肉丸、包心鱼丸、关东烧、昆布、香菇蟹黄丸
芝麻味虾球等

  

课程安排

  

1. 讲述关东煮的发展史及基础知识。
  



2. 讲解香辛料的作用及分类、选料、配比及加工。
  

3. 学员学习关东煮骨汤的调味及熬制方法。
  

4. 关东煮禽肉类、水产品类、蔬菜类材料的处理制
作方法。
  

5. 关东煮各种材料的烫制流程及方法。
  

6．教学员回去根据自己的情况怎么去做生意，要注
意什么，开店需要的设备，材料都让学员记好，把
老师几十年丰富的经验全部灌输给学员，让学员学
习好后创业没有一点后顾之忧。 7．给学员讲解采购
的方法诀窍，注意事项，学员开店采购就不用担心
了。 8．学员自己反复练习所学的课程，一直练习到
熟练满意为止。

  

学习费用

  

含技术培训费、材料费、资料费，包吃包住，终身
技术升级费等，中途不收任何费用。

  

培训时间

  

一对一授课，学员亲自动手操作，根据学员的学习
接受能力，包教包会，学会为止。不限制学习时间
，一般4-5天左右，视个人情况而定。

  

特别优惠

  

1.指导招牌设计。 2.指导菜单设计。 3.特别优惠包吃
包住，房间有空调，电视，热水，电脑，卫生间，
学员住的舒适安全。现在电话预约学员报销路费。 
【公司承诺全国学员，如果学员没有学习好技术，
还学费】监督电话：0551-63525230。老连锁品牌培
训基地诚信可靠！学校会对我们每一个学员负责到
底，品牌的诚信和技术一样重要。

关东煮的市场分析
1.关东煮，汤汁非常鲜美，丸子非常实在，可以美食，可以充饥，确保你的生意兴隆，回头率暴高。 2.
关东煮，操作灵活，店面要求小，可以街边，档口设点，极大的方便你的客户购买消费，市场前景非常
广。 3.关东煮名气旺，名气美，众所周知，不要再打广告。

。 【别名】昆布、海带菜、江白菜。 【形态】 藻体褐色，长带状，革质，一般长2-6米，宽20-30厘米。
藻体明显地区分为固着器、柄部和叶片。固着器假根状，柄部粗短圆柱形，柄上部为宽大长带状的叶片
。在叶片的中央有两条平行的浅沟，中间为中带部，厚2-5毫米，中带部两缘较薄有波状皱褶。也是藻类
植物，象根的部分只是起到固着作用的根状物，象叶的部分叫叶状体。 【产地、季节】我国辽宁、山东
、江苏、浙江、福建及广东省北部沿海均有养殖，野生海带在低潮线下2-3米深度岩石上均有。由于从北
到南温差、光照等诸因素差异的影响，使海带的生长成熟期有早有迟，在同一海区或同一苗绳上的海带
，其成熟期也有先后，所以，收获期从5月中旬延续到7月上旬。  
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