
酱牛肚高温杀菌釜水平卧式食品杀菌釜

产品名称 酱牛肚高温杀菌釜水平卧式食品杀菌釜

公司名称 诸城市鼎盛机械有限公司

价格 30000.00/台

规格参数 品牌:鼎盛
型号:1200
类型:高温

公司地址 山东 潍坊市诸城市 舜益街847号

联系电话 86-5366017188 13666367246

产品详情

 酱牛肚高温杀菌釜水平卧式食品杀菌釜是鼎盛机械有限公司加工制作，鼎盛自建厂以来一直从事食品
杀菌蒸煮等深加工设备的研发制造，卧式杀菌釜高温杀菌釜是一款能为公司创造效益的好设备，也是一
款长久使用的设备，所以一定要质量好，杀菌效果好，这是尤为重要的。杀菌蒸煮设备有很多种，具体
您适合哪一款，欢迎垂询！13666367246 

酱牛肚高温杀菌釜水平卧式食品杀菌釜主要作用是消灭食品中对人体有害的细菌，同时抑制细菌的增长
，从而延长食品的保质期。很多客户以为产品真空包装以后就可以延长时间的保质期，不需要杀菌。实
际上这种理解是完全错误的。真空包装以后只能抑制喜氧菌的繁殖，食品中还有很多细菌是厌氧菌，所
以如果真空包装之后不杀菌，厌氧菌的繁殖速度会很快，从而使产品变坏。

酱牛肚高温杀菌釜水平卧式食品杀菌釜是在高温的环境下，保持产品口感，彻底消灭食品中的细菌，从
而延长食品的保质期。
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