
火锅店装修设计施工

产品名称 火锅店装修设计施工

公司名称 湖北上秦建筑设计工程有限公司

价格 1.00/1

规格参数

公司地址 武汉市东湖新技术开发区光谷大道58号关南福星
医药园三期1幢4层6号-1

联系电话 027-87606642 18696132927

产品详情

湖北上秦建筑设计工程有限公司是一家专业从事：办公空间、商业店铺 、宾馆酒店、 洗浴足疗、
美容美体、 婚纱影楼、 咖啡厅 、 医院
、厂房等大型工程的室内设计与施工，以及家具的量身定制与销售为一体的综合性装饰公司。
我们的设计师具有强烈敏锐的感受能力 、对美学的鉴赏能力 、对设计构想的表达能力 、具备全面的专
业能。时尚的设计构思、合理的预算报价、长期的材料供应商、精良的施工工艺、完美的家具定制、优
质的全程服务。 “以质量求生存，以信誉求发展”是我们的经营理念，始终坚持以客户的需求和满意为
核心。致力的打造满意的办公空间和商业空间。 

联 系 人： 张先生

手 机： 18696132927

公司座机： 027-87606642

邮 箱: 370824497@qq.com

q q : 370824497

公司地址：武汉市洪山区光谷大道光谷总部国际时代1栋702室

 1、火锅店装修前提

首先在火锅店装修之前就必须确定自己店铺的消费定位，这是每一间餐厅都必须考虑的问题，考虑清楚
了这个问题才能着手进行装修。在选择火锅店装修材料上，需要根据餐厅的档次和火锅店的文化背景来
统一设计。火锅店装修设计，要从不同的火锅店实际出发，以建筑风格、火锅档次、地理位置等因素来
衡量，以吸引顾客。

2、火锅店装修风格



火锅店不比西餐厅，需要更多的情调和装饰，火锅店最重要的是味道，其次才是装修。整体风格来说，
不要过于豪华，但是应当显得很大气，不俗套。因为太豪华的设计，费用一般会比较高，并且可能给顾
客一种印象，就是来这里消费，费用会比较高。这其实还是涉及到市场定位的问题。

3、火锅店装修注意事项

  火锅店装修时最重要的就是注意空气的流通问题，火锅自身油烟大，吃完后浑身是味。安全问题是第
一，燃料为气体时更要注意通风，地板要求防滑，油多自然滑，顾客喝多了走在上面有隐患，最好设计
为无障碍式的。这样在收碗和上菜时可以配手推车。

4、火锅店大厅的设计

在四川吃过火锅的人都知道，吃火锅就是图的热闹，所以一般我们会选择大厅的位置，除非家庭聚会才
会选择包间。随意对于大家的装修设计就显得比较重要了。一定要合理布置，尽量方便顾客就餐。餐桌
之间的要保持一定的距离，方便顾客走动，这些在火锅店装修的时候都需要考虑到位，并且大厅内还要
时刻保持卫生。

5、大厅餐桌的摆放

在火锅店装修中大厅餐桌的摆放也是需要注意的问题。餐桌一般会选择圆形的，可以坐下10个人左右，
餐桌的形状以及色调都需要根据前期的设计方案来决定，不同的风格可以选择不同的色调。但也不能全
部都选择大的餐桌，也应适当摆放些小的餐桌。总之想尽一切办法使得大厅的容纳量达到最大。

6、灯光色调的重要性

  在布置大厅的时候千万不要忘记我们头顶上的灯光问题。大厅内的灯光设计也同样很重要，因为人们
来这里主要是以就餐为主，所以灯光的设计尽量以暖色为主，这样可以增强人们的食欲，使顾客在这里
就餐感到很舒适。

7、火锅店厨房装修

都说在外面吃饭是不能进厨房的，因为一旦看见厨房就会吃不下了。所以我们自身一定要注意这个问题
，因为顾客有的时候可能会去厨房，如果厨房的卫生很不好，那么就会给顾客留下很差的印象，从而就
会严重影响到店面的整体形象。尤其是夏天的时候，应当做好除蝇准备。还有整个做饭的每个细节，要
做到层层把关，每个细节问题都要做好卫生工作。
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