
巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备

产品名称 巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备

公司名称 诸城市迪凯工业装备有限公司

价格 8000.00/米

规格参数 品牌:迪凯
型号:定制
材质:304

公司地址 诸城市城东工业园

联系电话  18263633883

产品详情

巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备 巴氏杀菌机，巴氏灭菌机，食品巴氏灭菌设备，根据所杀产品不同
分水浴式巴氏杀菌机，喷淋式巴氏杀菌机，滚杠式巴氏杀菌机等不同巴氏杀菌机设备，诸城迪凯工业装
备有限公司是以及专业生产巴氏杀菌冷却风机的实体厂家，巴氏杀菌机根据客户杀菌物料、时间、杀菌
工艺的不同，我们可以定做生生产，配有杀菌曲线全程检测杀菌效果，保证了杀菌品质的标准统一化。

巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备：

巴氏杀菌机喷淋式巴氏杀菌机多适用于真空包装食品，玻璃瓶装食品、马口铁包装的食品等，喷淋巴氏

杀菌机分为预热区—杀菌区—预冷区—冷却区四部分，事先将杀菌时间、杀菌温度、等工艺进行调试，

通过板链输送带的运转将杀菌物传送至杀菌槽体内，进行连续式杀菌工艺处理。

巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备 杀菌过程

电动机经无级变速器、两级圆柱齿轮减速器带动蜗轮减速器，然后再用链条带主动轴旋转，再由装在轴
上的链轮带动网带移动，需杀菌的物料罐头（或瓶）由进料输送带送入，经塑料过渡板进入网带上，并
自动排列整齐进入杀菌区，循环水经蒸汽喷管加热至所需杀菌温度，由循环泵送至布置在网带上方的喷
嘴内，被均匀雾化后淋洒在罐头（或瓶）上面对罐头进行加热杀菌。然后热水经网带流入下部热水槽中
，再被蒸汽重新加热到所需的杀菌温度，由泵抽出循环使用。

 

经杀菌后的罐头（或瓶）进入温水冷却区，与杀菌区相同，温水由循环泵从温水槽内抽出送入布置在网
带上方的各喷嘴，雾化后喷洒在罐头（或瓶）上面对物料进行预冷却，温水再经网带流入温水槽循环使
用。



巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备 制作结构

1）整机采用不锈钢制造（电器元件除外），清洗方便，满足国家对食品卫生的相关规定；

2）为保证温度误差小，采用进口温度传感器，并在进口和出口各安装一只；

3）槽体采用2mm不锈钢制作；受力处采用3mm不锈钢制作；架体采用100×50×3mm不锈钢方管制作；
保温外包采用1mm不锈钢；上盖采用1.2mm不锈钢。

4）循环水泵前边加有过滤系统（采用三角网孔过滤），以防止槽内杂质抽到泵中造成堵塞卡死和长时间
在杀菌（冷却）槽内循环；过滤器清理口采用无工具拆装，让清理杂质简单方便。在过滤器前边和循环
泵的后边分别装有阀门，以方便在过滤器清洗和循环泵的检修过程中不至于把整槽水放掉以减少对资源
的浪费。

5）为保证及时供给蒸汽和节约多余蒸汽，本机采用蒸汽自动调节阀和手动控制阀微调控制。

6）为保证蒸汽的供气均与，采用蒸汽调节阀；并还配有手动阀，可达到自动手动双控制。

7）为更好的让设备排水、排杂彻底，设备底部采用斜低设计，以减少卫生清洗死角清扫方便。

8）为了让产品定型冷却的效果共佳，本设备冷却段特配有气泡冲浪系统设计还起到了一定的清洗作用。

9）整机设有多个清洗孔，在设备的两端还配有设备出料口处为(200×150mm)大清洗口，可以将高压水枪
伸到设备底部冲洗，方便清理卫生。

10）为让整套设备的控制方便，本设备特配有独立的控制系统，操作及保养维修方便不易潮湿

 

巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备

处理能力：200kg/h 500kg/h 800kg/h 1000kg/h 1500kg/h 2000kg/h 6000kg/h 热水温度：max 100℃
灭菌槽尺寸：根据设备而定 灭菌时间：9—40min 总功率： 根据设备而定 蒸汽耗量：根据设备而定
外型尺寸：根据设备而定 巴氏灭菌设备喷淋式巴氏杀菌设备可根据不同需求设计制造各种型号最大中小
型低温巴氏杀菌机及其流水线设备
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