
牛肉膏，牛肉膏批发，特浓牛肉膏免费拿样

产品名称 牛肉膏，牛肉膏批发，特浓牛肉膏免费拿样

公司名称 广州市味研生物工程科技有限公司

价格 35.00/千克

规格参数 品牌:香港御膳记
型号:BG-024
配料成分:水、牛肉、牛油、食盐、淀粉、香辛
料、食品添加剂（谷氨酸钠、5'-呈味核苷酸二钠
、食用香精、山梨酸钾）

公司地址 广州高新技术产业开发区科学城揽月路3号广州
国际企业孵化器G区G208房

联系电话 86-02087541083 13418137530

产品详情

牛肉膏又叫牛肉浸膏，优质的牛肉膏是选用新鲜的牛肉作为原材料，然后经过剔除牛肉的脂肪、鲜滑、
过滤和浓缩而得到的一种棕黄色至棕褐色的膏状物。牛肉膏有着浓郁的牛肉自然香味，比较容易溶于水
。牛肉膏溶于水时，水的颜色呈淡黄色，味道香浓。

 

冬天的时候很多人都比较喜欢吃火锅，这时候牛肉膏在火锅中就起着重要的作用。用牛肉膏作为火锅汤
底的配料，能够让火锅中的食材香味浓郁，有着牛肉特有的鲜香味，因此牛肉膏独特的风味非常受食客
的欢迎。

 

味研牛肉膏以新鲜优质牛肉和牛骨为原材料，以现代生物工程技术，通过美拉德反应生香，再经过口感
调理和适度纯天然香料调香提炼而成。味研集团生产出来的牛肉膏牛肉香味自然纯正、留香持久，适合
用于中高档香精厂作为反应基料、营养食品和生化制品的营养基料，以及中高档酱料的呈味基料。另外
，牛肉膏还适用于中高档餐饮店调味料和家用调味料等，使用广泛，效果明显。

 

味研牛肉膏质量有保证，稳定性强，保质期长达九个月。目前味研牛肉膏在全国各地拥有大部分的固定
客户，很多客户反映都说味研牛肉膏味道醇厚，口感饱满，鲜香味美，耐高温，留香持久。

 



味研牛肉膏优势特点：

 1、牛肉膏具有天然肉香风味和滋味，肉味浓郁，鲜味完美，能真正体现相应品种的天然风味。

  2、牛肉膏营养丰富，蛋白质被分解成肽类和多种氨基酸，易于人体的消化和吸收。

  3、牛肉膏品质稳定、使用范围广，经高温蒸煮或低温冷却后仍能保持原有的风味。

  4、牛肉膏使用方便，用量无限制，能与其他配料有很好的协同作用，形成各种复合风味。

 

味研牛肉膏风味浓郁鲜香、独特纯正，建议添加量为0.5%~4%。
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