
小型酿酒设备一唐三镜酿酒坊加盟一免费酿酒技术

产品名称 小型酿酒设备一唐三镜酿酒坊加盟一免费酿酒技
术

公司名称 东莞市石龙一本五金机械经营部

价格 1.00/台

规格参数 品牌:唐三镜

公司地址 广东省东莞市石龙镇广源路老火车站

联系电话 15989656923

产品详情

  

家庭酿酒设备和酿酒技术，随着各种瓶装假酒的报道越来越多，喜欢喝酒和体会自己酿酒乐趣的人也越
来越多，家庭酿酒的需求就这样产生了。今天，我为大家介绍一下家庭酿酒的酿酒技术。
家庭酿酒需要的材料并不多： 1、准备酿酒的粮食。所有的粮食和含有淀粉和糖分的水果都可以酿酒，
除了常见的大米、糯米、玉米、高粱、小麦等，其它的比如香蕉，柿子，桃子等也都可以酿酒。 2、 粮
食的预处理。如果是粮食的话呢，首先就要把粮食浸泡24小时左右，让粮食吸收足够的水分，然后把粮
食煮熟或者蒸熟。怎么把粮食熟化不重要，重要的是无论是煮还是蒸，都要把粮食彻底的熟化。如果是
水果的话呢，就是要把水果洗净、去皮，然后捣碎成浆状。水果不需要煮熟或者蒸熟，都是特殊的水果
需要用温水浸泡以便去除果皮的涩味，比如柿子，浸泡去除涩味的时间大概也是24小时左右。 3、下曲
。就直接在水果浆液中加入酒曲。下酒曲的温度也很重要，不同的酒曲适应的温度范围不同，常见的是2
6至35度数。 4.、发酵。加入酒曲搅拌均匀之后，将已经拌入酒曲的粮食或者水果浆液放入容器中，然后
用塑料纸或者保鲜膜密封，加盖。整个操作过程中都要防止杂菌进入，操作的容器要用开水消毒。 5.、
蒸馏酒。蒸酒有些地方叫做烤酒或者烧酒，各地的称呼不同，再此不一一阐述。容器中的粮食或者水果
，在经过一段时间发酵之后就会产生很浓的酒香味，这时就可以蒸馏酒了。具体的时间是，粮食酒10天
左右，水果酒5天左右。如果比较繁忙，错过一段时间也可以，酒是时间越长酒越是香。 蒸酒的具体做
法是把发酵好的粮食或者水果放入酿酒设备，在电磁炉或者液化气灶上加热，在冷却器中加入水。一段
时间之后就可以看到清纯的酒从冷却器的出酒口出来了。接酒的容器可以用桶或者酒罐等都可以。
那么，对于酿酒设备哪家好呢?这里我们推荐唐三镜酿酒设备：
1、自动旋转翻滚蒸馏，温度稳定，永不焦锅; 2、不用鼓风机，自动抽风，火力猛;
3、自动保香排杂味，自动排糟; 4、常压蒸馏，无爆漏现象，使用寿命长; 5、易清洗，易搬动。该设备采
用优质铝材和不锈钢材料，符合国家食品机械卫生标准，用高新焊接技术制造，技术性能先进。该设备
在蒸酒的同时又可蒸煮粮食，做熟料与做生料一样简单方便，不论采用生料还是熟料方法酿酒，都能实
现酒质好、产量高、工艺简单、节约成本，创造最佳效益。
6、省时省力易操作，一个人就能操作一个小酒坊。
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术的资料，请搜索“唐三镜酒械王志家”或者“唐三镜王志家”，查看更多酿白酒资
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