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产品名称 生煎包培训_生煎包做法配方_食尚香生煎包培训

公司名称 杭州明策餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 杭州市江干区彭埠镇红普路759号（汇禾禧福汇
）3幢1508室

联系电话 暂无

产品详情

  生煎包培训_生煎包做法配方_食尚香 福州生煎包培训

上海生煎包外皮底部煎得金黄色，上半部撒了一些芝麻、香葱。闻起来香香的，咬一口满嘴汤汁，颇受
上海人喜爱。成品面白，软而松，肉馅鲜嫩，中有卤汁，咬嚼时有芝麻及葱香味，以出锅热吃为佳。对
它的评价是：“皮薄不破又不焦，二分酵头靠烘烤，鲜馅汤汁满口来，底厚焦枯是败品。”不仅介绍了
生煎馒头的优点，也提醒食客，凡是“底厚焦枯”的可以不买，其至“罢吃”。

生煎包是流行于上海、浙江，江苏及广东的一种汉族传统小吃，简称为生煎，由于上海人习惯称"包子"
为"馒头"，因此在上海生煎包一般被称为生煎馒头。特点:皮酥、汁浓、肉香、精巧。轻咬一口，肉香、
油香、葱香、芝麻香全部的美味在口中久久不散。原为茶楼、老虎灶(开水店)兼营品种。馅心以鲜猪肉
加皮冻为主，20世纪30年代后，上海饮食业有了生煎馒头的专业店，馅心花色也增加了鸡肉、虾仁等多
种品种。

食尚香福州生煎包培训学校特点：皮酥、汁浓、肉香、精巧。轻咬一口，肉香、油香、葱香、芝麻香全
部的美味在口中久久不散。上海生煎包底部煎的金黄，上半部分撒上芝麻，香葱，香味扑鼻，咬一口满
嘴汤汁，让人胃口大增，颇受顾客喜爱。生煎包培训加盟

食尚香福州小吃培训(http://www.jnxiachi.cn/)学校的优惠政策：

1.公司教学技术，不限时间，学会为止。

2.提供原物料清单。

3.提供机器设备。

4.提供店铺装修效果图。

5.终生免费升级技术。

http://www.jnxiachi.cn/pxxm/zcmd/20.html


6.全面个性化的菜单。

联系人：李老师

联系电话：153 2451 9617

QQ：348 3348 144

微信：QAQ 921 711

我们全国各地均有校区 欢迎咨询我们

广州校区 广东省广州市白云区

合肥校区 安徽省合肥市瑶海区

杭州校区 浙江省杭州市江干区

西安校区 陕西省西安市未央区

成都校区 四川省成都市青羊区

南京校区 江苏省南京市秦淮区

济南校区 山东省济南市天桥区

郑州校区 河南省郑州市二七区

武汉校区 湖北省武汉市洪山区

长沙校区 湖南省长沙市雨花区
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