
牛肉膏，优质的牛肉膏批发

产品名称 牛肉膏，优质的牛肉膏批发

公司名称 广州市味研生物工程科技有限公司

价格 60.00/桶

规格参数 品牌:御膳记
型号:EA/NEB1020

公司地址 广州高新技术产业开发区科学城揽月路3号广州
国际企业孵化器G区G208房

联系电话 86-02087541083 13418137530

产品详情

 味研牛肉膏采用天然优质牛肉为原材料。所有牛肉膏均经过生物酶降解法、高温杀菌等严格的制作流
程。产品质量普遍领先国内同行，与国际制作水平同步。而牛肉膏更是味研的主打明星产品，产品销量
一直稳居全国前列，是国际、国内食品巨头企业的稳定牛肉膏供货商。

 

牛肉膏产品特点：

1、稳定性好，耐高温

味研牛肉膏最大的特色是可以很好的解决香气和味道不稳定的问题。尤其是在经过了121°c的高温杀菌
后，仍然可以很好的保留牛肉原有的肉香味道以及入口后醇厚的回味。

2、滋味鲜美、应用广泛

味研牛肉膏使用后可大幅度的提高和改善肉质的原本鲜味，具有鲜甜味的表现力，肉汁感更强，香气更
加持久，可以更好的满足味觉上的体验。同时，味研的牛肉膏含有大量的小分子肽，在腌制的过程中可
以渗透到肉制中，达到掩蔽异味的效果。这是市面上很多其他厂家的牛肉膏无法做到的。

3、去除牛肉自身的腥味，增强人的食欲

味研牛肉膏通过独家的酶解核心技术可以很好的保留牛肉本身的肉香味，祛除腥味。不管从嗅觉还是味
觉上都已达到最佳的食用效果。同时还能最大限度的保留住牛肉本身的营养物质。

4、天然安全

食品安全一直都是这几年的热点话题。味研作为国内顶级生物技术工程酶解公司，对于食品安全更是视



为企业生存的根本。而味研的牛肉膏含有天然的小分子牛肉蛋白肽，采用的是味研核心的生物酶降解法
，再经过高温灭菌等一系列安全措施，确保所有出厂的牛肉膏都是具有纯天然、食用安全的产品。

 味研牛肉膏作为中高档香精长的反应基料，保健营养食品、生化制品、中高档酱料、方便面、冷冻食
品等企业的基料。使用味研牛肉膏基料可以很好使企业里中的成品中牛肉味道更加鲜香、吃起来牛味十
足。提高产品在同类市场的竞争力，提升消费者的复购率等优势。

 

味研天然牛肉提取肉膏配料：牛肉、麦芽糊精、蛋白酶

建议添加量：0.5%~3%
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