
专业肠粉技术培训，学做正宗广东肠粉做法

产品名称 专业肠粉技术培训，学做正宗广东肠粉做法

公司名称 广州艺高餐饮管理有限公司

价格 680.00/套

规格参数

公司地址 广州市天河区迎龙路194号201房

联系电话 38617123 13416286576

产品详情

 专业肠粉技术培训，学做正宗广东肠粉做法，哪里有学肠粉做法培训，广州正宗好吃的拉肠技术，艺
高肠粉培训一对一教学包教包会，肠粉在广东是最为普遍的早餐粉粉嫩嫩、晶莹剔透的感觉实在美不可
言！因为被卷成猪肠的样子，所以得名肠粉，看起来粉皮白如雪花、薄如蝉翼、晶莹剔透，吃起来鲜香
满口、细腻爽滑、还有一点点韧性，让人一吃难忘，越吃越爱吃！该美食既可做正餐主食，也可做零食
、宵夜，特色鲜明。

艺高培训的肠粉分为几个部分，磨浆的，调浆的，调汁都会一一传授。培训的肠粉有素肠粉，鸡蛋肠粉
，瘦肉肠粉，虾肠粉，猪肝肠粉，还可以蒸粉蒸面。这样还要培训食材的前期处理，对应不同的肠粉调
汁也有不同的配方。

艺高联系人：曾小姐手机：13416286576《拨打热线学俩样送一样》微信：14778587585  qq：2133078575

热线电话：134-1628-6576

艺高培训价格：

1、（正宗磨米浆肠粉技术）：正宗肠粉制作方法，有技术含量，做出来的口感比用外面买粉来调米浆方

法好很多。学费880

2、（用调米浆制作肠粉方法）最低绝的肠粉制作技术，没有多大技术含量。学费680

  

二：培训内容 1：首先教学员如何挑选适合的原料，包括大米、各种香料、各种调味汁。
2：教学员泡米，磨米浆，磨好米浆之后，又会教学员怎样调整，才能确保肠粉蒸熟之后爽滑有韧性。



3：教学员如何熬制香油；调酱汁、汤汁；教学员应该怎样把握口味，才能让大多数人喜欢接受。
4：教学员如何操作肠粉机，才能蒸出有弹性、口感爽滑、不黏糊、不破裂的肠粉，实实在在的操作。 

 

 三：设备原料采购
学习的时候，艺高会教学员以后如何能购买到肠粉需要的设备和原料，以方便大家开店经营。

培训优势：

1.庞大的消费群体。衣食住行是人类最基本的需求，食是每个人一天三餐必须的，没有人不需要吃东西

，这是人类的最大的消费需求之一。2.绝对的重复消费。这基本不需要什么解释了吧！3.成本足可以够底

，几百元几千元就可以摆个小摊开个小店，小本创业勤劳致富！

正宗广式肠粉培训，广州哪里有学肠粉的地方？广州艺高广式肠粉培训学校，包教包会，名师授艺，实

操100%，现在做肠粉生意可以说是非常好做，去工业区、菜市场、学校傍边看看就知道，很多做肠粉的

，时下正是小吃行业热门的时候，只要您选对投资项目，找现在做肠粉生意可以说是非常好做，去工业

区、菜市场、学校傍边看看就知道，很多做肠粉的，时下正是小吃行业热门的时候，只要您选对投资项

目，找好经营地点，学好制作技术，基本上开一家有模有样的肠粉店是不成问题的。

如果您正考虑独立创业或者再就业，既无过多资金，又想获得丰厚的利润，那么请相信我们，

艺高小吃培训，将会带给您滚滚的财源  。
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