
电加热蒸煮锅,山东夹层锅,煮鸡夹层锅

产品名称 电加热蒸煮锅,山东夹层锅,煮鸡夹层锅

公司名称 诸城市重诺机械有限公司

价格 10.00/台

规格参数 品牌:重诺机械
型号:100--1000l
材质:304不锈钢

公司地址 山东省诸城市龙华街715号

联系电话 0536-6557155 15753696356

产品详情

 电加热蒸煮锅,山东夹层锅,煮鸡夹层锅秋高气爽，云淡风轻。秋天人体寒，喝粥是一种非常好的生活方
式，在中国，粥的功能更是将“食用”、“药用”高度融合。粥与中国人的关系，正像粥本身一样，稠
粘绵密，相濡以沫；粥作为一种传统食品，在中国人心中的地位更是超过了世界上任何一个民族。不管
是早中晚，每一餐，人们都爱喝上一碗粥，所以像很多餐厅，饭店，就不可避免的要把这一特质利用好
，提高自己的利润。煮一碗好粥，当然得需要一口好锅。重诺系列夹层锅专为煮粥设计，不需要人工翻
动，不糊锅。倾斜出料，不需要往外一勺勺舀，夹层锅具有受热面积大、热效率高、加热均匀、液料沸
腾时间短、加热温度容易控制等特点。夹层锅锅内层锅体（内锅）采用耐酸耐热的奥氏型不锈钢制造，
配有压力表和安全阀，外型美观、安装容易、操作方便、安全可靠。孟婕：电话18365667703
QQ：2595091155

 电加热蒸煮锅,山东夹层锅,煮鸡夹层锅肉制品是指用畜禽肉为主要原料，经调味制作的肉制成品或半成
品，如香肠、火腿、培根、酱卤肉、烧烤肉等。也就是说所有的用畜禽肉为主要原料，经添加调味料的
所有肉的制品，不因加工工艺不同而异，均称为肉制品，要制作的肉制品口感好，最重要的就是蒸煮和
卤制。大批量生产当然少不了一台好的蒸煮设备。夹层锅具有受热面积大、热效率高、加热均匀、液料
沸腾时间短、加热温度容易控制、外型美观、安装容易、操作方便、安可靠等特点。是食品加工提高质
量、缩短时间、改善劳动条件的良好设备。

 电加热蒸煮锅,山东夹层锅,煮鸡夹层锅诸城市重诺机械有限公司专业生产夹层锅、高温杀菌锅、松香锅
、滚揉机、清洗设备等食品机械加工设备，在北方的冷季，热气腾腾的火锅是大家的最爱。亲朋好友欢
聚在一起，聊聊天，喝喝酒，吃美味的火锅。其实火锅的美味，在于火锅底料的选择，美味可以说完全
在于火锅底料上。选择好了，既能补充营养，又能抵御严寒，是人间一大享受。 火锅底料怎么做营养健
康，当然健康营养要放在首位。对火锅底料搭配要谨慎挑选，食材应讲求营养搭配。 当然，完全靠感官
来区分火锅底料是否营养健康是有一定难度的，但是我们可以采用一些简单的鉴别方法来区分。口味是
区分火锅底料的重要依据，在汤请的情况下，口味比较浓时，可以说是上等料。

工作原理是使用反压力杀菌，就是用压缩空气通入锅内增加压力，防止罐头凸罐和跳盖，其操作情况分
述如下：由于压缩空气是不良导热体，况蒸汽本身又具有一定的压力。因此，在杀菌时升温过程中，不



放进压缩空气，而只在达到杀菌温度后处于保温时，才开放压缩空气入锅内，火锅底料专用炒锅使电加
热夹层锅内增加 0.5 ～0.8 个大气压。
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