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产品详情

 酸辣粉技术培训

     

“酸辣粉”调味料的调制和浇苕的种类： “酸辣粉”所用浇苕，如同面条浇苕一样制作，使用酸食的
主要有“肥肠苕”、“凉粉苕”、“排骨苕”等，其中尤以“肥肠苕”最为著名。 “肥肠苕”分为“
酸辣肥肠粉”和“原汤肥肠粉”，即酸辣口味和鲜咸口味。调味主要用胡椒粉、红油辣椒、葱花、酱油
、芽菜、芹菜粒、醋、香菜、大头芽粒（四川的一种蔬菜）、油酥黄豆、味精等组成。 烫汆酸辣粉的
汤，以煮肥肠、猪耳等艘熬制的浓白色的原汤。  具体操作是：将醋、红油辣椒、酱油、味精、芽菜放
入汤碗中，注入原汤，将粉入锅中烫制后挑入碗内，撒上芹菜、香菜、大头芽、酥黄豆即可。 长沙食
为天酸辣粉培训项目: 1---酸辣粉粉条的选用与泡制 2---汤料的比例配方和熬制的方法; 3---红油的制
作与中药的应用 4---果子油的制作 5---肉沫、肉酱的加工方法; 6---七香麻椒油的加工方法; 7---特
制榨菜的制作 8---配料的比例.种类{保管};
酸辣粉学习费用：技术转让费、资料费600元随到随学，学会为止。          “重庆酸辣粉
”是纯天然绿色食品，由于价廉物美，是重庆城乡间广为流传的传统名小吃，长期以来一直深受人们的
喜爱，其特点是“麻、辣、鲜、香、酸且油而不腻”！素有“天下第一粉”之美名。酸辣粉是以红薯粉
为主料，能健脾开胃，预防便秘，是重庆酸辣粉特有的风味。 冬季吃暖身，夏季吃开胃。经常食用酸辣
粉能保护人体皮肤，延缓衰老，也有很好的减肥功效。让人流连忘返，回味悠长。在竞争如此激烈的今
天，特色名小吃是餐饮界取胜的重要法宝。“重庆酸辣粉”以其价廉物美口味独特的优势在全国各大城
市销售异常火爆。如此好吃又赚钱的小额投资项目，现如今可不是那么容易找到的。         
酸辣粉培训项目:        1---酸辣粉粉条的选用与泡制        2---汤料的比例配方和
熬制的方法;        3---红油的制作与中药的应用        4---果子油的制作    
      5---肉沫、肉酱的加工方法;        6---七香麻椒油的加工方法;       
 7---特制榨菜的制作        8---配料的比例.种类{保管};   

 



长沙湘味轩餐饮培训： 微信电话18374888225

联系人：陈杰， 

咨询QQ：3065955258

 联系我学两样送两样更多优惠请拨183 7488 8225

湘味轩我们是长沙唯一一家指定培训点，欢迎来电了解！！！
打工不如自己创业，俗话说，学会一个技术，致富整个家庭。加入长沙湘味轩，轻松致富创业 
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