
炒料机设备,政凯炒料机,全自动炒料机设备

产品名称 炒料机设备,政凯炒料机,全自动炒料机设备

公司名称 郑州政凯机械设备有限公司

价格 100.00/件

规格参数 品牌:政凯
型号:NB1153

公司地址 郑州市二七区汉江路与人和路万千世纪城3号楼1
802号

联系电话 0371-64370566 13939099629

产品详情

一般花生的出油率是45%，可如果经过炒料机进行有效地炒制后，花生的出油率可以达到50%。如果是正
常水分的花生，就可

以在炒料时加水2%左右，温度在100℃以前火可大些，100℃以后火小些，让油料充分吸收水分，这样榨
出的油加热时不起锅

，所以，每锅炒料数量在70—80公斤效率为好。出锅条件：1.温度在130℃左右。2.水分，用手攥感觉到
稍微发硬，用手搓红皮能下来。3.变性程度，用牙咬要感觉到发硬，越硬证明变性程度越彻底，但决不
能过硬或发脆，发脆证明水分小，变性程度太大（即火大，炒老了），很难榨出油，再把炒好的的花生
放入配套的榨油机中进行压榨，压榨时要确定机器是否固定稳当，是使用螺旋榨油机还是液压榨油机，
确保榨油均匀。只要掌握好方法，花生的出油率就能达到50%。

 

我们公司生产的每一台炒料机都是通过板，电，人工来计算出来的成本，所以我们卖出的炒料机也是有
一定的范围的。不会盲目的要价而忽视了客户的需求。所以成本的计算是非常划算的。而想要榨出浓香
健康的花生油炒制是不可缺少的。炒料机是制作花生油的必备设备，而花生油的制造工艺又是十分精细
的，筛选：先用簸箕簸出花生碎壳和柴草等，然后用圆罗筛去石块、土屑和铁类等杂物。要求筛后生仁
杂质越少越好，最多不超过0.1%。碾坯：可用石碾将花生仁碾碎，碾时花生仁不要铺得过厚，以免碾坯
不均匀，碾出的生坯厚度在0.3～0.5毫米为好。蒸坯：可用铁锅笼屉，待水烧开后将碾好后的生坯均匀平
铺其上。上汽要均匀，蒸好后要求一捻见油，水分在8.5%左右，温度100℃以上。装垛：蒸好后的坯子即
为熟坯，要迅速包饼装垛，包饼可采用单圈，饼圈上下口要对齐，铺草要均匀，熟坯装好后要压实踩平
，使中间略高。要求包饼要快而平，装垛要正而直，以达到保持饼温和延长压榨时间的要求。头道压榨
：人力螺旋榨要放在保温的房间内，饼装好后要立即压榨，要步步压紧，轻压 勤压，一般达到出油90%
左右时，拆榨，卸饼，并用弯刀刮去饼边(不应同饼一起粉碎，掺到生坯中去，再进行头道压榨)。

 



我们公司生产的炒料机炒货出入锅十分方便，只需按动正反转开关，电机既带动滚筒反转，炒货和小石
子会一 同出锅，自动分离，迅速快捷，省事不费力，干净又卫生，炒料机设计了减振降噪装置，减少机
械工作时产生的噪音，配备 了数控温显仪表，不需人工掌握火侯，炉膛采用顺时针转动，内置螺旋叶片
，保证油料全方位受热而不糊料，具有容积大、 炒制均匀、效率高，结构紧凑、储料方便，操作简单，
维修移动方便等特点，在进料口和出料口之间接有若干段直管，形成 蛇形通道，通道上开有排汽孔，每
段直管里面安装有螺旋输送器，螺旋输送器由传动机构驱动，顺着通道流向输送。本实用 新型在炒制瓜
子、花生等含水份的植物果实时，可实现连续生产，大大提高产量，降低劳动强度，保证质量稳定，配
有油料温度的显示仪表，你只需记住不同油料的适榨温度，就能进行稳定高效地生产。
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