
重庆生煎包技术学习重庆生煎包培训学校

产品名称 重庆生煎包技术学习重庆生煎包培训学校

公司名称 重庆可欣餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 重庆市南岸区江南大道35号4层401号

联系电话 023-62797016 18581011980

产品详情

 咨询人：肖老师      电话:185-8101-1980         咨询QQ:2239-559-212

公司电话：023-6279-7016

全国免费电话：400-855-2617

公司网址：www.kexinpeixun.com

公司地址：重庆市南岸区南坪街道江南大道35号(响水路渝能汽配城旁边山河大厦四楼)

重庆生煎包技术学习重庆生煎包培训学校    特色生煎培训学校    重庆早餐培训学校  
重庆小吃培训学校  重庆早点培训学校   重庆包子培训学校    重庆馒头培训学校  
重庆油条培训学校    重庆麻球培训学校    重庆花卷培训学校

 

    生煎包是流行于上海、浙江，江苏及广东的一种汉族传统小吃，简称为生煎，由于上海人习惯称“
包子”为“馒头”，因此在上海生煎包。特点：皮酥、汁浓、肉香、精巧。轻咬一口，肉香、油香、葱
香、芝麻香全部的美味在口中久久不散。

    生煎包还有极好的营养价值，隆冬时节，吃上刚出锅的生煎包，更有利于驱走寒气，嚼出香味，吸
收营养。包子顶部收口处的黑芝麻，还有开胃健脾、顺气和中、平喘止咳的奇妙作用。

 

   

     重庆可欣小吃培训中心隶属于上海可欣小吃培训网，是一家食品研究与技术开发、餐饮项目联盟
、餐饮咨询与策划服务为一体的综合性餐饮发展餐饮连锁，以倡导"传统与时尚，美味与健康"的饮食新



文化为己任，秉承"诚信、创新、专业、务实"的经营理念，专心致力于饮食文化的传播与推广。

 

一.培训内容：

生煎包技术培训

二.培训课程安排：

1、生煎包的制作原理、配料的选取、采购、初加工与保存。

2、生煎包的制作的主料及配料等全部制作流程。

3、学员时间学习生煎包制作的制作工艺及店面管理流程。

4、复习制作技术，独立完成产品的制作。 

三开店指导课程：

1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2.项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3.店铺经营小技巧，轻松创造财富。

四.示范讲解：

1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2.老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。 

五.自我实践：

1.备原材料，老师旁边检查指导。

2.自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

3.学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

六.实际操作内容： 

1、生煎包的系统讲述； 

2、生煎包原料的选购； 

3、生煎包食材的预加工； 

4、生煎包加工的基本标准； 

5、生煎包加工的工艺步骤； 



6、生煎包经营定价原则； 

7、系列调味品及原料的货源渠道； 

8、经营选址与生意技巧,投资分析，经营管理。

七.培训时间：

不限制学习时间,包教包会,学会为止。一般3-5天左右就能学会了，视个人情况而定。

八.特别服务： 

1.指导招牌设计。 

2.指导菜单设计。

 

 

可欣餐饮培训学校隶属于广东中山可欣集团，可欣集团成立于1996年，可欣餐饮是一家以餐饮创业及指
导、餐饮加盟、餐饮技术培训、高档酒楼策划管理及餐饮咨询等综合性餐饮公司，可欣集团20年的沉淀
，拥有一流的师傅、最专业的技术团队、让客户放心、省心是可欣的宗旨，以“创新、诚实、专业、品
质、感恩”为理念，坚持以客户百分百满意为中心，提供最全、最适合、最具特色的餐饮及小吃一条龙
服务，可欣一直致力于响应党中央号召：快速培养青年创业、自主创业、解决下岗职工的就业问题，努
力培养有志青年实现自己的梦想，可欣的目标是：让每一个学员能学到真正的技术，创业成功！
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