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产品名称 腐竹烘干机厂家,腐竹烘干,南昌永淦多图

公司名称 南昌永淦节能科技有限公司

价格 100.00/件

规格参数 品牌:永淦
型号:FF1673

公司地址 南昌市青云谱区青云谱农场区华东国际工业博览
城18栋C27号

联系电话 0791-88217596 17770096485

产品详情

腐竹烘干机

腐竹，又称腐皮或豆腐皮，是煮沸豆浆表面凝固的薄膜，可鲜吃或晒干后吃腐竹，是东亚地区常见的食
物原料。豆腐皮一词最早出现在李时珍《本草纲目》中，李时珍说，将豆浆加热时，表面出现一层膜，
将膜取出，干燥后即得豆腐皮。

腐竹使用热泵烘干工艺： 1、首先在60℃左右的暖房内烘30分钟左右，使腐竹表面不粘后即出暖房，稍凉
后从杆上取下平摆在竹篷上。
2、再进同一暖房在同一温度下继续烘干2个小时左右，至水分降至15～20％时，再出暖房。
3、温度控制在45～50℃，这样再持续烘干5小时左右，水分即可降至7～8％左右。 

热泵烘干方法适用于较薄的手巾腐竹，如福建，广东，江西赣州的腐竹。

蒸汽烘干方法：经永淦公司潜心研究，多次试验。推出高安腐竹专用蒸汽烘干设备。以下是设备详细介
绍。由江西福瑞斯永淦节能科技有限公司设计制作安装的北京二商【江西大观楼】腐竹食品厂的蒸汽腐
竹烘干设备已节能高效运行3年。烘房用保温墙+保温砂浆砌成，保温耐用。控制系统采用PLC+人机界面
，控制精准稳定已实现无需人工干预全自动化运行。烤房内部采用隧道式回风结构，风量均匀，且风速
可以提前预设，到达该段即自动变频调节。烘出产品色泽光亮，不易断。蒸汽换热系统经工程师优化，
经生产比较与之前土烤房相比节能效率实现高达35％实现节能减排。蒸汽烘干方法适用于较厚的江西高
安，南昌，河南，山东腐竹的烘干。

如果您对腐竹烘干设备有什么不了解的地方可以拨打图片中的电话，与我们联系，可安排参观考察江西
高安大观楼腐竹厂，那里有永淦公司设计安装的48套腐竹烘干设备，实地考察腐竹生产烘干工艺。零成
本为您做腐竹烘干方案。
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腐竹烘干机腐竹生产工艺

腐竹起源于唐代，色泽黄白，油光透亮，是一道美味健康的素菜，本篇文章和大家共同探讨腐竹烘干生
产方法。现在永淦公司结合自身多年在腐竹烘干行业经验，给大家参考一下腐竹生产烘干技术工艺流程
。

首先步骤——泡豆，将黄豆倒入缸中，加入食用水，液位以漫过黄豆表层再高10厘米左右。浸泡时间控
制在6小时左右。

第二步——打浆，将浸泡好的黄豆清洗挑选，挑选时注意将混杂在黄豆里面的小石子等杂物挑出，以防
打浆时损坏打浆机。清洗挑选完毕后即可倒入打浆机中开启电源开始打浆。

第三步——蒸煮抄条，将豆浆加热时，表面出现一层膜，即可将豆浆膜挂至竹竿上（此步称为抄条），
竹竿挂满后转移至烘车上。抄条时高温操作注意操作人员人身安全。

第四步——烘干，将烘车推入烘房，关闭烘房门，打开烘干机电源，设置烘干参数：首段4小时，烘干温
度85度，大排湿。第二段6小时，烘干温度60度，这段要把湿度控制在38%以下，第三段6小时，烘干温度
58度，保持排湿，待烤房湿度降至15%以下即可出烘房包装。

如果您对腐竹生产烘干有什么疑问的地方可以拨打图片中的电话，与我们联系，我们可安排参观考察高
安大观楼腐竹厂，那里有永淦公司设计安装的48套腐竹烘干设备，实地考察腐竹生产烘干工艺。零成本
为您做腐竹烘干方案。

 永淦蒸汽腐竹烘干系统  

腐竹是一种味甘、性平，具有清热润肺、止咳消炎的功效的保健食品，它起源于一千多年前的唐朝。腐
竹的主要成分是大豆，含有丰富的蛋白质，营养成分极高；其含有的卵磷脂可除掉附在血管壁上的胆固
醇，防止血管硬化，预防心血管疾病，保护心脏；腐竹既是豆制品中的高端产品，其外观光泽，呈浅黄
色，条均匀，条内空心，蛋白质含量高达45%-50%，脂肪含量达30%左右，同时还含有糖、钙、磷、铁以
及硫胺素、核黄素和尼克酸等人体所需的微量元素，且韧性好，吸水膨胀后不黏糊，不含热河添加剂。

权威营养学资料表明，每100克豆浆、豆腐、腐竹的蛋白质含量分别为1.8克、8.1克、44.6克；含碳水化合
物分别为1.1克、4.2克、22.3克；而含水量则是96克、82.8克、7.9克。不难看出，腐竹含蛋白质丰富而含
水量少。腐竹具有良好的健脑作用，有助于预防老年痴呆症，因为腐竹中谷氨酸含量比例极高，为其他
豆类或动物性食物的2-5倍，而谷氨酸在大脑活动中起着重要作用。此外，负责中所含有的磷脂还能降低
血液中胆固醇的含量，达到防止高脂血症、动脉硬化之效果。

经永淦公司潜心研究，多次试验。推出高安腐竹专用蒸汽烘干设备。以下是设备详细介绍。由南昌永淦
节能科技有限公司设计制作安装的北京二商【江西大观楼】腐竹食品厂的蒸汽腐竹烘干设备已节能高效
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房相比节能效率实现高
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