
家用铝箔卷铝箔抽纸

产品名称 家用铝箔卷铝箔抽纸

公司名称 金华雄伟铝业包装有限公司

价格 2.00/套

规格参数 品牌:肯麦多
型号:325

公司地址 浙江省金华市金东经济开发区金港大道1648号

联系电话 0579-82910277 18969375367

产品详情

 

锡纸

一种涂上或贴以像银的膜状金属纸，多为银白色，实际上是铝箔。铝箔纸（Aluminium
foil），亦作铝箔，在香港
有人
也称之为
锡纸，是用铝箔轧
机加工而成的厚度在0.2mm以下的一种
薄片，主要用于厨房煮食、盛载
食物，或用来制作一些可以简单清洁的物料。
成千上万吨铝箔纸在世界各地用作保护和包装食物、化妆用品和化学制品。

何谓锡纸

大部分的铝箔纸一面光亮，另外一面哑光

。食

品用之铝

箔纸双面皆可包裹

食物，通常建议以光亮面包裹，提升

热传导效果。发展历程最初的锡纸

真的是锡造的，锡纸是比铝箔软的，包裹食物多少会带点锡味，同时锡纸因其熔点较低不可加热，或加

热温度高——如到160℃以上就开始脆化——而限制了它在食品包装方面的使用，如需要烧烤食品，烘焙
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食品时就无法使用锡纸。自从有了铝箔纸后，因其熔点较高加热到660℃以上才开始熔化，可以适用于普

通烧烤食品，烘焙

食品，甚至传统叫花鸡都使用铝箔纸来包裹烘焙，干净卫生而同时又保持原有风味。故后来铝价降低后

，铝箔取代了锡纸在日常生活中出现。不过由于金属铝会影响脑部发展，所以现时的铝箔的表层都会涂

有涂层，避免金属铝的释出。

铝箔纸通常用于食物的盛载上（如：铝箔纸盘），用在烧烤的时候可以包裹豆芽菜、马铃薯、甘薯等用

来烧烤，以免它们烧焦。有时还会用作装饰用。现代的铝箔纸是铝做的，也可用作铝电极，作电解用。

也有发型师

以铝箔纸替客人烫发。有人还用铝箔纸吸收汤里的油。铝箔纸也广泛用于隔离层，热交换，和用作导电

体。通常，用作纸包饮品包装、食品包装袋里的铝箔厚度仅仅为6.5微米。这薄薄的铝层可以防水、保持

鲜味、防菌和防污。以铝箔纸盘盛载食物是非常普遍的，虽然铝箔纸盘是一次性的，但成分是铝，对大

自然害处较少。

主要功能

烧烤 

有些食物（例如：地瓜、金菇菜等）必须用铝箔纸包著来烧，避免烧焦。用铝箔纸包著来烧海鲜、金菇

菜等，可保留鲜味。

锡纸用来烧烤时的作用：

第一是防止食物粘烤盘

第二是防止食物粘上脏东西

第三是方便刷烤盘

第四是有的食物烤制的时候有调料，馅料等怕散掉了用锡纸包上

第五是防止水分流失，保持鲜嫩

电发 

有些发型师会用铝箔纸包著头发，来加热头发,有较好的传热效果。用铝箔纸电发不当会引至灼伤、发质

差等问题。

吸油
把铝箔纸搓
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成一团后打开，可以吸取汤里的油。原理是弄皱铝箔纸的过程中，会把铝箔纸的表面张力放大。 

化学反应

铝箔纸和铝罐，铝煲一样，都会和酸（通常是有机酸）发生反应，而铝和有机酸产生的盐会和胃酸反应
，生成氯化铝(AlCl3)。

获得和制造

铝箔纸是用辗压机由铝块压出来的，然后切割成需要的长度、阔度，再卷起、包装并出售。普通的铝箔
纸和铝箔纸盘可以在超市、 百货公司和家[2] 铝箔纸可以在五金铺和工业材料公司购买。

 

 

 

详细信息 

 

 

烘焙纸，面包烘焙，防黏，传热好。 

 

�什么是铝箔纸？

 

铝箔纸是一种用金属铝直接压延成薄片的烫印材料，主要用于厨房煮食、盛载食物，或用来制作一些可
以简单清洁的物料，其烫印效果与纯银箔烫印的效果相似，故又称假银箔。

 

�铝箔纸特点：

 

一、传导性好。能使食物更好地加热，烘焙，甚至冷冻保鲜。

 

二、卫生，一次性使用。
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三、环保，可再回收再利用。迎合全球合理利用资源的理念，维护地球环境。

 

四、绿色包装，对身体无害。不会释放有害物质，放心使用。

 

铝箔纸能让您的企业（店面）更加卫生，烘焙的食物更加香美，提升在客户心中的形象与档次，相对来
性价比很高，是您的理想选择！

 

�铝箔纸使用方法：

 

大部分的铝箔纸一面光亮，另外一面灰哑。食品用之铝箔纸双面皆可包裹食物，通常建议以光亮面包裹
，提升热传导效果。

 

 

(铝箔纸,烧烤纸,烘焙纸) 

 

 

铝箔抽纸和抽取式铝箔纸

可根据客户要求进行定做，具体有20抽，25抽，50抽，100抽，200抽，500抽。

规格有：225mm*273mm

        304mm*273mm

厚度由9微米到18微米

另外，如客户需要在抽纸上彩印，我司可以提供食品级耐高温的彩印，包括文字，logo，图案。

 

我们公司是一家专业提供各类铝箔抽纸，抽取式铝箔纸和烧烤用铝箔纸的生产厂家。

抽取式铝箔纸做为新型的铝箔食品包装材料，越来越深受消费者的喜爱。铝箔抽成型抽取，不再需要用
户再次切割，方便快捷胡使用。如今在烧烤，快餐，民航以及日常生活中都用得比较多。

我们的产品以良好的性能，最低的价格和优质的服务远销国内外，如美国，加拿大，澳大利亚，日本等



等，同时我们能够按照客户需要提供定做服务。

我们是一家专业生产各类铝箔抽纸，抽取式铝箔纸的生产厂家，公司坐落在世界小商品名城，中国义乌
，交通便利，欢迎新老客户参观！

经过多年的不断创新与努力，我们的产品在已在国内外市场享有很好的口碑！我们遵守互利互惠的原则
，以诚信经营为宗旨，竭诚为广大新老客户服务，欢迎广大新老客户来电来函，共同建立长久的友好合
作关系。
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