
水果真空油炸机，果蔬真空油炸机，坚果真空油炸机

产品名称 水果真空油炸机，果蔬真空油炸机，坚果真空油
炸机

公司名称 上海劲森轻工机械有限公司

价格 1110.00/套

规格参数 品牌:劲森
真空度:-0.098
油炸温度:70-110度

公司地址 上海市嘉定区徐行工业园区（远工：13816851945
）

联系电话  13816851945

产品详情

  休闲食品（leisurefood）其实也是快速消费品的一类，是在人们闲暇、休息时所吃的食品。贴切的解释
是吃得玩的食品。主要分类有：干果，膨化食品，肉制食品等．随着生活水平的提高，休闲食品一直是
深受广大消费者喜爱的食品。走进超市，就会看到薯片、薯条、虾条、水果脆片、花生、松子、杏仁、
鱼片、肉干、五香炸肉等休闲食品。休闲食品正在逐渐升格成为百姓日常的必需消费品，随着经济的发
展和消费水平的提高，消费者对于休闲食品数量和品质的需求不断增长。更多的人将着眼点放在了健康
和营养方面。而一些敏锐的休闲食品生产厂商正在宣传休闲食品可以成为健康平衡膳食的一部分——低
热量、低脂肪、低糖的休闲食品正迎合了消费者的口味和追求，休闲食品越来越贴近了人们的生活。 

果蔬脆片是以新鲜的水果、蔬菜为主要原料，以食用植物油为热介质，采用真空低温油炸（VF-Vacuum 
Fryer）等先进技术，在极短时间内迅速脱水干燥，获取含水量很低的果蔬食品，不仅含油率低，脆而不
腻，而且保存了果蔬原有的形、色、香、味，并富含维生素、矿物质、纤维等多种营养成分，具有低糖
、低盐、低脂、低热等特征。该机加工的果蔬产品是纯绿色、健康的休闲食品，具有很高的营养价值，
是消费者深受喜爱的主要休闲食品。 我国果蔬资源十分丰富，有着很大的资源，所以发展果蔬脆片的生
产有着极大的优势，它是我国发展高档、优质、创汇农业的一条新路。 当前国内已开始改变果蔬鲜销的
现状，开始逐步向果蔬深加工方向发展。当前果蔬深加工业的发展程度在很大的程度上受到了果蔬深加
工机械的影响，所以说果蔬深加工将是一个十分火爆的行业。目前，国内外市场对果蔬深加工食品需求
逐年增加，特别是国际市场消费量很大。 上海劲森轻工机械有限公司针对市场休闲食品的消费趋向，针
对休闲食品的绿色健康化要求，研发设计出国内首款适用、经济、操作简单、生产效率高的大型休闲油
炸食品加工设备---双室低温真空油炸机。 该机是劲森在做了深入的研究和市场考察后，针对国内的一些
油炸食品存在着脂肪含量高、品种单调、贮存周期短、生产成本高等一系列缺陷，而开发的一款适用、
经济、操作简单、油炸产品效果好的休闲食品加工设备，解决了以上几个长期困扰食品企业的头等问题
，同时也得到了广大食品厂家的认可。 利用劲森机械的真空油炸机做出的果蔬脆片香脆但不油腻，含油
率较常温油炸机低30-40%，含油率非常低，它不仅保持了原蔬菜水果的色、香、味，而且还具有低热量
，低脂肪，高纤维，富含维生素和矿物质等特点，再加上保质期较长这一优势，所以天然的果蔬脆片逐
渐成为了人们休闲食品的可以选择]。 劲森是一家专业生产休闲食品设备的厂家，特别是真空油炸机这一



块，为了让产品更加出色，我们投入了大量的精力和物力，在长期不懈的努力下，该设备也得到了喜人
的结果，在国外和国内都受到了客户的好评，目前我们的设备不仅在上海、山东、江苏、福建、陕西、
广州等城市受到了广大客户的认可和好评。而且远销日本、马来西亚、新加坡等国，也得到了国外客户
的一致好评，为我们的设备远销国外赢得了良好的口碑。
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