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产品详情

 一、麻辣香锅简介

    麻辣香锅缘自于重庆缙云山土家风味，是当地老百姓的家常做法采用优质原料，精心配制，其原

料上乘，配方独特，继承了传统火锅、川式火锅、香辣菜的基础上，把 麻、辣、鲜、香混一锅融为一

体，而且具有辣而不燥，鲜而不腻，麻味绵长，香气扑鼻的特点！麻辣香锅，主材料选用虾、蟹、田鸡

、肥肠等，配上野山菌、青笋、 腐竹、土豆等素菜，炒出麻辣干香味道，虾鲜、肠脆、肉嫩，笋片清

香，腐竹可以吸收各种肉类和海鲜的鲜味，加上本身的香味，混合起来，成就了“一锅香”。 麻辣香

锅制作中对辣椒的选用有着特别的要求，尤以川西的“二荆”为最佳，因为这种辣椒颜色鲜艳、辣香浓

郁、辣感柔和。而香锅的香料采用四川独有的几十味特 殊原料，经现代工艺精制而成，不伤胃、不上

火、色泽鲜艳，故有“一锅红艳”之称。

 



二、【蜀湘情缘餐饮集团】麻辣香锅特色

特色一：独创“自助式点菜，混搭式消费”的创新消费模式。

特色二：独创四季香锅，“先吃后刷，干湿两吃，干吃香锅后刷火锅”的创新吃法。

特色三：独创混搭式香锅与单品香辣锅，联合经营，麻辣香锅与重庆烤鱼，疯狂烤翅，麻辣

        刷锅，锅饮冰品，港式靓粥联合经营模式。

三、【蜀湘情缘餐饮集团】麻辣香锅项目介绍

 

项目

  

麻辣香锅

 

麻辣香锅培

  

鲜辣麻辣香锅、麻辣香锅、红油香锅、川味香锅、五香麻辣香锅等



训内容

 

麻辣香锅实

际操作内容

  

1．老师教学员认识材料的选用，及材料的保管。

2．学员学习香辣红油制做技术。

3．老师教学员汤料的熬制技术。

4．学员学习底料炒制技术。

5．老师教学员材料 码味调味技术。

6．学员练习红油味的制作技术及保管。

7．老师教学员回去根据自己的情况怎么去做生意，要注意什么，

开店需要的设备，材料都让学员记好，把老师几十年丰富的经验全

部灌输给学员，让学员学习好后创业没有一点后顾之忧。

8．采购部给学员讲解采购的方法诀窍，注意事项，学员开店采购就

不用担心了。



9．采购部可以带愿意到市场看看我们采购是怎么买菜的，买菜的技

巧等等，顺便可以了解自己开店要用的设备，材料等等，学员到市

场认识了解采购的细节过程，因为采购也是做餐饮的大学问，教学

员学习不光教技术口味。更重要的教好学员创业知识。

10.学员自己反复练习所学的课程，一直练习到熟练满意为止。

  

  麻辣香锅

培训时间

  

一般5-10天左右可以完全掌握核心秘制酱，视个人情况而定。不限制

学习时间，包教包会，学会为止。

  

最新优惠

  

学二送一，学三送二，学多优惠多，当天报名可报销车旅费，公司

承诺一次性收费，学费全部按照官网标价，入学即签订费用和项目

合同！

 

培训保障

  

1、签订培训合同，包教包会

2、保证每个学员全程都是实践动手学习；



3、保证核心技术配方无保留传授技术；

4、保证学习中途不增加任何杂费；

5、保证学员能够完全掌握核心技术；

6、保证学员能够学到有竞争力好味道的技术；

7、蜀湘情缘餐饮培训承诺，学不会，绝不收取任何费用；

四、【蜀湘情缘餐饮集团】开店指导

    1．店面形象设计指导：具体店面布局设计、装修设计、店面招牌、店面POP、店面灯箱。

    2．根据店面特点、地理位置及消费人群制定详细营销战略及促销计划。

    3．根据个店具体情况，制定店面投资预算分析及投资风险回避。

    4．各店菜单的定价参考及设计。

    5．工具及配置。



五、【蜀湘情缘餐饮集团】学员风采展示

六、【蜀湘情缘餐饮集团】学员开店展示  
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