
批发VOLING沃菱VL-205精品多功能煮蛋器

产品名称 批发VOLING沃菱VL-205精品多功能煮蛋器

公司名称 北京德泰三甲科贸有限公司

价格 99.00/台

规格参数 品牌:VOLING沃菱
型号:沃菱VL-205
煮蛋数:4-6枚（个）

公司地址 中国 北京市大兴区 大兴

联系电话 86 010 58554840 13311366114

产品详情

品牌 VOLING沃菱 型号 沃菱VL-205
煮蛋数 4-6枚（个） 功能 煮蛋、其他
熟嫩程度 7分 一次煮蛋时间 5-9（min）
额定功率 800W~1350W（W） 电源电压 220（V）
电源频率 60（Hz）
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产品规格：

型号：沃菱vl-205

功率：800w~1350w~电压：110v/220v容量：1.5l证书：ce,ccc内包装规格：1个/盒尺寸(厘米)：23x18x21cm
外包装规格：12盒/箱尺寸(厘米)：73.5×43.5×44.5cm毛重(千克)：13kg净重(千克)：10kg20尺柜所装的数
量：288040尺柜所装的数量：576040尺加高柜所装的数量：6912

产品特点：

1.多功能于一体可煮食物、烧开水、蒸食物等功能更使用。2.优质温控器，性能稳定经久耐用。3.内藏式
不锈钢发热壶底，发热速度快、效果好、容易清洁。4.有明显水位限制标志。5.水开自动断电，干烧自动
断电，双重保护更安全。6.壶体与电源座可分离,可360°任意旋转,分体设计使用方便。



煮蛋器使用方便：

1.多口味：可煮出不同熟嫩程度的蛋；

2.安全可靠：具有防干烧断电保护功能；

3.剥壳方便：蛋壳方便剥离，不会产生粘壳；

4.不会爆裂：特有的戳眼设计使蛋在加热时不会爆裂；

5.口感好：蒸煮出来的蛋，营养、富有弹性、无腥味；

6.省时省钱：采用不锈钢发热盘，发热快，煮一次蛋约花费0.06度。

鸡蛋内含有丰富的蛋白质、脂肪、卵磷脂、卵黄素、维生素a、b、d和铁、钙、磷、钾、硒等，且易被人
体

吸收，不论是蛋黄还是蛋清，人体吸收率均在95%以上。

蒸蛋器最大的特点就是快速、简单，并充满乐趣。它能最大程度地保证鸡蛋的营养成份不被破坏和流失
，

让您随心所欲的控制鸡蛋的熟嫩程度，令其最适合自己的品味喜好。

使用方法:

1、根据量杯上的水位刻度(代表蛋熟的程度)加合适的水倒入圆碟中。（选择半熟蛋水量,煲半熟时间一般
约为7分钟左右.选择全熟蛋水量,煲全熟时间一般约为10分钟左右.）

2、用量杯底部的针将蛋一端刺一小孔 防止蒸蛋时鸡蛋爆裂 将刺好小孔的鸡蛋放在支架上盖上顶盖

3、插上电源插头 红灯亮 煮蛋器开始工作 此时圆碟开始发热

4、水蒸发完后内置的温控器自动切断电源 红灯灭 表明蛋已蒸熟 拿开顶盖 提出支架。

5、鸡蛋煲熟后,连同支架提离煮蛋机,用常温水从上往下淋,直到可供食用,这样才具鸡蛋的原美味.

6、用后应把电源拔掉,并用洗洁精将圆碟表面擦干净,以便下次使用.清洗过程中,不能把整机放入水中,也
不能把水放入机内,电源插头也不能有水滴.

7、干煲试验:插上电源插头至温控器自动断开时间一般约为1分钟,断开电源后红色灯灭.

最营养的烹饪方法：

鸡蛋吃法多种多样，就营养的吸收和消化率来讲，煮蛋为100%，炒蛋为97%，嫩炸为98%，老炸为
81.1%，开水、牛奶冲蛋为92.5%，生吃为30%～50%。由此来说，煮鸡蛋是最佳的吃法，但要注意细嚼慢 
咽，否则会影响吸收和消化。不过，对儿童来说，还是蒸蛋羹、蛋花汤最适合，因为这两种做法能使蛋
白质松解，极易被儿童消化吸收。



温馨提示： 茶叶蛋应少吃，因为茶叶中含酸化物质，与鸡蛋中的铁元素结合，会对胃起刺激作用，影响
胃肠的消化功能。 鸡蛋一天吃多少：鸡蛋是高蛋白食品，如果食用过多，可导致代谢产物增多，同时也
增加肾脏的负担，一般来说，孩子和老人每天一个，青少年及成人每天两个比较适宜。 蛋白好还是蛋黄
好：正确的吃法应该是吃整个鸡蛋，蛋白中的蛋白质含量较多，而其他营养成分则是蛋黄中含得更多。

 商品已热卖，补货中⋯⋯欢迎选购沃菱其它同类商品。
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不能把水放入机内,电源插头也不能有水滴.
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81.1%，开水、牛奶冲蛋为92.5%，生吃为30%～50%。由此来说，煮鸡蛋是最佳的吃法，但要注意细嚼慢 
咽，否则会影响吸收和消化。不过，对儿童来说，还是蒸蛋羹、蛋花汤最适合，因为这两种做法能使蛋
白质松解，极易被儿童消化吸收。

温馨提示： 茶叶蛋应少吃，因为茶叶中含酸化物质，与鸡蛋中的铁元素结合，会对胃起刺激作用，影响
胃肠的消化功能。 鸡蛋一天吃多少：鸡蛋是高蛋白食品，如果食用过多，可导致代谢产物增多，同时也
增加肾脏的负担，一般来说，孩子和老人每天一个，青少年及成人每天两个比较适宜。 蛋白好还是蛋黄
好：正确的吃法应该是吃整个鸡蛋，蛋白中的蛋白质含量较多，而其他营养成分则是蛋黄中含得更多。

 商品已热卖，补货中⋯⋯欢迎选购沃菱其它同类商品。
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