
花生糖行星搅拌锅熬制锅控温效果好

产品名称 花生糖行星搅拌锅熬制锅控温效果好

公司名称 诸城市迪凯工业装备有限公司

价格 50000.00/台

规格参数 品牌:迪凯
型号:300L
加热方式:电磁

公司地址 诸城市城东工业园

联系电话  18263633883

产品详情

 花生糖行星搅拌锅熬制锅
该设备用于糖稀熬制、酱料炒制等物料的搅拌炒制锅，这类产品的加工都具有一个共同的特性那就是产
品粘稠度较大，温度要求比较高，炒制过程中容易糊锅，传统的搅拌以定轴搅拌居多，搅拌有死角容易
造成糊锅现象，所以很久以来包括火锅底料，以及一些糖类制品的加工均采用人工熬制较多，劳动强度
大，伴随着人工成本的增加，这种传统的加工方法很难满足市场的需要，经过我们的研发这种最新式糖
稀行星熬制搅拌锅，不仅能代替人工，且可连续工作，温度可控等特点被更多的食品加工客户所选择。
以下为大家将行星搅拌熬制锅的特点做全面的介绍。 

花生糖行星搅拌锅熬制锅 特点

1、搅拌采用双转方式（两组自转，一组公转），具有搅拌更均匀，刮锅更彻底，不糊锅的特点;
2、测温装置采用直连式，测温更准备，测温杆加护套，更好的保护测温杆，经久耐用。 3、搅拌装置直
接安装在锅体上面，出料时随锅体一起翻转，减少了机械传动，提高了出料效率。火锅底料炒料机价格
，根据型号的不同价格有所改变 4、燃烧方式上：采用远红外燃烧装置，燃烧更充分，火力均匀且更节
能，另外加装自动调火装置，大小火力可三档调节。 5、控制方式：控制上采用PLC控制，触摸屏操作，
可根据客户的工艺要求对炒制时间，炒制温度，火力大小，搅拌速度、加料重量等进行设定，更好的满
足严格的生产要求。 6、外形上：采用外包式结构，无死角，易清理，美观大方。
7、安全性：设备除了配备自动点火，自动关火装置，并有熄火自动保护功能。
8、容积：100L-600L不等，炒料更多，最多可达到400Kg以上。 9、加热方式灵活，电磁、燃气、导热油
、蒸汽等，不同的加热方式，加热特性有所区别，可以可以根据自己产品的特点进行选择
10、根据客户群体不同控制方式分为全自动、半自动、手动三种形式，价格有所区别。
11、该设备整机采用食品级304材质加工而成，耐腐蚀型强，符合食品加工要求
花生糖行星搅拌锅熬制锅 技术参数（仅供参考具体以实际采购型号为准）   



花生糖行星搅拌锅熬制锅 设备细节图片



花生糖行星搅拌锅熬制锅

 迪凯郑重承诺，凡是订购我公司生产的设备，用户均可享受“质保一年，终生服

务”。公司提供全套的安装调试，维修，培训，技术咨询等售前售后一条龙服务。

微信添加如下：
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