
天财商龙库存连锁配送管理系统

产品名称 天财商龙库存连锁配送管理系统

公司名称 天津市神州商龙科技股份有限公司

价格 .00/套

规格参数 品牌:天财商龙

公司地址 （总部）天津市东丽区空港经济区商务园西区W
11栋

联系电话 400-625-9625

产品详情

产品简介    库存连锁配送管理系统是一套将连锁餐饮企业的供应链管理模块化的信息化工具，通过将
供应商、配送中心/仓库、加工中心、餐饮总部、餐饮门店间的供应流程与 单据流转数据化，来帮助连锁
餐饮企业实现库存管理、采购管理、配送管理及成本控制的全面信息化、标准化与规范化管理。   
针对客户：大型连锁餐饮企业 

 

核心价值     1.提升业务效率，降低人力成本：通过多信息化模块的数据共享与传输，帮助连锁餐饮
企业的库存、成本核算、物流配送、采购、生产加工等供应链管理业务流 程实现数据化，单据流转实现
自动化，极大地削减因时空距离、人工书写等问题衍生出的时间成本，全面提升供应链的业务流转效率
，降低人力投入。    2.科学化、标准化成本管控：通过标准成本卡建立菜品制作的成本消耗的理论值
，再通过系统记录的实际库存损耗进行对比，确定理论成本与实际成本的差距，再经由内部排查与分析
确定成本差异原因，从而进一步实现原料成本的削减与标准化管控。     3.实时冲减、自动采集：库
存连锁配送管理系统与餐饮前台营业模块无缝对接，实现销售品项与库存一对一实时冲减以及原材料的
一对多自动采集，将餐饮信息 化管理从整个餐厅管理直接延伸至对于上游供应链的整体管控，数据的直
接共享传输，简化了成本与库存管理的流程，提升了企业的供应链管理的效率。    4.多种预测方案，
智能订货：系统在订货申请业务上提供安全库存、千元用量、菜品销量三种针对不同餐饮经营状况的订
货预测方案，通过多变量的数学模型帮助餐饮企业科学预测，精准订货。    5.菜品标准化，促进快速
开店：通过生产加工模块配合整个库存连锁配送体系，帮助餐饮企业通过中央厨房实现对于菜品的标准
化管理，解决餐饮连锁企业扩张中菜品难于复制的问题，提升餐饮企业门店复制能力，加速规模扩张。
    6.全供应链监控，杜绝食品安全问题：库存连锁配送管理系统与餐饮前台营业模块无缝对接将原材
料从供应商到配送中心，到门店仓库，再到厨房，到餐桌的全程可追溯，全方位的把控菜品品质，精细
化供应链管理，保障一切菜品源头有据可查。 

 

联系方式



地址：天津市华苑产业区榕苑路7号（天津市道路管网公司院内）A座6楼

全国服务热线：400-625-9625  

销售热线：022-58361666  

渠道热线：022-58361630 技术支持：022-58361600/1601 媒体合作：022-58361643 商务合作：022-58361643
投诉专线：13389080998 公司传真：022-58361668

公司邮箱：marketing@tcsl.com.cn

官方网址：http://www.tcsl.com.cn/

      http://w.wuuxiang.com/
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