
燃气辣椒酱行星搅拌锅

产品名称 燃气辣椒酱行星搅拌锅

公司名称 诸城市迪凯工业装备有限公司

价格 40000.00/台

规格参数 品牌:迪凯
型号:300L
材质:304

公司地址 诸城市城东工业园

联系电话  18263633883

产品详情

 燃气辣椒酱行星搅拌锅是用来炒制辣椒酱、火锅底料、咖喱酱、香菇酱等酱料产品是优良设备，燃气
辣椒酱行星搅拌锅，采用最先进的燃烧机，燃烧最大特点是升温快、效率高，在同等工作条件下较传统
设备更能节省原料，迪凯燃气式行星搅炒锅采用一键式启动方式，燃烧机先行启动将炉灶内未燃尽的燃
气进行扫风，防止内有燃气爆燃。安全性能方面迪凯燃气辣椒酱行星搅拌锅有燃气熄火保护装置，火熄
灭后燃气自动停止供气，降低了危险性，节约了资源，防止空气污染

全自动燃气火锅底料搅拌炒锅 设备特点

1、360°旋转搅拌无死角，无极变频调速，采用公转加自转方式，搅拌器和刮板结

构设计独特，物料搅拌混合更均匀，刮底更彻底，不容易产生糊锅现象

2、采用液压升降，翻锅运料，免拆装搅拌器，节省人力，降低劳动强度，是性能优

良的食品加工设备。

3、搅拌/锅体互锁装置更安全

4、锅体采用日本技术一次冲压成型，锅体平整度好。



5、整机采用304材质制作生产，耐腐蚀性强，符合食品标准。

6、安全系数高，设有缺相保护，程序互锁功能。搅拌臂不升起，不能自动倒料，锅

体不回位，搅拌臂不能下降等。保证了操作顺序，维护了设备，保证了操作人员安

全。

7、搅拌浆采用聚四氟材质制作，耐高温五毒副作用。

 

全自动燃气火锅底料搅拌炒锅 控制方式

根据客户需求不同行星搅拌锅控制方式分三种类型：

1、全自动控制（设备从炒制时间、搅拌速度、火力大小、搅拌浆升降、倒料一键启

动等都为自动化控制、特点操作便利）

2、半自动控制（设备的性能同全自动相同，搅拌桨可以升起，只是需要手动倾斜锅

体倒料）

3、手动控制（设备的性能同全自动相同，搅拌桨无法升起，手动倾斜锅体倒料）

注：以上行星搅拌锅如论何种形式设备规格型号都可以制作生产，型号从200L-600L

不等。

 

 



全自动燃气火锅底料搅拌炒锅  技术参数
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