
冬季热卖！宝贝爱！健脾补钙！天然晾晒 原生态 小杏干（心肝）

产品名称 冬季热卖！宝贝爱！健脾补钙！天然晾晒
原生态 小杏干（心肝）

公司名称 乌鲁木齐赛科隆经营策划有限公司

价格 11.00/袋

规格参数 品牌:塞科隆
品种:小白杏干--树上吊干；--大漠尚品
售卖方式:包装

公司地址 乌鲁木齐市新华北路80号金谷大厦24层

联系电话 86 0991 8777407 13579983808

产品详情

品牌 塞科隆 品种 小白杏干--树上吊干；--
大漠尚品

售卖方式 包装 商品条形码 6925320821217
等级 AAAA 规格 25.5*12
净重 400（g） 原产地 新疆
保质期 360（天） 生产日期 2010.05.10
生产厂家 南商果品 卫生许可证 乌卫食证字2006第6501050

01068
产品标准号 Q / WNG003-2007 特产 是

好消息：为了让更多的亲们品尝到西域大自然的无污染新疆特产干果美食，体验不同的西域风情，新进
驻*阿里网店*和您一起分享来自瓜果之乡-新疆的特产美食（之前只做实体销售店）。本店长期承接各大
中小业务，种类齐全，货源稳定，有意者电话详谈！本店承诺所有干果特产绝对无假货，质量上乘，假
一赔十！

本店所有干果特产均为收购的特等级新货质量上乘

价格为同等质量最低欢迎购买

本店本着诚信，物美价廉的原则

竭力为您奉献最优的质量最适的价格

让您绝不后悔您的选择

因为专业�所以信赖！



原生态，健康品，食用请清洗！！

【温馨提示：】本店为天然晾晒，原生态产品，每袋标注：“原生态，健康品，食用请清洗”，天然晾
晒干果晾晒时间长，不同与机器清洗烘干后的干果，影响口感，并且损失营养成分，并且新疆干果只要
经过清洗，产品保存时间就会大大缩短，短期内会长虫，所以很多厂家就会添加各类“防腐剂”，此款
产品是天然晾晒，颗粒饱满、品味纯正，是自然晾干的没有任何添加剂，是真正意义上的100%绿色食品
，新疆风沙大，清洗尘土后可放心食用。自己清洗，干净健康！！需要清洗烘干类干果朋友请谨慎选择
或绕行！！

【名称】南疆杏干（小白杏杏干）

【产地】中国新疆南疆

【等级】特级

【规格】400克（包装）【特点】杏干色泽美观，酸甜突口，色、香、味俱全，保持了鲜杏的天然色泽和
营养成分，并具生津止渴，去冷热毒之功效。果肉与杏仁吃出别样风味！

【保质期】12个月

【产品展示】

【系列产品展示】

小白杏干原产地手工精选，开口饱满，包装品味,高档大气！

俗称吊死干

【规格】400克/袋

【产地】中国 新疆 伊犁

【级别】特级

【颜色】金黄色

【特点】一杏两吃 杏仁也香小而饱满、甘甜肉实劲道营养丰富一番风味

【配料】树上天然鲜杏

【简介】吊死干（树上杏干）俗称小金果，是天山北麓特克斯河谷和伊犁河谷特有的野生小甜杏，当地
气候日照长、昼夜温差20度以上，无污染、杏树靠天然雪水与雨水生长。自花及果，无任何人工施肥与
劳作，完全自然原生状态；鲜果圆润如珠、黄如金、小而饱满、肉实劲道、纯美甘甜、杏仁大、格外清



香。

该杏又一绝为：自然成熟而不脱落。成熟于树上的鲜杏受夏季炎热气候的蒸腾，受干燥季风的吹拂，慢
慢于树上自然风干。远望之处，成片的杏子风干于树，随风摇曳，树影沉甸，蔚为奇观。因此，此杏被
俗称为“树上杏干”或者“吊死干”。此杏干杏核极薄，轻嗑即食，营养丰富，味美无穷。

1.杏果和杏仁都含有丰富的营养物质，而杏仁是维生素b17含量最为丰富的干果，还含有丰富的维生素c和
多酚成分，这种成分不但能够降低人体内胆固醇的含量，富含维e，有美容功效，能促进皮肤微循环，使
皮肤红润光泽，泽深黄透亮，果肉绵甜可口，果核轻嗑即裂，可一杏两吃，是馈赠亲友的佳品。

2.该杏有三绝：一为目视生硬如铁，入口含之自化如饴，更可投两枚入杯泡为杏茶，茶与杏风味独具；
二是香味独绝，一杏双吃，肉干甜而不腻果香突出，仁大香脆；三是与一般人工采摘风干杏和其他果品
不同，该杏不易生虫，不易串味。

3.该杏产量不高，因其特有的天然品质与独特风味，为杏干极品，颇受欢迎，价格居高不下；是伊犁人
送礼与招待上客的最好果品之一。

4.此款吊死干色泽纯净、为精选一级果品（普通树上风干杏一般色泽乌黑，灰土尘杂多）；含有丰富天
然果糖、蛋白质、维生素、纤维素和铁、锌、磷、钙、镁等营养成份，是国内难得一见的天然健美食品
。

【产品知识】

新疆杏干，选用新疆南疆当地特产小白杏为原料，经晾晒制成的杏干保持了鲜杏的营养成分，并具生津
止渴，去冷热毒。

清代已有杏干生产主产于新疆库尔勒、阿克苏等地，选用本地特产大白杏为原料，天然晾晒制成。大杏
干个大肉厚，味道甘甜，杏核也较大，吃完杏肉不要把核扔了，可以象砸核桃那样砸开吃杏仁。

在新疆的街头经常可以见到维族人售货的板车，上面一定少不了杏干，有核的，没核的，一律红彤彤、
黄灿灿，惹得人直流口水。在新疆七县一市的的巴扎(集市)上，都有各种干果出售，其中杏干是必不可
少的，杏干在当地各族人民心中的地位是很高的。一则杏干很甜，二则可以防饥又有水果的醇香。在新
疆出售的杏干是不含任何人造的成分、由纯天然的新疆特产的甜度极大的杏晾晒而成的，吃法也很简单
：一种可以用清水象洗水果那样洗了吃，一种是可以直接食用，放到嘴里，最初感觉象嚼大白兔糖，果
肉厚实，用牙直接咬下果肉，吐出杏核，慢慢咀嚼，竟有一丝鲜杏的香味！再咀嚼下一点儿，香味更浓
了，甜味也出来了，香香的，甜甜的，直沁心脾。这种香甜之味极具有诱惑力，害得牙去和杏核搏斗，
以获取最大的满足。害的当地人有事没事，嘴里都咬着一只干杏，去找咀嚼的滋味与感觉。杏干最甜还
数新疆南疆的，这才是真正的新疆杏干。

杏干都有偶尔生虫的问题，是每年7，8月份杏子成熟时就有了，这是永远都无法完全避免的问题，偶尔
有坏的希望大家能理解！手工精选,95%都是好的哦!

【营养价值】

每100克杏干所含营养素如下：热量(330.00千卡)�蛋白质(2.70克)�脂肪(0.40克)�碳水化合物(83.20克)�
膳食纤维(4.40克)�维生素a
(102.00微克)�胡萝卜素(610.00微克)�核黄素(0.01毫克)�尼克酸(1.20毫克)�维生素c (3.00毫克)�钙(147.
00毫克)�磷(89.00毫克)�钾(783.00毫克)�钠(40.40毫克)�镁(55.00毫克)�铁(0.30毫克)�锌(3.80毫克)�
硒(3.33微克)�铜(7.67毫克)�锰(0.24毫克)

【特别说明】



南疆杏干是新疆本地的土特产，是自然晾干的没有任何添加剂，是真正意义上的100%绿色食品，因为新
疆风沙比较大，建议顾客在食用前清洗，不介意的顾客可以直接食用。

新疆干果储存方法:

新疆干果大部分是纯天然晒制而成，没有加入任何添加剂，是100％纯绿色食品,一定要放在阴凉、干燥
、通风的地方存放，不得存放在强太阳光底下爆晒，最好的保存方法是放在冰柜冷藏，这样可以保持干
果的新鲜美味。如果保存恰当,新疆的干果类一般都能存储一年时间或是更久都不会变质。温馨提示：

1.可通过网络联系（如阿里旺旺、qq等），您可以随时拨打店主电话13579983808询问宝贝情况，店家会
在第一时间给您热情满意的回答。

2.本店所有商品，均为实物数码拍摄，因显示器、分辨率、拍摄光源和环境等原因，可能会使图片与实
物有稍许色差，希望各位买家见谅。

3.如果买家通过银行汇款，需要向店家提交的信息有：汇款时间，汇款银行，汇款金额。汇款信息以电
话或短信的通知方式最可靠快速。

4.发货之前，店主会仔细检查包装宝贝，保质保量及时发货；如无特殊原因，店家将会在收到支付宝或
者银行货款的1-2天（48小时）内发货确认，因实体店销售量大，量小每天17：00点之前付款的顾客可当
天发货，其余则次日，无休息日。

5.签收包裹时请检查外包装是否完好，最好与快递公司投递人员一起当面检查，确保无破损、渗漏等问
题，如有可拒收，并请及时与店家取得联系。如果在签收后发现上述现象的本店恕不负责。

6.本店特产均以商业电子称称重，误差一般都在正负5克之间，属于正常误差！

7.如无特殊原因，国内平邮通常20天左右，快递3-5天到达，如遇雨雪天气稍慢。

特别提示买家：

新疆特产批发销售中心都是以满1斤发货的。

包快递的范围是：快递公司可以送达的城市，如果快递公司送达不了中间出现转其他快递的现象都是由
买家承担转快递的费用；本中心不承担由此产生的费用！

干果特产的协议快递是：以圆通、申通、中通快递为主。

平邮:按照国家资费标准实际重量计费6元，每续重500克加4元。

快递:首重千克以内(含包装)10元,不满1千克按10元收取,续重每500克按5元收取.

物流：如批发量大，可选择物流发货，每公斤2元计费，15公斤起发(30元)，一般10-15日到达。

ems:起重500克以内(含包装)是20元,每续重500克或其零数新疆6元,陕西、宁夏甘肃、四川、青海、贵州、
广西9元，其他省区市是15元。

虚拟的世界我们需要的是一种信任和一种诚信，对待每个客户我们都会非常认真、负责。在您收到货时
，有任何疑问请和店主联系保持联系，如果是我们的质量出了问题我们不会逃避责任，如果是您不满意
我们的商品，我们尽量会去解决好，尽量让每个客户都满意。评价是对我们做网店的一种口碑宣传，在
问题没有妥善处理前请亲们慎重给出评价，我会很用心去做每件事情，所以不能接受中评和差评，只有



您的满意才是对我们最大的认可！！欢迎您的再次光临！！！

店主电话：13579983808，有疑问可电话咨询！
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