
北京专业时尚杂志式菜谱设计菜谱印刷

产品名称 北京专业时尚杂志式菜谱设计菜谱印刷

公司名称 北京诺鼎国际企业形象策划有限公司

价格 300.00/本

规格参数 品牌:诺鼎菜谱制作
型号:诺鼎菜谱制作

公司地址 北京通州区九棵树西路英特商务园写字楼B8019

联系电话 010-67700085 13911084058
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标签：  北京菜谱制作   菜品摄影   菜谱设计  

杂志菜谱   杂志式菜谱

分类： 诺鼎观点

餐饮成功的根基........

图文：诺鼎菜谱

诺鼎联系方式：13911084058

   



  按：诺鼎菜谱，十年前我们就提出了“把菜谱当艺术品来做！”的口号，荏苒的光阴里，我们一直

讲述着餐厅到顾客，菜品到客人的故事。 亲眼目睹了许许多多餐饮企业由一家变成两家，两家变成了

多家，经营的异常的成功！同时，也目睹了林林总总的餐厅，从红红火火的开业到悄无声息的关停......

     由于工作的关系，经常和这些餐厅的经营者们聊起关于餐饮经营的些许的事情，于是便整理

了一下，其实并非诺鼎菜谱的观点，更多的是诺鼎菜谱的转述......

      下面（广告：诺鼎菜谱，菜谱制作和菜谱设计上性价比很高）罗列一下我们的思绪：

   

一  产品为王

    餐饮经营和其他所有的经营应该是完全一样的，任何的企业也大都遵循着这一个亘古不变的真

理和规律！

    比如诺鼎菜谱的官方博客，无论我们是在百度空间里的（已关停）还是在新浪博客里面的，只

要你在任何的搜索引擎里面（比如百度，好搜，搜狗等等）去搜索北京菜谱制作的字样，诺鼎菜谱制作

的官方博客基本上都会出现在首页！为什么？就是因为诺鼎菜谱制作的官方博客里面充满了大量的原创

作品，这些作品提供了大量的新鲜内容和观点，于是被众多的搜索引擎所记录和抓取，其实就是这么简

单，这就是内容为王的原理。

    数十年前的《地理知识》杂志，很普通很小众，没有人会往里面投放广告，也是因为坚持内容

为王的原则，增加了可读性，于是真实的印销量激增，转身成了一般超时尚的全彩杂志，那便是《中国

国家地理》。

    餐厅的内容是什么，产品是什么？那就是您的菜品和服务，如果这两点你没有一点亮点，那说

任何的事情便都是扯了。记得北京小王府的董事长王勇先生说过一句话，或很朴实“我们是在做给人吃

的菜”，貌似无奇，却蕴含了好些的道理，我们是在做“菜”，什么“菜”,给人吃的！那首先就是我们

菜品的质量要过硬啊，吃了还想吃，吃了推荐给亲朋吃！

   再就是服务了吗，海底捞就是服务为王，这个可以说是众所周知了。我有好多的朋友去海底捞吃

饭，直接明确的说，我是去感受那个地方的服务去了！

    菜品质量和服务无疑是一个餐厅最最根本的！或者你想说，我把菜谱设计的漂漂亮亮的，菜谱

制作的精精美美的，餐厅装修的高高大大的.....这些离开了菜品是没法存在的，所谓“皮之不存，毛将焉



附”。

   

二  餐厅定位

    餐厅定位首先是地理定位，也就是你所处的地段适合经营什么样的餐饮。这个其实是最关键的

！我们会陆续专题去讲。其次是经营定位：主要包括定客源、定产品、定质量、定价格、定环境等五个

方面的内容。这五个方面的内容以客源为中心，产品、质量、价格、环境就像四个车轮，载着目标市场

的客源，推动着餐饮管理的市场营销和业务经营不断前进。因此，这五个方面的关系是：客源是中心，

环境是基础，产品是关键，价格是杠杆，质量是保证。做好餐饮市场定位，就是要选准目标市场，设计

好产品结构，制定合理价格，创造优良环境，提供优质服务。

    餐饮经营是以客人前来就地消费而获得经济收入的。客源市场的范围十分广泛。任何一家餐饮

企业，包括酒店餐饮业和酒楼饭庄等各种各样的餐饮企业，都不可能面向所有的餐饮市场。它们只有选

择一定范围、一定地域、一定类型和一定层次的客源来开展市场营销和业务经营活动，才能集中自己的

人财物资源去满足其目标市场的客人需求，因此，餐饮管理的市场定位首先是定客源。只有选好了客源

市场的范围、类型、地域、层次，形成了自己的细分市场和目标市场，建立起合理的市场结构，才能有

针对性地做好市场开发和客源组织，源源不断地为餐饮业务经营创造顾客，从而提高餐厅上座率、扩大

产品销售，获得良好的经济效益。所以，餐饮市场定位是选准目标市场而做好市场开发和客源组织的前

提和基础，是组织市场营销和业务经营活动的首要条件。
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