
水果罐头加工成套设备

产品名称 水果罐头加工成套设备

公司名称 西安鼎合机械制造有限责任公司

价格 面议

规格参数 品牌:鼎合
型号:BFJ
材质:304

公司地址 陕西省西安市阎良区国家航空产业基地�新型工
业园区发展路中段

联系电话 029-81661517 18700732943

产品详情

 罐头生产设备介绍

                   

罐头食品是将视频原料经过预处理、调味后，装入容器，经真空密封，杀菌制成的能长期保存的一种食
品，也就是说凡食品经密封杀菌或杀菌达到商业无菌，均能在常温下长期保存的食品统称为罐藏食品。

罐头食品的分类：1.肉类 2.禽类 3.水产类 4.水果类 5.蔬菜类 6.其他类 

我公司致力于果蔬类罐头生产线的研发和技术创新，在多年的实际应用中，已拥有了先进、成熟的产品
加工工艺设计和整厂设备的交钥匙能力。为客户提供最合理的生产流水线设备。

水果罐头保藏期比较长，能调节新鲜水果生产的淡旺季和地区之间的余缺，加上它能较好地保持新鲜风
味和状态，有些种类如柑桔等水果制成糖水罐头后，风味胜于鲜果，因而，深受广大诮费者的欢迎。水
果罐头的加工制作，如用玻璃罐生产，设备简单，投资省、成本低、技术不复杂，一般水果产区的农户
都可以搞。

主要加工过程有预处理，包恬选果、分级、洗涤、切分、去皮去核和热烫消毒等步骤。接着装罐，装罐
操作速度要快，称重要准确，并保持环境卫生。特别在注入糖液时，不要将糖液沾在罐口上，以保证质
量。然后预封排气，即排除罐顶部空隙间的空气，大批量生产时用水浴加热排气箱进行，小批量生产的
用热水排气即可。罐头在排气后必须立即封罐，然后迅速进行杀菌，杀菌有沸水杀菌槽，小浴锅等。杀
菌时，将封罐后的罐头立即放入加温容器杀菌，然后取出冷却即为罐头成品。



主要生产设备有：

1、预处理设备：清洗机、预煮机、去皮机、脱气机、冷却槽、分级机、切条机、切丁机、排汽箱

2、灌装设备：空罐清洗机、化糖锅、卫生泵、过滤器、喷码机、输送机、加汤设备、封口机、杀菌机、
擦罐机、贴标机、输送带。

     设备采用不锈钢制造，外表面精细抛光处理，美观大方。
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