
威海食堂托管

产品名称 威海食堂托管

公司名称 威海市润峰餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数 润峰:1
承包制:1
1:1

公司地址 威海高区世昌大道-201-2号-1516

联系电话 0631-6313519 13806313519

产品详情

  食堂是一个企业，一个学校，乃至一个部队的重要地点，对于食堂的管理我们建议是采用威海食堂托
管
的形
式，为什
么这么说呢？因为
食堂托管更省心，省时间，省金钱，
质量也能得到保证。为了搞好威海食堂托管，那我们又该如何提高食堂的服务水平和服务质量呢？    
第一点，提高员工对食堂的服务意识：食堂都是职工和单位管理者关注的焦点，后勤管理负责人基本都
有畏难情绪，单位投入的多，职工们也没有得到实惠，职工意见也会很大。所以，我们建议食堂管理着
要解决好职工的吃饭问题，关心职工的生活，提高职工服务食堂的凝聚力。    第二点，制定好管理制
度：前职工食堂管理模式基本只有两种，一种是单位自行管理经营，一种是承包托管，我们更倾向于食
堂托管经营，因为食堂托管经营的管理模式是面向社会，实行社会化管理。将职工食堂整体租赁或分割
为若干窗口承包给个人，由经营者自己负责全部或部分的改造装修及设备购置，向单位上交租金、管理
费和水电费。这种模式将食堂完全推向市场，单位可以少为食堂投资和操心，每月还能收取一定额度的
租金。食堂托管应坚持“严格管理是天职，疏于管理是失职，抓不好管理是不称职”的要求，突出整章
建制，强化监督，科学管理，切实提高内部管理水平。    第三点，极大值满足消费者的需求：食堂的
管理难题之一就是“众口难调”，食堂的操作人员的操作水平和服务意识与就餐人员的口味和要求的矛
盾。若解决好这两个矛盾就能做到质量好、味道好、选择花样多、价格低。这就要求我们要选择适宜的
管理方式、运营方法，在管理上要求管理者要明确定位，职工食堂的第一要务是为职工服务。在效益和
服务之间要把握一个平衡点，但服务是一个核心问题。那就是先把职工服务好了，才能考虑其他的事情
。同时要求厨师提高烹调技术、改善服务质量、搞好餐饮卫生、建立健全管理制度，以质量求生存，以
服务求发展，发挥厨师的优势，调整菜品结构，科学合理编制菜谱，提升菜肴的口味档次，合理、有效
地优化、整合资源，实现加工制作低成本，及时做好供应品种荤素的合理搭配和调整控制。    第四点
，保证食品的安全与卫生：现在食品的安全与卫生是很多消费者在意的事情，新闻报道有关食品安全与
卫生的问题比比皆是。一个食堂在采用食堂托管的方式管理食堂，对于食品的安全与卫生问题，一定要
抓严、抓实、抓好，使食堂管理的标准化、规范化。定期对职工食堂进行现场检查，发现问题提出整改
意见，由后勤部门督促按要求整改到位。    当然，说好不如坐实，威海食堂托管的相关人员还要提醒

http://www.whrfstcb.com


大家，在管理食堂方面积极采取以上我们家总结的内容，将食堂管理好，才可做到整整的省心、省时间
，最终有益于食堂的发展。若是您需要食堂托管者，可联系我们，我们有着大批优质的服务人员为您提
供服务。更多咨询，敬请访问：http://www.whrfstcb.com
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