
富力友牛肉干精选100%上等黄牛肉

产品名称 富力友牛肉干精选100%上等黄牛肉

公司名称 湖南富有壹品进出口有限公司

价格 5.00/包

规格参数 品牌:富力友

公司地址 长沙市雨花区美林街35号华雅花园2栋1单元1101
室

联系电话 0731-89878993 17775741255

产品详情

 牛肉干,牛肉干的制作,牛肉干怎么制作,牛肉干拌面,富力友牛肉干                          

富力友牛肉干特点：

1、获金奖的牛肉干品牌（国际金奖一枚，国内金奖4枚）

2、国内仅此一家获得95国际金奖的牛肉干

3、获高级营养品金奖  牛肉干中的贵族

4、中国30%的高端零售店，都有售富力友牛肉干

5、国内首家承诺吃了不满意可以包退的牛肉干品牌                                      

富力友牛肉干优势：

1、富力友牛肉干比同行的脱水率多出30%，含水量仅为0.9%  

2、富力友牛肉干比同行多16道生产工艺，秘制配料多达108种

3、富力友牛肉干绝不添加黄豆面， 行业不添加的品牌仅为5%

4、富力友牛肉干精选100%上等黄牛肉，行业不使用猪肉添加牛肉膏的品牌仅为60%  

大家都知道兰州的牛肉拉面很有名，但我觉得牛肉干拌面更好吃。几经尝试我摸索出了



私家牛肉干拌面，味道比兰州面馆的有过之而无不及，以后再馋牛肉干拌面就可以自己解决啦！

1、炒锅加油，适量多一点，待油温微热下花生碎，小火煸炒出花生香味。

2、葱姜切末，蒜切粒，放入部分葱姜蒜爆锅，加入油菜和胡萝卜片翻炒，加适量盐、花椒粉调味，炒熟
后盛出

3、调拌面的酸辣汁：将剩下的葱姜蒜爆锅，加入少量高汤或水（根据面的量加，不要加多了能把面拌匀
即可），

根据个人口味加适量香醋、生抽、耗油，胡椒粉、白糖、桂林辣椒酱，调出适口的酸辣汁烧开待用。

4、煮面：干拌面用的是拉条面。煮意面时要加点盐，煮15分钟，待面中还有一丝白芯就OK啦！

6、把煮好的意面捞出，控干水倒入有酸辣汁的炒锅中，然后把炒好的油菜和胡萝卜倒入一起拌匀

7、再把花生碎连油全部倒入锅中拌均，就可以出锅啦

8、酱牛肉切大片摆盘，撒上葱花和白芝麻。                

 诱人的私家牛肉干拌面就出炉了！                                                
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