
酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机

产品名称 酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机

公司名称 诸城市万利源机械科技有限公司

价格 1.00/台

规格参数 品牌:万利源
型号:800
灭菌温度:65℃-98℃可调

公司地址 诸城市密州工业园东杨家岭

联系电话 86-0536-6065228 18366521088

产品详情

酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机技术参数:

功率:380V 0.75KW

杀菌时间:4-40min

可调运行速度：无级调速

灭菌温度：65℃-98℃可调

加工能力：根据用户要求设计

冷却方式：常温或强制冰水

酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机设备特点：



加热有两种形式，一是电加热，二蒸汽加热。因为巴氏灭菌法是低温杀菌。这里所说的低温只是相对高

温高压杀菌机来言。是指低于100摄氏度的杀菌方式、 巴氏杀菌机整机采用优质SUS304不锈钢制作，灭

菌温度、速度可根据工艺要求设定。巴氏杀菌机运行平稳，噪音低，不锈钢网带强度高，伸缩性小，不

易变形，易保养。

酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机设备简介：

整机采用优质SUS304不锈钢制作，灭菌温度、速度可根据工艺要求设定。巴氏杀菌机运行平稳，噪音低

，不锈钢网带强度高，伸缩性小，不易变形，易保养。果汁杀菌机，巴氏灭菌线，苹果醋巴氏杀菌机巴

氏杀菌机彻底解决了灭菌过程中因为自动化程度低而造成的“随意性”。

酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机适用范围：

适用于各种类型低温肉食制品灭菌、火腿肠灭菌、香肠灭菌、水果罐头灭菌、果汁饮料灭菌、蔬菜汁饮

料灭菌、酱腌菜灭菌、酱菜灭菌、盐渍菜灭菌、腌渍菜灭菌、大酱灭菌、大根灭菌、泡菜灭菌、榨菜灭

菌、山野菜灭菌、果酱灭菌、果冻灭菌、豆制品灭菌、酸奶灭菌、奶制品灭菌、罐头灭菌等真空软包装

食品、软管软瓶包装物、玻璃瓶包装的酱菜、酱腌菜、果酱、罐头包装物的灭菌。

酸奶杀菌机，豆制品杀菌机，乳制品杀菌机售后服务：

所有设备一年之内免费维修更换配件、人为因素除外，一年之后免费维修，但配件需客户自费，我公司

将派专业的人员进行安装调试。

1、保修期内非因操作不当造成需要更换的零配件及设备由我厂负责保修、包换。 2、质量保证期结束后

，我厂将继续免费提供售后服务，不限年份终身服务，仅收取零部件成本费，免收人工费，免收维修费

。 温馨提示：如果您看到的产品不符合您的要求，请与我们联系，我们可以根据您的需要生产！因为价

格会随市场行情浮动，所以想了解最新价格，欢迎来电或者在线咨询。如果你对这方面的设备了解的不

是很透彻、欢迎拨打我的电话进行咨询、我将为你解答所有疑问。

联系人：18366521088臧女士 QQ：2896138923
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