
早餐工程五谷粗粮即溶饮品（红豆 绿豆 黄豆 等

产品名称 早餐工程五谷粗粮即溶饮品（红豆 绿豆 黄豆 等

公司名称 泉州丰泽富来高食品有限公司

价格 380.00/件

规格参数 品牌:富来高
类型:粉类
卫生许可证:350503-110003

公司地址 中国 福建 泉州市 厂址：泉州东海宝山厨头，办
公地址：泉州丰泽区田安路中段金帝文化广场3
号楼802室

联系电话 86 0595 22588408/28007408 13599222408

产品详情

品牌 富来高 类型 粉类
卫生许可证 350503-110003 净重 500（g）
原料与配料 进口 保质期 540（天）
原产地 福建 生产厂家 富来高食品有限公司
储藏方法 常温 等级 一级
规格 袋装 生产日期 最新
售卖方式 包装 特产 否

富来高食品公司是一家以专业生产杯装咖啡系列，五谷优粮一元包系列，椰奶一元包及咖啡一元包系列
，盒装五谷系列，盒装椰奶系列，三合一即溶咖啡。酒店专用咖啡,餐饮专用咖啡,即溶奶茶.即溶麦芽巧
克力，巧克力麦片等20多种固体饮料的公司,为了提高我公司的产品的技术，本公司特地聘请菲律宾的咖
啡工程师进行技术指导,目前本公司具有每天15-20吨的大规模生产能力,我司与多个咖啡生产国的厂家签
订长期的供货协议以保证供应给本公司的咖啡粉量,价格和稳定的供货源。公司的产品有：五谷优粮一元
包系列，椰奶一元包系列，一元包咖啡系列，菲律宾进口金赌城白咖啡系列，杯装咖啡系列产品，盒装
五谷系列，盒装椰奶系列，三合一速溶咖啡，纯速溶咖啡粉，草莓奶茶，香芋奶茶，速溶奶茶粉，速溶
巧克力粉，速溶椰子粉，富来高食品专供全国早餐工程五谷粗粮即溶饮品（包括红豆，绿豆，黄豆，黑
豆，黑米，红枣，薏仁燕麦，豆浆，椰奶等），是全球最大早餐工程供应商。，出口型巧克力麦片，螺
旋藻麦片，原味麦片，加工出口泰式冬阴功tom yum kung菲律宾sinigang罗望子海鲜酸汤等。可提供贴牌
和样品，可根据客户的要求生产,出口等。。欢迎来电来函洽谈,客户热线：0595-22588408 28002408
传真：0595-28007408 手机：13599222408

产品出口到欧美，日韩，东南亚，非洲，台湾港澳等地，与世界著名食品厂建立良好的合作关系

富来高五谷优粮一元包系列盒装系列椰奶一元包系列盒装系列杯装咖啡系列菲律宾进口金赌城白咖啡系



列产品诚招全国流通特通代理经销商。客户热线：0595-22588408 28002408 传真：0595-28007408
手机：13599222408

网站：www.flagocafe.com,诚信通：www.flago.cn.淘宝直营店,http://flago.taobao.com

全国最便宜最好喝富来高咖啡机（餐饮）专用原料三合一咖啡原味奶茶香芋奶茶草莓奶茶柠檬红茶原味
椰奶红茶椰奶木瓜椰奶咖啡椰奶柠檬红茶玉米汁红豆汁绿豆汁红枣粉巧克力等原料诚招全国代理经销商
。客户热线：0595-22588408 28002408 传真：0595-28007408 手机：13599222408

网站：www.flagocafe.com,诚信通：www.flago.cn.淘宝直营店,http://flago.taobao.com

白咖啡是东南亚菲律宾,马来西亚,印尼等地的土特产，约有100多年的历史。白咖啡并不是指咖啡的颜色
是白色的，而是采用特等liberica、arabica和robusta咖啡豆及特级的脱脂奶精原料，经中轻度低温烘培及特
殊工艺加工后大量去除咖啡碱，去除高温碳烤所产生的焦苦与酸涩味，将咖啡的苦酸味、，不加入任何
添加剂来加强味道，甘醇芳香不伤肠胃，保留咖啡原有的色泽和香味，颜色比普通咖啡更清淡柔和，淡

淡的奶金黄色，味道纯正，故得名为白咖啡。

正确区分黑咖啡与白咖啡很多人会顾名思义地认为这两者就是一个颜色是黑的一个颜色是白的，那就大
错特错了！白咖啡的意义就像白开水的白一样，和黑咖啡最大的本质区别是在其加工流程上！现在市面
上存在的咖啡都属于黑咖啡，黑咖啡是咖啡豆加焦糖经过高温炭烤而成，这一做工使得做出的咖啡有焦
苦、酸、焦糖和炭化的味道。

白咖啡是咖啡豆不加焦糖直接低温烘焙，时间是高温炭烤的2.5倍，研磨成咖啡粉，去除了一般高温热炒
及炭烤的焦枯、酸涩味，而且保留了原始咖啡的自然风味及浓郁的香气，令人回味无穷，香浓顺口而心
动。不伤肠胃，不上火，，质纯温和，符合了现代人对健康生活的要求，而且口感滑顺，甘醇芬芳。菲
律宾的金赌城白咖啡是亚洲最著名的白咖啡，去过东南亚,港澳台旅游的朋友都会带给亲朋好友，菲律宾
也是唯一出产世界上最高贵最罕见的咖啡品种----果子狸咖啡豆的原产地。

白咖啡很好喝,不像普通咖啡有焦糊味儿。白咖啡与普通咖啡的分别在于从挑选原料到咖啡豆的培炒以及
咖啡冲调方面的不同，白咖啡通常是采用较名贵的精选咖啡豆，而且完全不掺杂杂质，如麦粒、玉蜀黍
粒等，因此味道比较纯正。在咖啡豆培炒过程两者也有不同，白咖啡是不另加焦糖以低温烘培（烤制）
而成，而普通黑咖啡则是以煮或高温碳烤（炒）的方式制造。白咖啡以低温烘培，保留咖啡原有的香味
，去除高温碳烤所产生的焦苦与酸涩味，甘醇芳香不伤肠胃，

一杯100克不加糖的白咖啡只有2.55千卡的热量。所以餐后喝杯白咖啡，就能有效地分解脂肪。白咖啡还
有利尿作用。白咖啡还可以促进心血管的循环。对女性来说，白咖啡还有美容的作用，经常饮用，能使
你容光焕发，光彩照人。

什么是黑咖啡呢？黑咖啡是不加任何修饰的咖啡，黑咖啡带来的是品味咖啡的原始感受。黑咖啡集合了
咖啡香甘醇酸苦五味的特点，它原始而又粗犷，深邃而又耐人寻味。黑咖啡强调咖啡本身的香味。香味
是咖啡品质的生命，也最能表现咖啡生产过程和烘焙技术。生产地的气候、品种、精制处理、收成、储
藏、消费国的烘焙技术是否适当等，都是决定咖啡豆香味的条件。苦是黑咖啡的基本味道，有强弱和质
地的区别，生豆只含极微量的苦味成份，其后由烘焙造成的糖份、一部分的淀粉、纤维质的焦糖化及炭
化，才产生出咖啡最具象征性的苦味。黑咖啡也有酸味，适当的热作用产生适度的酸味，将可使咖啡的
味道更佳，让人觉得更有深度。黑咖啡的甜味，与苦味呈表里一体关系，所以清爽的上等黑咖啡口味定
带有甜味。



适合人群适宜于喜欢喝咖啡的任何人士。尤其适于以下人群：体质弱，免疫力低下，易患感冒人士；工
作节奏紧张，常感疲劳之人士；工作繁忙，饮食不规律者；节食塑身人士；糖尿病患者；经常吃快餐之
人士；高血脂人士及心血管疾病者；肝功能不良者；喜欢喝咖啡的美眉，把香浓的白咖啡送给你的男友
吧，相信有白咖啡相伴，你们的爱情会更加浪漫。

富来高白咖啡相对于其他咖啡的优势：★口感爽滑、纯正、香浓酽而不腻，不带一丝苦涩，爽神舒心。
饮后齿颊留香、令人回味无穷。★超低的碳烧、焦苦及酸涩味白咖啡不加焦糖以低温烘培而成，去除高
温碳烤所产生的焦苦与酸涩味，将咖啡的苦味、酸涩味降至最低，保留原始咖啡的自然风味及浓郁的香
气。★喝了白咖啡不燥热、不上火，健康长寿

完全不掺任何杂质，不加焦糖及人造牛油，一般不含糖，低热量，对胃肠道无任何不良刺激，吸收率高
，甘醇芳香不伤肠胃，既符合了现代人健康瘦身的要求，又避免了饮一般咖啡所带来的燥热烦恼，为生
活中的平凡更添一丝精彩。随着现代生活节奏的加快，一包白咖啡能消除你的疲劳，松弛你紧张你神经
，让你更有活力面对各种人生挑战。然而普通
含量高达70%，含有酸味、苦味及焦味，胆固醇、脂肪含量高，严重威胁人的身体健康。

冲饮方法：冲饮方法简单，冷却或冰冻不变酸，是喜欢冰爽的朋友的上等选择每杯加入20—40克速溶白
咖啡，使用150—180毫升热水（±80℃）冲泡即可。溶解快，匀醇可口。可加冰或热饮或冰镇，冰冻或
冷却后口感不变差不变酸，而普通咖啡冲泡及冷却一段时间后会变酸。白咖啡也是熬夜中最好的伙伴，
白领的快节奏生活往往早餐也只是抽屉里面的一包咖啡和几块饼干。既应付了肚子，也能让自己打起精
神来。但是普通的咖啡可能会对空腹状态下的胃肠产生刺激，饮用白咖啡可是对你的肚肠细心呵护哦，
何不更温柔的善待自己呢？白咖啡价格适中，选择一包正宗的道地白咖啡吧！

白咖啡选用最上乘的哥伦比亚咖啡豆烘烤，配以糖及无脂奶粉泡酿而成。名为“白”咖啡，其实只是比
普通的咖啡颜色浅一点。虽然是速溶咖啡，但一点也不失咖啡的香醇，融水之后便闻到醉人的香味。入
口的感觉更是让人不舍得咽下去，奶香与微苦恰到好处，稠稠的、滑滑的，让人如痴如醉⋯⋯！

为什么说东南亚的白咖啡健康？第一，白咖啡全部在东南亚原产地制造延用当地传统制作手法，选取名
贵巴西咖啡豆，在咖啡豆培炒过程中，以低温烘培技术，保留咖啡原有的香味的同时，去除了高温碳烤
所产生的焦苦与酸涩味，成品甘醇芳香；

第二，白咖啡不容易上瘾。且对肝、胃、肾等重要内脏器官，诱发呼吸道炎症、妇女乳腺瘤等疾病影响
较小，绝对不会造成钙流失。

第三，不含反式脂肪[大量存在于油炸食品中，国际食品严格控制含量，会造成胆固醇上升、脂肪增多等
问题]。符合了现代人健康瘦身的要求，又避免了饮用一般咖啡所带来的燥热烦恼。
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