
科盛导热/电加热油炸流水线海鱼（冷冻鱼）罐头食品加工成套设备

产品名称 科盛导热/电加热油炸流水线海鱼（冷冻鱼）罐
头食品加工成套设备

公司名称 诸城市科盛食品机械有限公司

价格 面议

规格参数 加工定制:是
种类:油炸机
产品别名:电加热油炸流水线

公司地址 山东潍坊诸城市西外环中段路西

联系电话 86-05366183311 18366562988

产品详情

 科盛系列中型油炸流水线采用国际上先进的油水混合技术，变频调速。油炸时，炸品的残渣沉入油槽
下面的水中，残渣不会结碳，且可随水一起通过排污阀放掉。同时，残渣中所含大量的食用油经过油水
分离后返回油层。这样，即大大延长了油的使用周期，降低了油的消耗，节油效果十分明显，又使得炸
品色、香、味更佳，外观也更干净漂亮。机器设置提升系统，能将输送机提升到适当高度，使得对机器
的清洗、检修极为方便。

大型油炸流水设备简介：

     大型油炸流水设备采用油水混合滤渣结构或者全油纵向刮渣系统，变频调速，炸制产量大，提高
生产率，炸机全不锈钢制造，有自动手动起吊系统，独特的产品输送系统，排渣系统，加热系统，油循
系统，排烟系统，电控系统组成。适合炸制时间在15秒-15分钟内的用户需要，经过技术处理。

油炸机适合大中小型企业使用和各种不同的能源，以满足用户的不同要求。

 

本产品的加工定制是是，种类是油炸机，产品别名是电加热油炸流水线，品牌是科盛，型号是KSDX-450
0，电压是380（V），功率是90（kw），产品用途是油炸加工设备，外形尺寸是4500x1200x2000（mm）
，净重是800（kg），包装是软包装，适用范围是茶餐厅设备,蛋糕房设备,咖啡店设备,面包房设备,西餐店
设备,饮品店设备,中餐店设备,酒厂设备,休闲食品厂设备,肉制品加工厂设备,冷冻食品厂设备,果蔬加工厂
设备,调料加工厂设备,其他，营销是新品，售后服务是一年，规格是KSDX-4500
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