
瓶（袋）装巴氏杀菌冷却线软包装杀菌机食品灭菌设备

产品名称 瓶（袋）装巴氏杀菌冷却线软包装杀菌机食品灭
菌设备

公司名称 诸城市迪凯工业装备有限公司

价格 面议

规格参数 加工定制:是
品牌:迪凯
型号:BS-5000

公司地址 诸城市城东工业园

联系电话  18263633883

产品详情

        迪凯牌多动能自动连续蒸煮、杀菌流水线是我公司专做的一款蒸煮、漂烫、杀菌（65-95℃）
设备，是果蔬加工、食品杀菌消毒，速冻、烘干、脱水、冻干、脱皮及其他深加工预处理不可缺少的设
备。具有链板和链条送进出料、效率高等特点。漂烫水循环装置结构简单，运行可靠。

        加热方式采用蒸汽加热或电加热。设备操作简单，产量高，自动控温装置、双层保温材料，
是目前国内最先进的食品，蔬菜漂烫设备。该设备可根据客户的要求定做。

该流水线有蒸煮机，冷却机、沥水机等组成。整机采用优质sus304不锈钢制作，加热温度、运行速度可根
据工艺要求设定。该机运行平稳，噪音低，伸缩性小，不易变形，易保养。水温由温控仪自动控制，速
度采用变频调速。主要适用于根茎类、脱水蔬菜、海带丝、鱿鱼等产品的漂烫。

       
该机最大特点是在生产过程中实现了自动化和流水作业，减省了人工环节，提高了产能，节约了成本。

       
该设备同样也适用于禽蛋、肉类、鱼类、贝壳等的卤制和熟化，以及酱菜、水果、菌类等罐头的杀菌。

    在食品、饮料、制药等行业中，要求对一些包装完毕的产品进行水浴灭菌。被包装好的产品放在可
调速的不锈钢网带上，在传送带的作用下按序进入灭菌箱体内，经由高温水为介质的杀菌槽杀菌后，再
由传送带送入冷却箱体内均匀冷却，从而达到产品杀菌要求。该系列设备连续运转，已灭菌的包装产品
被源源不断送入下一生产工序。

 



 

迪凯牌巴氏杀菌机蒸煮、漂烫流水线特点：

1.该设备除电机、轴承等标准件外均采用优质不锈钢sus304材料制作，完全符合出口食品卫生要求。

2.流水线中各单机可根据用户各自不同的加工特点量身定制，最大程度满足工艺要求。

3.低温杀菌，对于产品的口感、风味影响非常小，产品营养不流失。

3.杀菌运行速度无级可调，温度与时间均能精确控制。用户可根据不同的产品杀菌工艺任意设定。

4.该机结构紧凑，自动化程度高，适合于各种加工规模企业使用。

5.投资回收时间短，产能效率高可代替大量人工操作，为企业降低人工费用成本、降低工人劳动强度。

6.可实现标准化、连续化作业，提升企业的加工实力和生产形象。

   
该系列设备可作为漂烫、杀青机使用，适用于：蔬菜、水果、水产品预煮漂烫，豆制品、肉制品预煮。

 

灭菌时间 10-40min 灭菌温度 ６５-９５可调
蒸汽压力(mpa) 1-4kg 加工能力 按需订做
冷却方式 0.3-1.5 运行速度 无级调速
网带宽度 500-1500mm 功率 常温冷却３kw冰冷却22kw
耗气量 0.5-1m3/h 电源 380v50hz

  

 其他型号可根据客户提供的实际生产参数进行定制。

   迪凯郑重承诺，凡是订购我公司生产的设备，用户均可享受“质保一年，终生服务”。

1.电话建立交流，提交参数要求及确定选型（设备的配置可根据用户的实际要求进行定制，确保经济实
用）。

2.商定价格。因考虑到用户选择的配置不同及全国各地物流价格差异，价格可议。

3.签订工业购销合同，保障双方的合法权益（合同一式两份，必须经双方加盖合同专用章）。

4.付款及发货。买家需提供详实的收货地址，以保证我们能够及时准确的将您所需的设备送达贵公司。

5.到货验收。到货后用户应及时清点收货清单和查看设备外观是否有缺陷（我公司发货时设备外观及性
能都经过严格检查，主要考虑物流运输因素）。确认无误后，买方需及时的填写收货回执。



6.完成交易。

 

本产品的加工定制是是，品牌是迪凯，型号是BS-5000，杀菌设备类型是槽式，适用范围是西餐店设备,蛋
糕房设备,酒厂设备,休闲食品厂设备,茶餐厅设备,中餐店设备,面包房设备,果蔬加工厂设备,饮品店设备,咖
啡店设备,调料加工厂设备,冷冻食品厂设备,肉制品加工厂设备,豆制品加工厂，营销是新品，规格是BS-50
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