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O0.000000 0O castel de pasaris pdp 75clsyrah

origine et terroir :situé entre les balcons de I’ aude et les terrasses de I’ argent-double, I’ appellation minervois
repré sente environ 5000 hectares. sols argilo-calcaires caillouteux.a cJ té d’ une production assez confidentielle
mais de grande qualité , vous trouverez en minervois une large palette gustative de vins rouges . vous appré cierez
toutd’ abord dans les premié res cuvé es des caves et domaines du minervois des vins friands, fruité s, gouleyants,
des vins de plaisir simple a consommer dansl’ anné e ou sous deux ans. € ge rement rafral] chis (entre 14 et
16° c) .ces vins rouges exalteront tous leurs ar[] mes.

technique de vinification :sé lection rigoureuse des grappes en fonction de I’ [0 ge des vignes. traditionnelle apre s
€ grappage.

dé gustation :fral] cheur, fruité aux notes de cerise et cassis. en bouche, I’ attaque est souple et se prolonge tout en
rondeur.I” € quilibre entre I’ ampleur et les arC] mes donne harmonie et finesse.

conseils gastronomique :servi entre 16 et18° c, il sera le compagnon idé al des viandes rouges, r{J ties ou en sauce.
servilé ge rementrafral] chi, vous " appré cierez avec les grillades, brochettes et volailles r[J ties.

cl té cuisine:gratin de champignons gratin de courgettes brochettesde poulet 0 0 OO0 OO0 O OO OO OO
doboooboooboobooooooogsecobboobooboooooooooooooon
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