
小型葡萄酒过滤机 小型葡萄酒过滤设备 自酿葡萄酒过滤机

产品名称 小型葡萄酒过滤机 小型葡萄酒过滤设备
自酿葡萄酒过滤机

公司名称 绍兴海纳膜技术有限公司

价格 5000.00/个

规格参数 原理:膜分离
用途:固液分离
适用对象:酒类

公司地址 绍兴市袍江工业区教育路66-42号

联系电话 0575-88159785 13735298362

产品详情

用过滤流程的切向流工艺，特别适用于批次过滤量在1000l以下，每小时流量在200-300l的极小批次量的葡
萄酒过滤

 

 

果酒出现二次沉淀和外观指标较差的原因主要是水果在发酵过程中带入了很多固性蛋白、植物胶体、淀
粉、植物纤维、细菌、酵母等杂质。这些杂质以半溶解或大分子形式存在，传统过滤方式不能彻底截留
杂质，所以光泽度不好，口感不佳。另外虽然短时间内看不见沉淀，冷冻或放置一段时间后由于电荷的
作用，这些杂质会再次聚合，形成二次沉淀。    我公司技术人员依据果酒的自身特点，结合多年
实践的过滤分离经验，并通过实验中心从小试到中试的精心实验认证，以及合理优化的生产设备，都取
得很好效果。该技术主要利用膜分离原理，将杂质彻底截留，并通过特殊设计的运行工艺使杂质不易堵
塞在膜表层，而有效成分随酒体透过膜表层，实现分离澄清效果，同时还解决了过滤堵塞问题。   
 经过该膜过滤设备处理后的果酒酒体澄清透亮，口感醇和，风味保留完全，各项指标符合国家食品卫
生要求，即使在-15℃左右保持清澈透亮、光泽度好，而且保存两年以上不再返浑和沉淀。    二、
应用优势 1、简化过滤工艺，仅仅等同于圆盘式硅藻土过滤设备的错流膜设备投资，直接省却纸板和微
孔过滤器的设备支出。 2、以简单稳定的自动化操作代替繁琐、不可靠的硅藻土、纸板操作工艺，降低
工人数量和劳动强度，杜绝工人操作水平对产品质量的影响。 3、过滤精度优于传统工艺，能显著提高
澄清度，使果酒更富光泽感，并稳定达到出酒微生物指标低于50个/毫升的国家卫生标准。 4、滤去果酒
中影响非生物稳定性的胶体颗粒物质和大分子蛋白质，显著提高果酒的非生物稳定性，解决果酒的沉淀
问题。 5、膜过滤对果酒中有效的醇类、酸类和干浸出物等理化指标基本无影响。
6、酒行业应用成熟的设备设计和低廉的运行费用，其运行费用仅为传统工艺的30%，甚至更低。

 



一、应用工艺

传统工艺：葡萄酒→处理→硅藻土过滤→纸板过滤→微孔滤膜过滤→清酒罐→异物捕集器→灌装

新工艺：葡萄酒→处理→0.2um错流膜过滤→清酒罐→异物捕集器→灌装 

二、应用优势

1、简化过滤工艺，仅仅等同于圆盘式硅藻土过滤设备的错流膜设备投资，直接省却纸板和微孔过滤器的
设备支出。

2、以简单稳定的自动化操作代替繁琐、不可靠的硅藻土、纸板操作工艺，降低工人数量和劳动强度，杜
绝工人操作水平对产品质量的影响。

3、过滤精度优于传统工艺，能显著提高澄清度，使葡萄酒更富光泽感，并稳定达到出酒微生物指标低于
50个/毫升的国家卫生标准。

4、滤去果酒中影响非生物稳定性的胶体颗粒物质和大分子蛋白质，显著提高果酒的非生物稳定性，解决
果酒的沉淀问题。

5、膜过滤对葡萄酒中有效的醇类、酸类和干浸出物等理化指标基本无影响。

本产品的原理是膜分离，用途是固液分离，适用对象是酒类，样式是立式，适用范围是水处理，性能是
精密过滤，滤料类型是有机膜，适用对象性质是腐蚀性,高卫生要求物料，过滤精度是0.2（um），工作
压力是0.25（MPa），工作温度是0-45（℃），设备重量是40（Kg），产品类型是全新
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