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产品名称 微波红枣杀菌干燥设备|红枣微波杀菌干燥设备

公司名称 山东科弘微波能有限公司

价格 100002.00/个

规格参数 加工定制:是
品牌:科弘
适用物料:颗粒状

公司地址 济南市槐荫区美里湖新沙工业园五街39-42栋

联系电话 86-053185797281 13953122528

产品详情
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收藏产品

 

 

起批量 ≥1 台
参考价 ¥ 120000.00
此为参考价，您可以向供应商询价以得到最新报价

 

 

 

物流

山东 济南

卖家承担运费
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详细信息订购说明



加工定制 是 品牌 华诺微波 型号 hn-30kwnc
品类 隧道式 传热面积 10（m2） 转速 1500（r/min）
功率 30（kw） 外形尺寸 9（m） 占地面积 10（m2）
重量 1500（kg） 规格 非标定制nc

 

微波具有热效应和非热效应双重杀菌作用。微波热效应杀菌机理的简述是：生物细胞是由水、蛋白质、
核酸、碳水化合物、脂肪和无机物等复杂化合物构成的一种凝聚态介质。该介质在强微波场的作用下，
温度升高。其空间结构发生变化或破坏，蛋白质变性，影响其溶解度、粘度、膨胀性、稳定性，从而失
去生物活性。   微波非热效应杀菌机理的简述是：微波作用能改变生物性排列聚合状态及其运动规
律，而且微波场感应的离子流会影响细胞膜附近的电荷分布，导致膜的屏障作用受到损伤，影响na-k泵
的功能，产生膜功能障碍，从而干扰或破坏细胞的正常新陈代谢功能，导致细菌生长抑制、停止或死亡
。再则细胞中的核糖核酸（rna）和脱氧核糖核酸（dna）在微波场力作用下可导致氢键的松弛、断裂或
重组。诱发基因突变或染色体畸变，从而影响其生物活性的改变、延缓或中断细胞的稳定遗传和增值。

微波杀菌、保鲜是微波热效应和非热效应共同作用的结果。微波的热效应主要起快速升温杀菌作用；而
非热效应则使用微生物体内蛋白质和生理活性物质发生变异，而丧失活力或死亡。因此，微波杀菌温度
低于常规方法，一般比较，常规方法杀菌温度要在100摄氏度以上，时间要在十几分钟至几十分钟，而微
波杀菌温度仅在70-90摄氏度，时间约为几分钟。

一、微波杀菌特点： 1、时间短、速度快：常规热力杀菌是通过传导、对流或辐射等方式将热量从食品
表面传至内部。要达到杀菌温度，往往需要较长时间。微波杀菌是微波能与食品以及细菌等微生物直接
相互作用，热效应与非热效应共同作用，达到快速升温杀菌作用，处理时间大大缩短，各种物料的杀菌
作用一般在3-5分钟。低温杀菌保持营养成分和传统风味。   微波杀菌是通过特殊热和非热效应杀菌
，与常规热力杀菌比较，能在比较低的温度和较短的时间获得所需的消毒杀菌效果。实践证明，一般杀
菌温度在75-80摄氏度就能达到效果，此外，微波处理食品能保留更多的营养成分和色、香、味、形等风
味，且有膨化效果。如常规热力处理的蔬菜保留的维生素c是46-50％，而微波处理是60-90％，常规加热
猪肝维生素a保持为58％，而微波加热为84％。2、节约能源：常规热力杀菌往往在环境及设备上存在热
损失，而微波是直接对食品进行作用处理，因而没有额外的热能损耗。相比而言，一般可节电30-50％。
3、均匀彻底：常规热力杀菌是从物料表面开始，然后通过热传导传至内部。存在内外温差。为了保持食
品风味，缩短处理时间，往往食品内部没有达到足够温度而影响杀菌效果。。

由于微波具有穿透作用，对食品进行整体处理时，表面和内部都同时受到作用，所以消毒杀菌均匀、彻
底。

4、便于控制:微波食品杀菌处理，设备能即开即用，没有常规热力杀菌的热惯性，操作灵活方便，微波



功率能从零到额定功率连续可调、传输速度从零开始连续调整，便于控制。5、设备简单，工艺先进:与
常规消毒杀菌相比，微波杀菌设备不需要锅炉、复杂的管道系统、煤场和运输车辆等，只要具备水、电
基本条件即可。

二、微波干燥原理:

微波是指频率在300兆赫至300千兆赫的电磁波。通常，物质由极性分子和非极性分子组成。在微波电磁
场的作用下，介质中的极性分子从原来的热运动状态转为跟随微波电磁场的交变而排列取向。例如：采
用的微波频率为2450兆赫，就会出现每秒24.5亿排列，分子间就会产生激烈的摩擦。在这一过程中，微波
能量瞬间转化为物质内的热量，使物质温度呈现为快速的升高。

三、微波干燥特点：

1、加热迅速、高效节能:微波加热与传统加热方式(热传导、对流、辐射)的机理完全不同，它是使被加热
物料本身发热，不需要热传导过程而且设备与空气不吸收热量，物料内外在瞬间达到加热温度，与传统
的电加热、远红外加热相比节能2-3倍以上。2、加热均匀、提高产品质量:微波能渗透到物料内部，使物
料表里同时产生热能，选择性加热使物料加热均匀性好，不会产生外焦内生现象。随着物料表面水分不
断蒸发，物料表面屋温度将略低于里层温度，形成的温度梯度由内指向外，与加热过程中伴随发生的蒸
汽压迁徙方向与热量迁移方向均一致。据物料干燥理论，这种加热状态是极有利于物料干燥的。

3、热惯性小、加热的即时性、易于控制:微波输出的能量即刻就被物料吸收而加热。但对于传统加热，
它们输出能量同时被物料吸收和冷的炉体吸收。微加热只需用电，只要控制微波功率即可实现立即加热
或终止，没有预热过程。应用人机界面和plc可实现工艺过程的自动化控制。4、占地少、 安全环保:微
波能量集中有且加热迅速，使其占地少。科学的漏能抑制系统使微波泄漏严格控制在国标范围以内，不
产生放射性危害，且整个过程无有害气体排放，不产生余热和粉尘污染。

 

 

 



 

相关产品

金华产业带 南宁产业带 诸城产业带 南通产业带 玉环产业带 海安产业带

微波真空干燥机 微波干燥机 隧道式 微波干燥机 小型 微波果蔬干燥机 微波带式干燥机 真空耙式
干燥机 真空干燥机微波木材干燥设备 微波干燥机 食品 蔬菜微波干燥机

 

 

915mhz微波解冻..农产品行业微波..食品行业微波设备化工行业微波设备木材行业微波设备纸制品行业微
波..医药行业微波设备高温热泵干燥设备微波能仪器真空、液体、烧..微波设备配套设备微波设备配件

 



微波干燥设备微波设备微波烘干机微波杀菌设备微波烘干机|微波干燥设备|
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买家还在看
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本产品的加工定制是是，品牌是科弘，适用物料是颗粒状，结构形式是多层带，应用领域是大枣，传热
面积是6（m2），转速是258（r/min），功率是20（kw），外形尺寸是10（m），占地面积是6（m2），
重量是850（kg），规格是20KW
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