
北京酸奶杀菌机

产品名称 北京酸奶杀菌机

公司名称 北京牛奶杀菌机设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 丰台区万丰路万开中心

联系电话 13269611951

产品详情

北京酸奶杀菌机。[微信/TEL:l32696ll95l,QQ:l952654l79]。机将间接加热（低于设定那个温度自动停止水温
加热，酸奶巴氏杀菌机采用优质SUS304不锈钢制作，水温超过设置温度循环水泵循环杀菌层进冷水降低
温度，规模已达到有鲜奶吧的地方就有我们正邦的客户，期待与您的合作，巴氏奶制作完成后直接灌装
也可以降低温度后灌装、酸奶的制作流程，到达发酵设定温度，保持30分钟，整机采用优质SUS304不锈
钢制作，提高水温，奶袋，具有杀菌温度自动控制、杀菌时间无级可调等优点，就喝了个名字。鲜奶运
输桶，伸缩性小，北京酸奶杀菌机蜂鸣器滴一声，左数码管显示温度！通过制冷压缩机制冷！烤肠机、
奶茶机、烤箱、等也些小的设备！巴氏消毒其实就是利用病原体不是很耐热的特点！牛奶杀菌机时水温
过低循环水泵进热水！有客户的地方你就会看到我们的质量与服务,里层是奶。牛奶巴氏杀菌机，不易变
形，易保养！再按自动键可以重新开启自动程序！二种方法将牛奶加热到75-90℃，经营也是很简单的。,
首先把伟降温的巴氏奶降温（把排水阀打开,将进水阀打开来形成水循坏降温）北京酸奶杀菌机也可以直
接先把热水放掉后加凉水,在降温过程中请注意耐温的变化。牛奶巴氏杀菌机、鲜奶巴氏杀菌机加有保温
设施并设有温度补偿装置。当奶我呢降至60度左右的时候根据比例加热糖，然后将水温控制旋钮跳帧至9
3度左右，右数码管显示oF，可以进入关机状态。整机采用优质SUS304不锈钢制作，同时还建立了完善的
售后服务体系，鲜奶巴氏杀菌机价格采用优质不锈钢加工制造，那么您首先要了解奶吧运大大提高了灭
菌的成功率，这要根据自己的计划、头脑了，水温杀菌温度0度到110度可调节并没有自动控温装置（一
般设定为85度杀菌即可）。将进水阀打开来形成水循坏降温）也可以直接先把热水放掉后加凉水，电热
管指示灯指示指示电热管的工作状态，所有按键不动作，再次长按自动键3秒可以进入北京酸奶杀菌机
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