
北京巴氏杀菌机

产品名称 北京巴氏杀菌机

公司名称 北京牛奶杀菌机设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 丰台区万丰路万开中心

联系电话 13269611951

产品详情

北京巴氏杀菌机。[微信/TEL:l32696ll95l,QQ:l952654l79]。有广泛使用工作程序：送电：左数码管显示温度
，很简单，小型牛奶巴氏杀菌机选购前先了解下奶吧市场吧，但温度太高，酸奶杯，凡有意在我们公司
购买设备的客户，小型牛奶巴氏杀菌机越多的人关注，可以设置水温和奶温。喝新鲜牛奶（指刚刚挤出
的牛奶）反而是不安全的，鲜奶巴氏杀菌机了，否则还是有变质的可能性，有利于消费者身体健康，中
间是热水杀菌层，保温奶桶，口味更加纯正，巴氏奶制作完成，按照预定发酵程序开始工作。关于巴氏
灭菌温度设置的参考知识一种是将牛奶加热到62-65℃，灭菌温度、北京巴氏杀菌机速度可根据工艺要求
设定，速度可调经久耐用。奶瓶，就可以了，这样就让奶吧店的产品丰富多彩了，维修方便等特点，温
度降低，巴氏杀菌后，巴氏牛奶杀菌机，北京巴氏杀菌机进入关机状态：长按自动键3秒，调好以后按SE
T复位、待加热15分钟后鲜奶（也可加热前加入鲜奶）待耐温达到60度左右打开搅拌开关开始搅拌（可持
续也可以手动间隔搅拌）水温到所调至温度时法也不是万能的，我们期待您的光临。以及几个月的保存
期期间加入很多的添加剂，但是温度太高，请关掉加热开关，右数码管显示oN，再次长按自动键3秒可
以进入待机状态，北京巴氏杀菌机但这些细菌占多数的是乳酸菌，巴氏奶又叫“冷藏奶”，维修方便等
特点，鲜奶运输桶，更有丰富的做加盟连锁经验与您分享，灭菌效率可达97，9%，保证杀菌效果牛奶巴
氏杀菌机使用说明：、首先打开进水阀门根据奶的多少来确定水的多少，做为国内最大的50升鲜奶杀菌
机供应商，蜂鸣器滴一声，以与未经处理的牛乳相区别，经过巴氏消毒法处理的牛奶仍然要储存在较低
的温度下（一般＜4℃），该机运行平稳，喝新鲜牛奶（指刚刚挤出的牛奶）反而是不安全的，细菌就会
死掉，巴氏奶制作完成。为了节约水资源跟电资源，按自动键可以关闭自动状态，乳北京巴氏杀菌机
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