
干锅的培训，长沙顶正竭诚为你服务

产品名称 干锅的培训，长沙顶正竭诚为你服务

公司名称 上海顶正餐饮管理有限公司长沙分公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖南省长沙市岳麓区咸嘉湖西路179号前程丽景
二楼

联系电话 0731-89770931 15343013236

产品详情

 干锅是川菜的制作方法之一，起源于四川省绵阳市，口味麻辣鲜香。

与火锅和汤锅相比，汤少，味更足；不需要自行点菜，菜品搭配相对固定，可直接食用。

在操作上，干锅比火锅和中餐更为方便，占用厨房面积小，因而受到广大消费者与投资者的青睐。与火

锅相比，干锅还没有出现强势品牌，是市场潜力十足的餐饮品牌。其主要品种包括：干锅鸡、干锅鸭、

干锅鱼、干锅兔、干锅牛蛙、干锅虾、干锅牛肉等。

当时最为著名的有干锅鸭掌，底菜用芸豆、香芹、青红肉椒、红苕皮为底菜，再用以特殊的秘制干锅底

料和干锅香辣油作为辅助，鸭掌经过腌制后用高压锅压制，成菜特点是“入口即化、香辣可口、越麻辣

越想吃”，另一个就是干锅鸭头，干锅鸭头是采用先卤后制的方式烹饪，同样要用到秘制干锅底料和干

锅老油，一菜一格，看似不同其实同出一则，代表有，干锅鸭掌、干锅兔、干锅香辣牛蛙、干锅蹄筋、

干锅带鱼。

长沙顶正的营销策划专家和科研技术人员，以自己独到的见解，开发和引进并举，不断的创新，不断的
尝试，不断的学习，为广大想创业者提供优质的投资项目，比如：长沙顶正百年德园技术，顶正的重庆
万州烤鱼师傅，专心研制麻辣烫、卤味等的香料的配置以及重庆万州的烤鱼；同时顶正的香港甜品师傅
，从香港引进了最全，最热门，最流行的甜品项目，四季经营，没有冷热季节之分，都是旺季，让你创
富自由。

咨询电话：15343013236 刘老师  
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